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Maquina de Massa Fresca Elétrica PF25E 400V - 8 Kg/h

Informacoes do Produto

SKU: UD2088.730 Modelo: MAQUINA MASSA FRESCA PF25E
400V
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo MAQUINA MASSA FRESCA PF25E 400V

Descricao Resumida



Maquina profissional para amassar e moldar massa fresca. Capacidade de 2kg na cuba

e 8kg/h, com estrutura em ago inox AISI 304 e painel digital. 400V.

Descricao Completa

Maquina de Massa Fresca Profissional — Principais Vantagens

Concebida para a producédo eficiente de massa fresca em ambientes profissionais, esta maquina
integra funcionalidades que garantem a exceléncia no resultado final. Desde a amassadura perfeita a
extrusdo de diferentes formatos, otimiza o fluxo de trabalho em cozinhas de alta exigéncia.

A estrutura robusta em aco inoxidavel AlSI 304 assegura durabilidade e conformidade com as mais
rigorosas normas de higiene, cruciais para o setor Horeca. A cuba extraivel e lavavel simplifica a
manutencao, permitindo uma limpeza rapida e completa apés cada uso intensivo.

Equipada com um microinterruptor de seguran¢a na tampa e um painel de controlo digital intuitivo,
oferece uma operacdo segura e precisa. A grelha na tampa facilita a adicdo de ingredientes durante
0 processamento, mantendo a consisténcia da massa ideal.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis e pastelarias que procuram produzir massa fresca de alta qualidade
internamente. A capacidade de 8 kg/h atende a estabelecimentos com volume de producdo médio a
alto, permitindo a criagdo de uma variedade de massas artesanais para satisfazer os clientes mais

exigentes.

A versatilidade desta maquina, com a possibilidade de utilizacdo de moldes de bronze/latdo
opcionais, torna-a perfeita para inovar no menu e oferecer pratos de massa Unicos. E a solucéo

perfeita para cozinhas que valorizam a frescura e o sabor auténtico na sua oferta gastronémica.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimenséo (LxPxA) 300x550x425/540 mm
Capacidade da cuba 2 kg

Capacidade de massa/hora 8 kag/h



Caracteristica Detalhe

Diametro do disco 57 mm

Peso liquido 26,5 kg

Peso bruto 33,5kg

Poténcia 0,37 kW

Tenséo 400 V

Material Aco inoxidavel AISI 304

Caracteristicas Cuba extraivel, painel digital, microinterruptor de segurancga



