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Placa de Inducéo Elétrica 3.5 kW Profissional

Informacoes do Produto

SKU: uUD2088.722
Marca: UDEX
Peso: 8 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

uD2088.722

N/D

343 x 440 x 120 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

uUD2088.722
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Q: Quais as dimensdes e 0 espaco necessario para instalar
esta placa de inducdo? A: Esta placa de inducéo elétrica tem
as seguintes dimensoes: 343x440x120 mm (largura x
profundidade x altura). Recomenda-se um espago minimo
para ventilacdo adequada e acesso para manutencao., Q:
Que requisitos elétricos sdo necessarios para a instalacao da
placa? A: A placa de indugdo requer uma tenséo de 230 V e
tem uma poténcia de 3.5 kW. Certifique-se de que a
instalacéo elétrica da sua cozinha profissional esta em
conformidade com estas especificagdes., Q: Como se deve
realizar a limpeza e manutencao desta placa de indugédo? A:
A limpeza da placa ceramica de vidro deve ser feita com
produtos especificos para superficies de vidro-ceramica,
apos o arrefecimento completo. A estrutura em ago
inoxidavel pode ser limpa com detergentes suaves e um
pano humido. Evite produtos abrasivos., Q: Quais os tipos de
recipientes compativeis com esta placa de indug&o? A: Esta
placa de inducéo funciona apenas com recipientes metalicos
(ferro fundido, ago esmaltado, ago inoxidavel com base
magnética) que sejam aptos para indugdo. Apds a remocao
do recipiente, a maquina para automaticamente., Q: Esta
placa de indugdo possui alguma garantia ou servico de
assisténcia técnica? A: Sim, todos 0s n0ssos equipamentos
incluem garantia legal. Para informacdes detalhadas sobre
as condic¢des de garantia e assisténcia técnica, contacte o
nosso servico de apoio ao cliente ou consulte a
documentacéo fornecida com o produto.
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Placa De Inducao Pfd 35 Placa de indugéo profissional PFD
35 em aco inoxidavel com visor digital e comandos tateis
para restauragao.

Marca: UDI

Placa De Inducao Pfd 35
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CONFECAO > Snack / Sob Bancada > Eletricos > Fogdes

CONFECAO > Snack / Sob Bancada > Eletricos,
CONFECAO > Snack / Sob Bancada, CONFECAO
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Uso Profissional - Casos de Uso

Utilize sempre recipientes com fundo ferromagnético para
maximizar a eficiéncia da inducéo e evitar desperdicio de
energia. Verifigue a compatibilidade antes da utilizacéo.,
Aproveite a dupla funcionalidade de controlo por poténcia e
temperatura para adaptar a cozedura: poténcia para
aquecimento rapido e temperatura para manutencao precisa
ou preparacdes delicadas., Mantenha a superficie da placa
limpa ap0s cada utilizagdo com produtos especificos para
vidro ceramico. Isso néo sé prolonga a vida util do
equipamento como também garante a maxima transferéncia
de calor., Posicione a placa em superficies estaveis e com
boa ventilagdo para assegurar o correto arrefecimento dos
componentes internos, especialmente em operacdes
continuas.

Chef Executivo, Responsavel de F&B (Food & Beverage),
Gestor de Cozinha

<p>“Magquina para cozinhar em pouco tempo, sem chama,
por sistema de inducdo de calor da placa ao recipiente. Apos
a remocdao do recipiente, que deve ser absolutamente
metéalico, a maquina péra.<br /> Estrutura de aco inoxidavel
— placa ceramica de vidro — operacédo em nivel de poténcia
ou modo de temperatura (° C) — parte do plano é indutiva
diam. 140 =+ 220mm."</p>

<p>Dimensdes: 343x440x120 mm<br /> Peso liquido: 8
Kg<br /> Poténcia: 3,5 kw</p> <p>Tensao: 230 V</p>

HRCE2P750S,HRCE4P750S

Cozinhas de Restaurantes de Alta Cozinha: Em restaurantes
gue exigem precisao e rapidez, esta placa € ideal para a
confecdo de molhos delicados como holandés ou béchamel,
onde o controlo exato da temperatura é fundamental para
evitar queimar ou talhar. Permite também selar rapidamente
proteinas, mantendo a suculéncia e acelerando o servi¢o
durante picos de afluéncia., Buffets e Eventos de Catering:
Para eventos com servico de buffet ou esta¢gbes de show
cooking, a placa de inducgéo oferece uma solugdo segura e
eficiente. A auséncia de chama minimiza riscos em espagos
com circulagéo de publico, enquanto a capacidade de manter
pratos quentes a uma temperatura constante ou finalizar
pequenas porc¢des na hora garante a qualidade e frescura
dos alimentos., Cozinhas de Hotéis e Pequenos-Almocgos:
Em hotéis, esta placa pode ser utilizada para preparar
omeletes e ovos mexidos ao minuto em estacdes de
pequeno-almogo, garantindo frescura e personalizacdo para
o cliente. A sua superficie de facil limpeza e a paragem
automatica contribuem para a higiene e seguranca exigidas
em ambientes hoteleiros com mdltiplos utilizadores.



Uso Profissional - Introducéo A Placa de Inducéo Elétrica de 3.5 kW é uma ferramenta
indispenséavel para a cozinha profissional moderna,
oferecendo aquecimento rapido e preciso sem chama. A sua
tecnologia de inducéo transfere energia diretamente para o
recipiente, resultando em menor desperdicio energético e
maior eficiéncia operacional, crucial para otimizar o fluxo de
trabalho em ambientes de alta demanda como restaurantes,
hotéis e catering.

Descricao Resumida

Placa de inducao elétrica de 3.5 kW para cozinhas profissionais. Aquecimento rapido,

sem chama, estrutura em ago inoxidavel e superficie vitroceramica de vidro.

Descricao Completa

placa inducdo elétrica profissional — Placa de Inducdo Elétrica — Principais
Vantagens

Este equipamento moderno e versétil é a escolha ideal para cozinhas de restauragdo que procuram
agilidade e eficacia na confecdo. Com a sua tecnologia de aquecimento por inducdo de 3.5 kW de
poténcia, garante tempos de cozedura reduzidos e uma transferéncia de energia direta para o
recipiente, minimizando o desperdicio e otimizando o desempenho. A auséncia de chama
proporciona um ambiente de trabalho mais seguro e com menor emissédo de calor residual. Este
fogdo profissional destaca-se, portanto, pela sua capacidade de resposta e pela notavel economia
energética.

A construcdo robusta, com uma superficie em vitroceramica de alta resisténcia e estrutura em aco
inoxidavel, assegura a sua durabilidade e torna a limpeza e manutencdo diarias bastante
simplificadas. A funcdo de paragem automatica quando o recipiente é removido adiciona uma
camada extra de seguranca e contribui para a poupanca de energia. Além disso, a flexibilidade de
operacdo por nivel de poténcia ou por controlo preciso da temperatura em graus Celsius, torna-o
num cooker indispensavel para diversas técnicas de cooking range, desde os mais delicados

molhos até frituras rapidas.
Aplicacdes Profissionais

Esta unidade € ideal para dinamizar o servico em restaurantes, hotéis, buffets, bares e cozinhas
industriais onde a celeridade e a eficiéncia energética sdo cruciais. A metodologia de aquecimento
sem chama proporciona um ambiente de trabalho mais seguro, sendo perfeito para locais de elevado



volume de producéo. A precisdo no controlo da confecdo é adequada para uma vasta gama de
pratos, desde molhos delicados e guisados que exigem controlo constante da temperatura, até
frituras rapidas que requerem aguecimento instantaneo, garantindo resultados finais consistentes e
de alta qualidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 343x440x120 mm

Peso Liquido 8 kg

Poténcia 3,5 kW

Tenséo 230V

Estrutura Aco inoxidavel
Superficie de cozedura Placa ceramica de vidro
Diametro indutivo 140 + 220 mm

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensdes e 0 espaco necessario para instalar esta superficie de confecao?

A: Esta placa de inducdo elétrica tem as seguintes dimensfes: 343x440x120 mm (largura X
profundidade x altura). Recomenda-se um espaco minimo para ventilagdo adequada e acesso para
manutencao, assegurando o seu bom funcionamento.

Q: Que requisitos elétricos sao necessarios para a instalacao deste equipamento?

A: A placa de inducao requer uma tensé@o de 230 V e tem uma poténcia de 3.5 kW. Assegure-se de
gue a instalacao elétrica da sua cozinha profissional esta em conformidade com estas especificacfes
para evitar sobrecargas e garantir a seguranca.

Q: Inclui alguma garantia ou servi¢co de assisténcia técnica?

A: Sim, todos 0s nossos equipamentos incluem garantia legal. Para informacdes detalhadas sobre as
condicdes de garantia e assisténcia técnica, contacte o nosso servi¢co de apoio ao cliente ou consulte
a documentacéo fornecida com o produto, estamos a disposicao para ajudar.

Q: Quais os tipos de recipientes compativeis com esta placa de inducéao?

A: Esta placa de inducao funciona apenas com recipientes metalicos (ferro fundido, aco esmaltado,
aco inoxidavel com base magnética) que sejam aptos para indugéo. Apds a remogéao do recipiente, 0
equipamento para automaticamente, otimizando o consumo de energia.

Q: O controlo de temperatura é preciso para cozeduras delicadas?
A: Sim, a placa de inducdo permite a operagdo tanto por nivel de poténcia quanto por modo de



temperatura em graus Celsius, proporcionando um controlo extremamente preciso para preparacoes
culinarias que exigem maior exatiddo, como molhos e sobremesas delicadas.



