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Serra Ossos de Bancada Profissional 1860mm 230V

Informacoes do Produto

SKU: UD2088.503
Marca: UDEX
Peso: 65 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

uD2088.503

N/D

510 x 550 x 1000 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2088.503
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Q: Quais as dimensdes da serra 0ssos SO1860I e o espaco
necessario para instalagdo? A: A serra 0ssos de bancada
S01860I possui as seguintes dimensdes: 510x550x1000 mm
(largura x profundidade x altura). Recomendamos um espaco
adicional de seguranca a volta do equipamento para uma
operacao confortavel e manutencdo adequada. Por favor,
consulte o manual para os requisitos especificos de
ventilagdo, caso aplicavel., Q: Que requisitos elétricos sdo
necessarios para a instalagdo da serra ossos SO18601? A:
Este modelo requer uma tenséo de 230 V, com uma poténcia
de 1,1 kW. E fundamental que a instalac&o elétrica seja
realizada por um técnico qualificado, seguindo as normas de
seguranca aplicaveis para garantir o correto funcionamento e
evitar riscos. Assegure-se de que a tomada elétrica tem a
amperagem adequada para o equipamento., Q: Como deve
ser feita a manutencao e limpeza da serra 0ssos de
bancada? A: A limpeza da serra 0ssos deve ser efetuada
apos cada utilizacdo, com o equipamento desligado da
corrente elétrica. Utilize produtos de limpeza adequados para
aco inoxidavel e 4gua quente. Desmonte as pecas
removiveis para uma limpeza mais eficaz. Verifique
regularmente o estado da lamina e dos componentes
moveis. Para uma manutengdo mais aprofundada, consulte o
manual de instrucdes., Q: Esta serra ossos SO1860I inclui
acessorios ou quais sdo compativeis? A: A serra 0ssos
S01860I é fornecida com todos 0os componentes
necessarios para o seu funcionamento imediato. Em rela¢éo
a acessorios adicionais, como laminas de substituicdo ou
outros, estes sédo vendidos separadamente. Para mais
informacdes sobre a compatibilidade, por favor contacte o
Nosso servigco de apoio ao cliente.
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Serra Ossos Bancada S01860i Ce 230v Serra de 0ssos
elétrica profissional SO1860I em aco inoxidavel para talho e
restauracdo, modelo de bancada 230V.

Marca: UDI

Serra Ossos Bancada S01860i Ce 230v
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Uso Profissional - Casos de Uso

Mantenha a lamina sempre afiada e limpa para garantir
cortes precisos e reduzir o esforco do motor, prolongando a
vida util do equipamento e assegurando a seguranca do
operador., Utilize os guias e o empurrador de carne para
manter as maos afastadas da lamina e otimizar a
estabilidade do corte, minimizando riscos de acidentes e
garantindo uniformidade., Realize a limpeza e desinfecdo da
serra ap0s cada uso, desmontando as pecgas removiveis,
para prevenir a contaminacao cruzada e cumprir as normas
HACCP., Verifique regularmente a tenséo da lamina e o
alinhamento das polias; uma lamina bem tensionada e
alinhada evita deslizamentos e cortes irregulares,
aumentando a eficiéncia e seguranca.

Chef Executivo, Responsavel de F&B (Food & Beverage),
Gerente de Acougue/Talho, Comprador Profissional para
HORECA

<p>Serra 0SS0S em ago inox, ideal para cortar qualquer tipo
de carne, fresca ou congelada, fabricado em conformidade
com todas as normas de seguranca e equipado com
mecanismos de seguranca eletricos e mecéanicos.</p>

<p>Dimensbes: 510x550x1000 mm<br /> Comprimento
Lamina 1860x16 mm<br /> Altura do Corte 245 mm<br />
Largura do Corte 445 mm<br /> Plano trabalho 510x440
mm<br /> De COluna N<br /> Para bancada N mm<br />
Peso liquido: 58-65 kg<br /> Poténcia: 1,1 kw</p>
<p>Tensdo: 230 V</p>

EX19000756,EX19000757,HRBME9S004E

Talhos e Talhos Industriais: Em talhos, a SO1860I é utilizada
para porcionar grandes pecas de carne, como lombos de
porco ou quartos de bovino, em cortes especificos para
venda ao cliente ou para processamento posterior. A sua
capacidade de cortar 0ssos com precisao minimiza o
desperdicio e acelera a preparacgédo de lotes., Cozinhas de
Hotéis e Restaurantes de Alta Cozinha: Em cozinhas de
hotéis com servico de banquetes ou restaurantes que
preparam os seus préprios cortes, esta serra € fundamental
para desmanchar pecas inteiras, como pernas de borrego ou
costelas de vaca, garantindo por¢es uniformes para
confecionar pratos gourmet e controlar o custo por dose de
forma rigorosa., Empresas de Catering e Producgéo
Alimentar: Para empresas de catering com grande volume de
producéo, a serra 0ssos SO1860I é empregue no pré-
preparo de ingredientes, como o corte de carne congelada
para guisados ou o porcionamento de aves inteiras,
aumentando a velocidade da linha de producao e
assegurando a consisténcia das por¢coes em eventos de
grande escala.



Uso Profissional - Introducéo A serra 0ssos de bancada SO1860I é uma ferramenta
essencial para operagdes de restauracao e hotelaria que
exigem precisao e eficiéncia no processamento de carne.
Este equipamento de elevado desempenho permite o corte
rapido e seguro de pecas de carne, frescas ou congeladas,
COm 0SS0 OuU sem 0sso0, otimizando a produtividade da
cozinha e garantindo a consisténcia necesséria para pratos
de alta qualidade, ao mesmo tempo que assegura a maxima
higiene e seguranca operacional.

Descricao Resumida

Serra 0ssos de bancada em aco inoxidavel, 230V, para corte preciso de carne fresca ou

congelada. Fabricada em conformidade com normas europeias de seguranca.

Descricao Completa

Serra Ossos de Bancada — Principais Vantagens

A serra de ossos SO18601 é um equipamento fundamental para qualquer cozinha industrial, talho ou
empresa de catering, permitindo cortes precisos e eficientes em variados tipos de carne. Fabricada
em aco inoxidavel, esta maquina garante durabilidade e uma higienizacdo simplificada,
caracteristicas cruciais em ambientes com elevadas exigéncias sanitarias e de utilizacéo.

Concebida para otimizar o processamento diario, esta serra elétrica de carne facilita o corte de
grandes volumes de pecas, tanto frescas como congeladas. A sua construcdo robusta e design
ergonémico promovem uma operacdo continua e sem esforco, contribuindo para o aumento da
produtividade da sua equipa.

Com sistemas de seguranga elétricos e mecanicos rigorosos, a serra de cortar 0ssos SO1860I esta
em conformidade com todas as normas de seguranca europeias (CE), protegendo o operador e
prevenindo acidentes no ambiente de trabalho. Esta conformidade é vital para neg6cios no setor da
restauracao e hotelaria, onde a seguranca € uma prioridade inquestionavel.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento € ideal para talhos tradicionais, talhos industriais, restaurantes com elevado
volume de preparacdo de carnes, hotéis com servico de restauracdo proprio e qualquer
estabelecimento que necessite de cortar 0ssos ou carne congelada de forma rapida e segura. A sua
versatilidade para manusear ambos os tipos de carne torna-a indispensavel para diversas operacoes
culinérias, desde o porcionamento de pecas grandes até ao preparo de ingredientes para pratos



elaborados.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 510x550x1000 mm
Comprimento da Lamina 1860x16 mm
Altura do Corte 245 mm

Largura do Corte 445 mm

Plano de Trabalho 510x440 mm

Peso Liquido 58-65 kg

Poténcia 1,1 kW

Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

P: Esta serra de corte de ossos é adequada para uso em talhos e restaurantes?

R: Sim, a serra ossos de bancada SO1860I é ideal para talhos e cozinhas profissionais, devido a sua
robustez, eficiéncia e estrita conformidade com as normas de seguranca europeias, garantindo um
desempenho fidvel em todas as operagées.

P: Posso cortar carne congelada com este equipamento?

R: Absolutamente. Este modelo foi concebido para cortar com precisdo e seguranca tanto carne
fresca como carne congelada, proporcionando uma versatilidade excecional para as suas
necessidades de preparacgdo, independentemente do estado da carne.

P: Quais as dimensdes da serra 0ssos SO1860! e 0 espago necessario para instalagao?

R: A serra de ossos de bancada SO1860I possui as seguintes dimensdes: 510x550x1000 mm
(largura x profundidade x altura). Recomendamos um espaco adicional de seguranca a volta do
equipamento para uma operacdo confortdvel e manutencdo adequada. Por favor, consulte o manual
para os requisitos especificos de ventilacéo, caso aplicavel.

Q: Que requisitos elétricos sao necessarios para a instalacao da serra ossos S0O1860I7?

R: Este modelo requer uma tensdo de 230 V, com uma poténcia de 1,1 kW. E fundamental que a
instalagdo elétrica seja realizada por um técnico qualificado, seguindo as normas de seguranca
aplicaveis para garantir o correto funcionamento e evitar riscos. Assegure-se de que a tomada
elétrica tem a amperagem adequada para 0 equipamento.



Q: Como deve ser feita a manutencéo e limpeza da serra ossos de bancada?

R: A limpeza da serra 0ssos deve ser efetuada apds cada utilizacdo, com o equipamento desligado
da corrente elétrica. Utilize produtos de limpeza adequados para aco inoxidavel e agua quente.
Desmonte as pecas removiveis para uma limpeza mais eficaz. Verifique regularmente o estado da
lamina e dos componentes moveis. Para uma manutengdo mais aprofundada, consulte o0 manual de
instrucoes.



