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Acesso rapido
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Serra Ossos Profissional 1860 mm Elétrica 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2088.502 Modelo: SERRA OSSOS SO-1860I-CE-
BAN.400V

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI



Modelo SERRA OSSOS SO-1860I-CE-BAN.400V

Descricao Resumida

Serra ossos profissional de 1860 mm, ideal para carne fresca ou congelada.

Construção robusta em aço inoxidável AISI 304, 400V. Essencial para talhos e

restauração.

Descricao Completa

Serra Ossos Profissional — Vantagens Essenciais

Desenvolvida para o mercado HORECA e hotelaria, a serra ossos profissional em aço inoxidável

destaca-se pela sua robustez e segurança. Este equipamento de corte é a solução ideal para o

processamento de carne, seja fresca ou congelada, garantindo precisão e eficiência em todas as

operações.

A sua construção integral em aço inoxidável AISI 304 assegura não só uma higiene impecável,

essencial em ambientes profissionais, como também uma durabilidade excecional, resistindo aos

rigores do uso diário intenso. Com um design ergonómico, que inclui empurrador e porcionador de

carne, facilita a manipulação e otimiza a produtividade.

A base inovadora da serra ossos foi concebida para permitir uma postura de trabalho mais

confortável e segura, minimizando o esforço do operador e aumentando a segurança geral do

equipamento. É, sem dúvida, um investimento que eleva os padrões de qualquer cozinha profissional

ou talho.

Aplicações

Esta serra ossos é indispensável para talhos, peixarias, cozinhas industriais, hotéis e restaurantes

que necessitam de um desempenho superior no corte de carne e peixe. É especialmente indicada

para o processamento de grandes volumes, garantindo cortes limpos e precisos em peças de

diferentes tamanhos, sejam frescas ou ultracongeladas.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe



Dimensões (LxPxA) 510x500x970 mm

Comprimento da Lâmina 1860 mm

Altura do Corte Máxima 245 mm

Largura do Corte Máxima 445 mm

Plano de Trabalho 510x440 mm

Tipo de Coluna Não aplicável

Compatibilidade com Bancada Sim

Peso Líquido 50 kg

Potência 1,1 kW

Tensão 400 V


