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Amassadeira Espiral 18 kg, 2 Velocidades, Cuba 22 L

Informacoes do Produto

SKU: uD2088.342B  Modelo: AMASSADEIRA 18 C 2
VELOCID.400V CE

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo AMASSADEIRA 18 C 2 VELOCID.400V CE

Descricao Resumida



Amassadeira espiral profissional de 400V com capacidade de 18 kg de massa e cuba

de 22 L. Ideal para pao e pizza. Duas velocidades, cuba removivel e partes em inox.

Descricao Completa

Amassadeira Espiral Profissional — Principais Vantagens

Esta amassadeira espiral de 18 kg € uma solucdo otimizada para estabelecimentos HORECA e
cozinhas industriais que procuram eficiéncia e versatilidade na preparacao de massas. Com duas
velocidades distintas, permite adaptar-se a diversas receitas, desde massas macias para pao e pizza

até outras variedades que exijam um controlo preciso do amassamento.

A estrutura robusta, protegida com tinta anti-riscos, garante durabilidade e facilidade de manutencéo
em ambientes de uso intensivo. As pe¢as em contacto com os alimentos, como a cuba, a espiral e o
amassador, sdo fabricadas em aco inoxidavel, assegurando os mais altos padrdes de higiene e
resisténcia a corrosao, essenciais para a seguranca alimentar.

Equipada com um micro interruptor de seguranga na tampa e uma tampa de policarbonato fumado,
esta maquina oferece um funcionamento seguro e eficiente. A cuba removivel e a cabeca com
levantamento manual facilitam significativamente as operacdes de carregamento, descarregamento e
limpeza, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional.

Aplicacbes

Ideal para padarias, pastelarias, pizzarias, restaurantes e hotéis com producdo prépria de péo e
massas. A sua capacidade de 18 kg de massa é perfeita para estabelecimentos com volume de
producdo médio a alto, garantindo um amassamento homogéneo e consistente. E particularmente
eficaz para a preparagdo de massas para pizzas, paes diversos, folhados e outras massas lévedas,
onde a textura e elasticidade s&o cruciais para o produto final.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens&es (LXPxA) 390x670x620/1090 mm
Capacidade da Cuba 22 Litros

Dimenséo da Cuba @ 360x210 mm



Caracteristica

Capacidade Maxima de Massa

Producédo Horaria

Rotacdo da Espiral (12 velocidade)

Rotacéo da Espiral (22 velocidade)

Poténcia

Tensao

Peso Liquido/Bruto

Material (pecas em contacto)

Seguranca

Tampa

Cabeca

Cuba

Detalhe

18 kg

54 kg/h (estimada)

90 rpm

180 rpm

0,75 kW

400 V

107 kg / 118 kg

Aco Inoxidavel

Micro interruptor na tampa

Policarbonato Fumado

Levantamento Manual

Removivel



