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Braco Triturador Profissional em Aco Inoxidavel 50cm para FX40

Informacoes do Produto

SKU: UD2088.182 Modelo: UD2088.182
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 1.6 kg

Imagens do Produto

1

Modelo UD2088.182

Marca UDEX

Descricao Resumida



Braco triturador em aco inoxidavel de 50 cm para blocos motor FX40. Garante

durabilidade, higiene e eficiéncia para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Braco Triturador — Principais Vantagens

Concebido para o rigor do uso diario em cozinhas profissionais, este acessorio triturador de 50 cm
em aco inoxidavel é a escolha perfeita para estabelecimentos com elevada demanda. A sua
estrutura robusta garante uma durabilidade excecional e uma resisténcia superior a corroséo, fatores
criticos para a longevidade do equipamento em ambientes de restauracdo e hotelaria exigentes.

O design inteligente do braco liquidificador assegura um encaixe perfeito com o bloco motor FX40,
maximizando a poténcia e a eficacia na transformacdo dos alimentos. A facilidade de montagem e
desmontagem simplifica as operagbes diarias, facilitando uma manutencdo rapida e uma
higienizacdo eficiente, essencial para a conformidade com os rigorosos padroes HACCP. Os
profissionais podem contar com um rendimento constante, que minimiza as interrupcdes e otimiza a
produtividade na preparacao de cremes, caldos, purés e outras criacdes culinarias. Esta ferramenta
€ indispensavel para quem procura fiabilidade e precisédo no seu trabalho diario.

Aplicagcbes Profissionais

Este varinha magica profissional é perfeitamente adequado para uma vasta gama de negécios do
setor, incluindo restaurantes de média e grande dimensdo, hotéis com servico de restauracao,
cozinhas industriais, servicos de catering e bares que necessitam de um processamento alimentar
eficiente. E ideal para a preparacdo de grandes volumes de ingredientes, como legumes, frutas e
outros alimentos, otimizando o tempo de confecéo das refei¢des.

A sua versatilidade permite a utilizagdo em diversos tipos de recipientes, garantindo flexibilidade na
sua aplicagdo e adaptabilidade a diferentes exigéncias culinarias. E o complemento ideal para chefs
e cozinheiros que procuram uma performance consistente e resultados de exceléncia no seu dia a
dia.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Comprimento 500 mm



Caracteristica Detalhe

Peso Liquido 1,6 kg

Peso Bruto 2,1 kg

Material Aco Inoxidavel
Compatibilidade Bloco motor FX40

Perguntas Frequentes

Para que tipo de equipamentos é compativel este acessorio triturador?

Este braco triturador foi especificamente desenhado para ser integrado em blocos motor modelo
FX40, garantindo um desempenho otimizado e uma facil instalacdo. Nao se prevé compatibilidade
com outros modelos sem verificar as especificacdes do fabricante.

Qual o material de fabrico e quais os seus beneficios para a cozinha profissional?

E fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, um material que assegura durabilidade maxima,
resisténcia a corrosdo e uma limpeza simplificada, componentes cruciais para manter os mais altos
padrbes de higiene em qualquer ambiente de cozinha profissional de hotelaria.

E facil de limpar e realizar a manutencéo deste equipamento?

Sim, o design em aco inoxidavel e o sistema de encaixe/desencaixe rapido do braco permitem uma
limpeza e manutencéo extremamente eficientes e convenientes. E fundamental para cumprir com as
normas de higiene e garantir a longevidade do produto.

Em que tipos de preparacdes culinarias este triturador é mais eficaz?
Este braco € ideal para a confecdo de molhos, sopas, purés, cremes e outras preparaces que
exijam uma textura suave e homogénea. A sua poténcia e comprimento de 50cm permitem

processar grandes volumes rapidamente, tornando-o imprescindivel para cozinhas de alta producéo.

Existe alguma recomendacdo para otimizar o uso e a durabilidade deste braco triturador?

Para maximizar a vida util, € recomendado limpar o braco imediatamente apds cada uso, evitando o
acumulo de residuos. Além disso, certifique-se de que o encaixe no bloco motor é seguro antes de
iniciar a operacao, e sempre ajuste a velocidade ao tipo de alimento para um rendimento eficaz e
seguro.



