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Amassadeira Espiral Elétrica 12 kg, Cuba 16 Litros, 230V

Informacoes do Produto

SKU: UD2088.051 Modelo: AMASSADEIRA ESPIRAL 12/S-220V
CE
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

&
&
Marca uDlI
Modelo AMASSADEIRA ESPIRAL 12/S-220V CE

Descricao Resumida



Amassadeira espiral elétrica profissional de 12 kg com cuba de 16 litros, ideal para pao
e pizza. Estrutura robusta e pecas em inox para uso intensivo em HORECA e

pastelaria.

Descricao Completa

Amassadeira Espiral Profissional — Principais Vantagens

Desenvolvida para o setor HORECA e hotelaria, esta amassadeira espiral elétrica é ideal para
pastelarias, padarias e pizzarias com producéo diaria moderada a intensa.

A sua concecdo robusta, com estrutura em chapa de aco e pintura anti-riscos, garante uma
durabilidade excecional e um desempenho constante, mesmo em ambientes de uso intensivo. As
pecas em contacto com os alimentos, como a cuba, espiral e amassador, sdo fabricadas em aco
inoxidavel de alta qualidade, assegurando a maxima higiene e conformidade com as normas

alimentares.

Com uma capacidade de 12 kg de massa e cuba de 16 litros, permite uma producgéo eficiente de
diferentes tipos de massas, desde as mais macias para pdo e pizza até outras variedades que
exigem uma mistura homogénea e consistente. O micro-interruptor de seguranca na tampa de
policarbonato fumado eleva os padrdes de seguranca operacional.

Aplicacoes

Esta amassadeira é perfeita para estabelecimentos que necessitam de uma solucgéo fiavel e eficiente
para a confecdo de massas. E especialmente recomendada para padarias, pastelarias, pizzarias,
cozinhas de restaurantes e hotéis que tém uma producgdo diaria de pao, pizza, bolos e outras
iguarias que requerem massa perfeitamente amassada.

A sua Unica velocidade de 90 rpm na espiral otimiza o processo de amassamento, garantindo

resultados consistentes e de alta qualidade.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 350x650x600 mm

Capacidade da Cuba 16 Lt



Caracteristica

Dimensé&o da Cuba (dxA)

Capacidade de Massa

Rotacdes da Espiral

Poténcia

Tensao

Peso Liquido/Bruto

Estrutura

Materiais em Contacto com
Alimentos

Seguranca

Tampa da Cuba

Detalhe

320210 mm

12 kg

90 rpm (1 velocidade)

0.75 kW

230V

56 kg / 66 kg

Alinhada com tinta a prova de riscos

Aco inoxidavel (cuba, espiral e amassador)

Micro-interruptor na tampa da cuba

Policarbonato fumado, levantamento manual



