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Fiambreira Industrial ECO 220 CE/D 230V

Informacoes do Produto

SKU: UD2086.505 Modelo: 2086.505

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2086.505

Descricao Resumida



Fiambreira industrial por gravidade ECO 220 com lamina de 220mm. Ideal para cortes

precisos e eficientes em cozinhas profissionais e hotelaria.

Descricao Completa

Fiambreira Industrial — Otimize a Sua Producéo

Desenvolvida para cozinhas profissionais e estabelecimentos de hotelaria, a maquina de cortar
fiambre ECO 220 CE/D 230V oferece um desempenho excecional na preparacdo de carnes frias e
outros alimentos. Com um design robusto e funcionalidades intuitivas, esta cortadora por gravidade
garante cortes precisos e uniformes, essenciais para otimizar a apresentacao e o porcionamento dos
seus produtos. E a solucéo ideal para quem procura eficiéncia e durabilidade no dia a dia.

Aplicagcbes Profissionais

A versatilidade da fiambreira ECO 220 torna-a indispensavel em diversos ambientes comerciais.
Desde restaurantes e talhos, onde a precisdo nos cortes de charcutaria é crucial, até pastelarias e
delicatessens que necessitam de fatiar produtos variados. A sua operacéo por gravidade facilita o
manuseio, permitindo que a sua equipa trabalhe com maior rapidez e seguranga, resultando numa
melhor experiéncia para os clientes e numa operacao mais fluida.

Caracteristicas Técnicas

Dimensbes 420x500x370 mm
Lamina 220 mm (diametro)
Peso Bruto 21 kg

Poténcia 0,186 hp

Tenséao 230V

Perguntas Frequentes

Para que tipo de alimentos esta fiambreira é mais adequada?
Esta fiambreira é ideal para cortar fiambres, queijos, carnes frias e outros produtos alimentares que
exijam fatias uniformes e precisas, garantindo a qualidade e apresentacéo nos seus servicos.



Qual adimensdo maxima de corte da lamina?
A lamina possui um didmetro de 220 mm, permitindo o corte de pecas de tamanho consideravel com
facilidade e eficicia, adequando-se as necessidades da maioria das cozinhas profissionais.

E facil de limpar e manter a flambreira?

Sim, o design da fiambreira facilita a limpeza e a manutencao regular. A estrutura foi concebida para
garantir acesso facil aos componentes, promovendo assim uma higiene impecavel no seu
estabelecimento.

Qual a poténcia deste equipamento?
O equipamento opera com uma poténcia de 0,186 hp, o que é suficiente para um desempenho
consistente e eficiente na maioria das tarefas de corte diarias em ambientes profissionais.

Esta maquina é adequada para uso continuo?

Concebida para o setor HORECA, a fiambreira ECO 220 CE/D 230V é construida com materiais
resistentes e um motor robusto, o que a torna perfeitamente adequada para longas horas de trabalho
e uso continuo em cozinhas com elevada procura.



