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Acesso rapido
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Máquina de Vácuo Profissional Ecoflex 350mm - 230V

Informacoes do Produto

SKU: UD2086.478 Modelo: MAQUINA VACUO ECOFLEX 350mm

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo MAQUINA VACUO ECOFLEX 350mm

Descricao Resumida



Embaladora a vácuo profissional em aço inox com barra de soldadura de 350mm. Ideal

para conservação de alimentos, otimizando o seu negócio Horeca.

Descricao Completa

Máquina de Vácuo Profissional Ecoflex 350mm — Principais Vantagens

A Embaladora a Vácuo Ecoflex 350mm é um equipamento essencial para qualquer negócio no setor

Horeca e hotelaria. Fabricada totalmente em aço inoxidável de alta qualidade, garante durabilidade,

higiene e uma fácil manutenção, características cruciais para ambientes profissionais exigentes.

Com a sua barra de soldadura de 350 mm e bomba de vácuo robusta de 8/9.6m³/H, esta máquina

assegura uma selagem perfeita e rápida, contribuindo para a otimização dos processos de

conservação alimentar. Prolonga significativamente a vida útil dos alimentos, reduzindo o desperdício

e maximizando a rentabilidade do seu negócio.

A versatilidade da Ecoflex 350mm permite embalar uma vasta gama de produtos, desde carnes e

peixes a molhos, líquidos e vegetais, mantendo sempre as suas propriedades organoléticas. É um

investimento inteligente para cozinhas industriais, restaurantes e supermercados que procuram

excelência na conservação e apresentação dos seus produtos.

Aplicações

Este equipamento é ideal para uma variedade de estabelecimentos profissionais, incluindo

restaurantes, hotéis, talhos, peixarias, cozinhas industriais e supermercados. É perfeito para a

conservação de alimentos crus e cozinhados, marinadas sous-vide e qualquer produto que beneficie

de um ambiente selado a vácuo para prolongar a frescura e qualidade.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões Externas (C x L x A) 420 x 530 x 400 mm

Barra de Soldadura 350 mm

Bomba de Vácuo 8/9.6 m³/H-Oil cm³/h

Dimensões da Câmara (C x L x A) 360 x 400 x 190 mm



Característica Detalhe

Peso Líquido 40 kg

Peso Bruto 50 kg

Potência 0,45 kW

Tensão 230 V


