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Sacos Lisos para Vacuo Profissional 300x400 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2086.455L10 Modelo: 2086.455L10

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2086.455L10

Descricao Resumida



Sacos lisos 300x400 mm para embalamento a vacuo profissional. Ideais para maquinas

de camara, prolongam a frescura e seguranca alimentar. Pack 100.

Descricao Completa

Sacos de Vacuo — Principais Vantagens

Concebidos para otimizar o processo de conservagao alimentar em ambientes de restauracao, estes
sacos lisos para embalamento a vacuo representam uma solucéo eficaz para prolongar a frescura
dos alimentos. O seu formato liso € ideal para maquinas de vacuo de camara, garantindo uma
selagem hermética que protege contra a oxidacdo e a contaminacgdo, preservando o sabor e as
propriedades nutricionais dos produtos. A resisténcia superior do material evita perfuracdes, mesmo
com alimentos de arestas mais pronunciadas, tornando-os indispensaveis em qualquer cozinha que

preze a qualidade e a seguranca alimentar.
AplicacOes Profissionais

Estes recipientes s@o versateis e adequados para uma vasta gama de aplicagcbes em cozinhas
profissionais, hotéis, talhos, peixarias e servicos de catering. Permitem o porcionamento eficiente de
ingredientes, minimizando o desperdicio e facilitando a gestdo de stocks. Adicionalmente, séo
perfeitos para a técnica de sous-vide, assegurando uma cozedura uniforme e realcando os sabores
dos alimentos. A sua transparéncia facilita a identificacdo rapida do contetdo, otimizando o fluxo de
trabalho diario.

Caracteristicas Técnicas

Dimensodes 300x400 mm

Quantidade 100 unidades

Formato Liso

Compatibilidade com Maquinas de Vacuo Maquinas de camara (formato liso)

Perguntas Frequentes

Sao estes sacos reutilizaveis para vacuo?
Aconselhamos a utilizagdo Unica para garantr a maxima higiene e seguranca alimentar,
especialmente em ambientes profissionais. A reutilizacdo poderia comprometer a integridade da



selagem e a esterilidade do produto.

Podem ser utilizados com qualquer tipo de maquina de vacuo?

Estes sacos lisos sdo especificamente concebidos para maquinas de vacuo de camara. Para
maquinas de extracdo externa, geralmente sdo necessarios sacos de vacuo com textura ou
canelados para um correto funcionamento.

Qual a durabilidade dos alimentos embalados a vacuo com estes sacos?

O embalamento a vacuo com estes sacos pode prolongar significativamente a vida atil dos
alimentos, geralmente em 3 a 5 vezes, dependendo do tipo de alimento e das condi¢cbes de
armazenamento subsequentes.

Estes sacos sdo seguros para cozedura sous-vide?

Sim, estes sacos séo fabricados com materiais de alta qualidade, isentos de BPA e ftalatos,
tornando-os perfeitamente seguros para cozedura sous-vide a baixas temperaturas, sem libertacédo
de substancias nocivas.

E possivel congelar alimentos diretamente nestes sacos?
Sim, a composicdo robusta destes invélucros permite o congelamento direto dos alimentos,
protegendo-os contra a queima do congelador e mantendo a sua qualidade por mais tempo.



