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Termosseladora Digital para Tabuleiros 265x325 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2086.444
Marca: UDEX
Peso: 45 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2086.444

N/D

400 x 500 x 600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2086.444
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Q: Quais séo as dimensdes desta termosseladora e que
espaco necessita para instalacdo? A: Esta termosseladora
digital tem dimensdes de 400x500x600 mm. Para uma
instalacdo adequada, é essencial garantir espaco suficiente
em redor do equipamento para ventilagéo e para facilitar a
operacdo e manutencao, incluindo a abertura e fecho da
camara de selagem., Q: Quais séo 0s requisitos elétricos
para a instalacdo desta termosseladora? A: A
termosseladora requer uma tenséo de 230 V e uma poténcia
de 1200 W. Recomenda-se ligar o equipamento a uma
tomada exclusiva devidamente aterrada, com circuito elétrico
compativel com estas especificacdes, para evitar
sobrecargas e garantir o funcionamento seguro., Q: Como
deve ser realizada a manutencao e limpeza desta
termosseladora? A: Para a manutencao e limpeza, desligue
sempre o0 equipamento da corrente elétrica e espere que
arrefeca completamente. Utilize um pano humido com
detergente neutro para limpar as superficies externas. A
zona de selagem e os moldes devem ser limpos
regularmente para evitar acumulacao de residuos,
garantindo assim uma selagem eficaz e higiene adequada.,
Q: Esta termosseladora vem com moldes incluidos ou sao
opcionais? A: Os moldes para esta termosseladora sao
opcionais e podem ser feitos a medida, de acordo com as
suas necessidades especificas de embalagem. Nao vém
incluidos com o equipamento, permitindo uma maior
flexibilidade na escolha dos formatos de tabuleiro a selar., Q:
Qual é o procedimento para ligar a termosseladora antes de
iniciar o trabalho? A: E crucial ligar a termosseladora 15 a 20
minutos antes de comecar a trabalhar. Este periodo permite
que o ferro de selagem atinja a temperatura ideal de
funcionamento, entre os 160°C e os 165°C, garantindo assim
uma selagem eficiente e de qualidade.
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Termoseladora Sv400 Digit Termoseladora manual SV400
Digit em aco inoxidavel para selagem de cuvetes e
embalamento alimentar profissional.

Marca: UDI

Termoseladora Sv400 Digit
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Upsells (SKU | Titulo)

Uso Profissional - Dicas

Uso Profissional - Perfis

Descricéo Curta Original

Descricédo Original (1/2)

Cross-sells (SKU | Titulo)

MS0805.35.041,MS0805.35.034

Aguarde os 15-20 minutos de pré-aquecimento para garantir
que a placa atinge a temperatura ideal de 160-165°C. Uma
temperatura insuficiente comprometera a selagem hermética
e a seguranca alimentar., Utilize tabuleiros e filmes
compativeis com as dimensdes maximas (265x325 mm) e o
material adequado para termosselagem, garantindo a
adeséo perfeita e a resisténcia ao rasgo durante o
manuseamento., Realize testes de selagem periddicos com
diferentes tipos de tabuleiros e contelddos para ajustar os
tempos e pressdes de selagem, assegurando a consisténcia
e a qualidade da embalagem final., Mantenha a placa de
selagem limpa e livre de residuos alimentares para evitar a
contaminacgéo e prolongar a vida util do equipamento.
Residuos podem comprometer a eficicia da selagem e a
higiene geral.

Chef de Cozinha Executivo, Responsavel de F&B (Food &
Beverage), Gerente de Supermercado/Hipermercado, Diretor
de Operacdes de Catering

<p>Séao selantes simples que selam as bandejas, sem fazer
0 vacuo. ldeal para supermercados e gastronomia que
preparam a comida.<br /> Os moldes séo opcionais — vocé
pode fazer moldes especificos a pedido.<br /> Deve ligar a
maquina 15/20 minutos antes de comecar a trabalhar, o
proéprio ferro tem que chegar a temperatura (160 ° — 165
°).<Ip>

<p>Dimensdes: 400x500x600 mm<br /> Bomba de vacuo /h
N m3 m3/h<br /> Dimensdo Max. Container 265x325 mm<br
/> Peso liquido:-Bruto 45-55 kg<br /> Poténcia: 1200 w</p>
<p>Tenséo: 230 V</p>

HRLAVM,HE445822,HE445839



Uso Profissional - Casos de Uso Cozinhas Centrais e Catering de Grande Volume: Em
cozinhas centrais que abastecem multiplas unidades ou
empresas de catering com elevado volume de producdo, a
termosseladora € fundamental para embalar refeicdes
completas ou componentes de refeicdo em tabuleiros. A
selagem hermética protege os alimentos durante o
transporte e armazenamento, prolongando a sua vida Util e
assegurando a integridade até ao ponto de consumo,
otimizando a logistica e reduzindo o desperdicio., Seccées
de Charcutaria e Take-Away em
Supermercados/Hipermercados: Para balcbes de
charcutaria, talhos e areas de take-away em grandes
superficies, este equipamento permite selar por¢cdes de
queijos, enchidos, saladas prontas ou pratos do dia em
tabuleiros. A selagem rapida e eficaz contribui para uma
apresentacao apelativa, evita contaminacdes cruzadas e
mantém a frescura dos produtos expostos, agilizando o
servico ao cliente e aumentando a rotatividade dos produtos
frescos., Hotéis com Servico de Quartos e Pequenos-
Almogos: Em hotéis que oferecem servigo de quartos ou
buffets de pequeno-almoco com opcgdes 'grab-and-go’, a
termosseladora € ideal para preparar e embalar itens como
frutas cortadas, iogurtes com granola, sanduiches ou
pastelaria em tabuleiros individuais. A selagem garante a
higiene, a conveniéncia para o héspede e a reducéo de
perdas, ao mesmo tempo que otimiza a preparacao prévia e
a reposicéo de stock.

Uso Profissional - Introducgéo A termosseladora digital de tabuleiros é um equipamento
indispensavel para otimizar a operagao de embalamento em
estabelecimentos de hotelaria e restauracé@o. Este
equipamento permite selar tabuleiros de forma hermética,
garantindo a conservacao e seguranca alimentar de produtos
pré-confecionados, por¢des individuais ou itens frescos, sem
a necessidade de vacuo. Com controlo digital e uma
poténcia de 1200W, assegura uma selagem rapida e
consistente, crucial para a eficiéncia operacional e a
manutencdo dos padrdes de higiene exigidos no setor
Horeca em Portugal.

Descricao Resumida

Termosseladora digital para tabuleiros de 265x325 mm, ideal para selar embalagens

em supermercados e restauracao. Poténcia de 1200W.

Descricao Completa

termosseladora digital — Seladora de Tabuleiros — Principais Vantagens



Este equipamento de selagem digital foi concebido para simplificar o processo de embalamento em
cozinhas profissionais e estabelecimentos de retalho alimentar. Proporciona um desempenho
robusto e eficaz, garantindo uma selagem hermética e consistente para uma vasta gama de
tabuleiros. A sua tecnologia digital assegura a manutencdo da frescura e a apresentacao impecavel
dos alimentos, sem a necessidade de recorrer ao vacuo. E uma solucéo versatil para otimizar a
preparacdo e a conservacdo de produtos, impactando positivamente a produtividade da sua
operacao diaria.

Aplicac@es Profissionais

Ideal para supermercados, charcutarias, pastelarias e servicos de catering, esta maquina de selar é
essencial na preparacdo de refeicOes prontas, porcdes individuais e produtos frescos. A sua
capacidade de selar higienicamente tabuleiros de alimentos prolonga a vida util dos produtos,
tornando-a uma mais-valia em cozinhas que necessitam de eficiéncia no embalamento. Perfeita para
qgualquer negécio que priorize a conservacao dos alimentos, evitando o desperdicio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensbes (AxLxP) 400x500x600 mm
Dimensdo Méaxima do Tabuleiro 265x325 mm
Peso Liquido 45 kg

Peso Bruto 55 kg

Poténcia 1200 W

Tenséo 230V
Temperatura de Selagem 160 °C - 165 °C

Perguntas Frequentes

Q: Esta termosseladora é adequada para embalar produtos que necessitam de vacuo? A: Nao,
esta maquina foi desenvolvida para selar tabuleiros sem a funcdo de vacuo, sendo ideal para
produtos em que a conservacao € feita pela selagem hermética da bandeja.

Q: E necessario adquirir moldes especificos para cada tipo de embalagem? A: Os moldes s&o
opcionais e a maquina permite a criacdo de moldes especificos sob pedido, adaptando-se as
necessidades do seu negdcio.

Q: Quanto tempo antes devo ligar o equipamento? A: Recomenda-se ligar a maquina 15 a 20
minutos antes de iniciar o trabalho, para que a placa de aquecimento atinja a temperatura



operacional ideal (160 °C - 165 °C).

Q: Quais séo as dimensfes desta termosseladora e que espago necessita para instalagcéo? A:
Esta termosseladora digital tem dimensées de 400x500x600 mm. E crucial garantir espaco suficiente
para o correto funcionamento e manutencdo, incluindo a abertura da camara de selagem e a
ventilacdo adequada.

Q: Como deve ser realizada a manutencdo e limpeza desta termosseladora? A: Para a
manutencao e limpeza, desligue sempre o equipamento da corrente elétrica e aguarde que arrefeca
completamente. Utilize um pano himido com detergente neutro para as superficies externas, e
mantenha a zona de selagem livre de residuos para assegurar uma selagem eficaz e a higiene
necessaria.



