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Termoseladora Profissional Digital de Tabuleiros 265x196 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2086.442 Modelo: TERMOSELADORA SV300 DIGIT

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo TERMOSELADORA SV300 DIGIT

Descricao Resumida



Termoseladora profissional digital de tabuleiros para selagem eficiente sem vacuo. Ideal
para supermercados e gastronomia, com capacidade para recipientes de até 265x196
mm. Poténcia de 600W.

Descricao Completa

Termoseladora Profissional Digital — Principais Vantagens

Esta termoseladora digital foi concebida para otimizar a selagem de tabuleiros, garantindo uma
embalagem hermética e segura para os seus produtos alimentares. A sua operagdo sem VAacuo
simplifica o processo, tornando-a numa solucao eficiente para ambientes de producéo intensa.

Equipada com controlo digital, permite um ajuste preciso da temperatura, assegurando selagens
uniformes e de alta qualidade. E a escolha ideal para estabelecimentos que procuram elevar os
padrbes de apresentacdo e conservacao dos alimentos, sem a complexidade de sistemas de vacuo.

A construcao robusta e os componentes de alta durabilidade garantem um equipamento fiavel e de
longa vida util, minimizando a necessidade de manutengdo e maximizando a produtividade na sua

cozinha ou area de embalamento.

Aplicacdes

Perfeita para talhos, charcutarias, supermercados, cozinhas industriais, restaurantes e servigos de
catering que necessitam de embalar refeicbes pré-preparadas, saladas, carnes ou outros alimentos
em tabuleiros. Com uma dimensdo maxima de recipiente de 265x196 mm, permite uma vasta gama

de aplicacfes, desde pequenas porcoes a refeicdes completas.

Ideal para operacdes com elevado volume de producéo onde a rapidez e a eficiéncia na selagem séo
cruciais, garantindo a frescura e higiene dos produtos para o cliente final. Facilita o planeamento de
refeicdes e a gestdo de stocks em cozinhas profissionais.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LPA) 280x500x600 mm

Dimensédo Méax. Recipiente 265x196 mm



Caracteristica

Peso Liquido

Peso Bruto

Poténcia

Tensao

Detalhe

30 kg

40 kg

600 W

230V



