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na imagem.

Maquina de Vacuo Externa Digital 450mm, 8-9m3/h

Informacoes do Produto

SKU: UD2086.414
Marca: UDEX
Peso: 22 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2086.414

N/D

470 x 380 x 210 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2086.414
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Q: Quais sédo as dimensfes da maquina de vacuo externa?
A: Esta maquina de vacuo externa digital tem dimensdes de
470x380x210 mm, adequadas para cozinhas profissionais
com espaco limitado. Certifiqgue-se de que dispde do espacgo
necessario para a sua correta instalacdo e utilizagdo. A barra
de soldadura de 450 mm permite uma vedacéo eficaz de
sacos de diversos tamanhos., Q: Quais os requisitos de
instalacao elétrica para esta maquina? A: A maquina de
vacuo externa digital requer uma tensao de 230 V e tem uma
poténcia de 0,15 kW. E importante garantir que a sua
instalacdo elétrica é compativel com estes requisitos para
um funcionamento seguro e eficiente do equipamento. Nao
S&80 necessarios outros requisitos, como gas ou agua., Q:
Que tipo de sacos devo usar com esta maquina de vacuo?
A: Para garantir o desempenho ideal e a selagem perfeita
dos seus produtos, € imprescindivel utilizar sacos ondulados
com esta maquina de vacuo de succdo externa. Evite o uso
de sacos lisos, pois ndo permitirdo a correta extracédo do ar,
comprometendo a eficacia do vacuo e a conservagdo dos
alimentos., Q: Este equipamento é adequado para embalar
liquidos ou produtos humidos? A: Nao, esta maquina de
vacuo externa foi concebida especificamente para a
embalagem de produtos sélidos. Nao é recomendada para
liquidos ou produtos com uma elevada percentagem de
humidade, uma vez que o seu mecanismo de suc¢do externa
pode ndo ser eficaz nestas condi¢des e pode danificar o
equipamento. Para liquidos, considere maquinas de vacuo
de camara.
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Maquina Vacuo Ecostar Digit Maquina de embalar a vacuo
profissional Ecostar Digit em aco inoxidavel com painel
digital para conservacgéo de alimentos.

Marca: UDI

Maquina Vacuo Ecostar Digit
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Uso Profissional - Casos de Uso

Utilize sempre sacos ondulados especificos para vacuo
externo, pois a sua textura permite a correta extragao do ar,
garantindo uma selagem eficaz e duradoura., Para produtos
com arestas ou 0sso0s, considere proteger a zona de
contacto com um pedaco de papel de vacuo ou pelicula
extra, a fim de evitar perfuragdes no saco que comprometam
0 vacuo., Apesar de ser uma maquina externa, certifique-se
de que a area de trabalho esta limpa e seca para evitar a
aspiracdo de humidade ou particulas para a bomba, o que
poderia reduzir a sua eficiéncia e vida util., Programe ciclos
de vacuo e selagem de acordo com a densidade e humidade
residual dos produtos, ajustando os tempos para otimizar a
conservacao sem danificar a estrutura dos alimentos mais
delicados.

Chef Executivo/a, Responséavel de F&B (Food & Beverage),
Gerente de Talho/Charcutaria, Comprador/a Profissional
para Hotéis e Restaurantes

<p>Este tipo de maquinas, que funcionam por suc¢éo
externa, sao ideais para a embalagem de produtos sélidos,
como queijos e salsichas. Tém a vantagem de néo limitar o
tamanho do produto embalado (a Unica limitagédo é a largura
do saco, que deve ser igual ou inferior a largura da barra de
solda).<br /> Com este tipo de maquinas é necessario utilizar
sacos ondulados.<br /> Nao pode embalar liquidos, nem
produtos com uma elevada percentagem de humidade.</p>

<p>Dimensdes: 470x380x210 mm<br /> Barra soldadura 450
mm<br /> Bomba de vacuo It/ 8/9m3/h min<br /> Peso
liquido:-Bruto 22-30 kg<br /> Poténcia: 0,15 kw</p>
<p>Tenséao: 230 V</p>

HRLAVM,HE445815,HE445822,HE445839

Cozinhas de Restaurantes de Alta Cozinha: Chefs de
restaurantes de alta cozinha utilizam esta maquina para a
pré-preparagdo de componentes de pratos, como carnes
maturadas, vegetais confitados ou molhos base, garantindo
a consisténcia e a frescura dos ingredientes até ao momento
de finalizagdo. A capacidade de selar produtos de maiores
dimensbes sem limitacdo de comprimento otimiza a
organizagdo do mise en place e a gestdo de porc¢oes.,
Talhos e Charcutarias Gourmet: Em talhos e charcutarias
que comercializam produtos de valor acrescentado, esta
magquina é indispensével para embalar a vacuo cortes
especiais de carne, enchidos artesanais e queijos curados. A
barreira de 450mm permite acondicionar pecas inteiras ou
grandes porcdes, mantendo as suas caracteristicas
organolépticas e prolongando significativamente a sua vida
Gtil, tanto para venda direta como para maturacao
controlada., Servicos de Catering e Eventos: Empresas de
catering e organizacdo de eventos empregam este
equipamento para embalar e transportar de forma segura
grandes volumes de alimentos pré-cozinhados ou semi-
processados. A embalagem a vacuo garante a seguranga
alimentar durante o transporte e armazenamento temporario,
permitindo uma logistica mais eficiente e a manutencéo da
gualidade dos alimentos servidos em eventos fora das
instalacdes principais.



Uso Profissional - Introducéo A Maquina de Vacuo Externa Digital de 450mm, com uma
bomba de 8-9m?3/h, € uma ferramenta essencial para a
gestao eficiente e higiénica de stocks alimentares em
qualquer operacéo de hotelaria, restauracdo ou catering em
Portugal. Este equipamento permite otimizar a conservagéo
de produtos sélidos, prolongando a sua frescura e
prevenindo o desperdicio, crucial para a rentabilidade e a
qualidade do servico.

Descricao Resumida

Maquina de vacuo externa, ideal para embalar produtos sélidos. Barra de soldadura de

450 mm. Prolonga a vida util dos alimentos.

Descricao Completa

maquina de vacuo externa — Maquina de Vacuo — Principais Vantagens

Esta embaladora a vacuo externa digital destaca-se como a solucao ideal para estabelecimentos que
procuram otimizar o armazenamento e a conservagdo de alimentos sélidos. Equipada com uma
barra de selagem de 450 mm, permite processar uma vasta gama de produtos, desde queijos a
enchidos, resguardando a sua frescura e prolongando significativamente a sua vida uatil. A sua
capacidade de extracdo externa oferece uma notavel flexibilidade, ndo impondo limites ao
comprimento do produto a embalar, apenas a largura do saco, o que a torna perfeita para itens de

maiores dimensoes.

Com uma bomba de vacuo de alto desempenho, capaz de extrair 8-9 m3/h, e uma poténcia de 0,15
kW, este equipamento garante um processo de embalamento célere e altamente eficiente. Contribui
ativamente para a reducéo do desperdicio alimentar e para a otimizagao dos custos operacionais no
seu negocio, reforcando a rentabilidade e a gestdo inteligente de recursos. A sua robustez e
facilidade de operacdo tornam-na num investimento valioso para qualquer cozinha profissional,
garantindo resultados consistentes e fiaveis.

Aplicac@es Profissionais

Este equipamento é ideal para uma variedade de ambientes em restauragao, hotelaria e comércio
alimentar. E indispensavel em cozinhas de restaurantes, especialmente naquelas que praticam alta
gastronomia e pré-preparam componentes de pratos, como carnes maturadas, vegetais confitados
ou molhos base. Em talhos e charcutarias gourmet, a maquina de vedar a vacuo permite
acondicionar cortes especiais de carne, enchidos artesanais e queijos curados, mantendo as suas
caracteristicas organolépticas e prolongando a frescura para venda direta ou maturacgéo.



Para servicos de catering e eventos, a funcionalidade sem limitac6es de comprimento é crucial para
embalar e transportar grandes volumes de alimentos pré-cozinhados ou semi-processados de forma
segura e higiénica. Em delicatessens e estabelecimentos de venda de produtos frescos, a maquina
apoia o porcionamento de carnes e queijos, otimizando o controlo de inventario e reduzindo o
desperdicio. A sua versatilidade e a manutencéo das condi¢des ideais de higiene tornam-na uma
aliada fundamental na organizacao de stocks e na garantia da qualidade alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor

Dimensdes (LxPxA) 470x380x210 mm
Barra de Soldadura 450 mm

Bomba de Vacuo 8-9 m3/h

Peso Liquido 22 kg

Peso Bruto 30 kg

Poténcia 0,15 kW

Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

Que tipo de sacos devo utilizar com esta maquina de vacuo externa?

Para garantir um funcionamento adequado e uma selagem eficaz, é fundamental utilizar sacos
ondulados especificos para vacuo externo. Estes sacos sdo projetados para permitir a correta
extracdo do ar, assegurando a conservacéo ideal dos seus produtos.

E possivel embalar liquidos ou produtos com alta percentagem de humidade com este
equipamento?

N&o, esta maquina de vacuo de succdo externa é projetada exclusivamente para a embalagem de
produtos solidos. A sua utilizacdo com liquidos ou produtos muito himidos pode comprometer o
processo de vacuo e potencialmente danificar os componentes internos do equipamento.

Qual a principal vantagem de uma méquina de vacuo com sucgdo externa, como esta?

A principal vantagem reside na flexibilidade em relacdo ao tamanho dos produtos, ja que a maquina
nao impd&e limites ao seu comprimento, apenas a largura do saco. Esta caracteristica é ideal para
embalar itens volumosos ou de formato irregular, otimizando o processo de conservacgao.

Quais os requisitos de instalacéo elétrica para esta maquina de vacuo digital?
A maquina de vacuo externa digital requer uma tensao de 230 V e possui uma poténcia de 0,15 kW.
Certifiqgue-se de que a sua instalacéo elétrica cumpre estes requisitos para um funcionamento seguro



e eficiente do equipamento em qualquer cozinha profissional.

Como contribui esta maquina para a reducao do desperdicio alimentar?

Ao prolongar significativamente a frescura e a vida Util dos alimentos, através de um embalamento a
vacuo eficiente, este equipamento minimiza a deterioracdo e a necessidade de descarte. Isso resulta
numa gestao de stocks mais eficaz e numa reducdo notavel do desperdicio alimentar no seu
estabelecimento.



