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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Maquina de Vacuo Externa Digital 500mm Profissional

Informacoes do Produto

SKU: UD2086.406
Marca: UDEX
Peso: 13 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2086.406

N/D

520 x 280 x 170 cm

Imagens do Produto

ap

Especificacoes

Marca

UDEX



Modelo

FAQ

Importado em

Focus Keyword

Importado por
WooCommerce ID

Alt Text Imagens

Outros Atributos
Titulo Original

Estado WooCommerce
Estado Optimizagdo

Categoria Proposta (1A)

Categorias Secundarias

UD2086.406

Q: Quais as dimensdes da maquina de vacuo externa digital
€ 0 espaco necessario para a sua instalacao? A: A maquina
de vacuo externa digital tem dimensdes de 520x280x170
mm. Recomendamos que considere um espaco adicional de
pelo menos 10 cm em todas as dire¢des para garantir uma
ventilacdo adequada e acesso facil para operagédo e
manutenc¢do., Q: Quais os requisitos de instalacao elétrica
para esta maquina de vacuo? A: Esta maquina de vacuo
requer uma tenséo de 230 V e tem uma poténcia de 0,35
kW. A instalacao elétrica deve ser realizada por um
profissional qualificado, assegurando que o circuito elétrico
comporta a poténcia necessaria para o funcionamento
seguro e eficiente do equipamento., Q: Como deve ser feita
a manutencéo e limpeza da maquina de vacuo externa
digital? A: Para manter o desempenho e a higiene da sua
magquina de vacuo, é crucial limpar a barra de soldadura
apos cada utilizacao e verificar regularmente o estado das
borrachas de vedacé&o. Utilize um pano himido com
detergente neutro para a limpeza do exterior. Consulte o
manual de instru¢des para os procedimentos de manutencao
mais detalhados e para a substituicdo de pecas, se
necessario., Q: Que tipo de sacos devo utilizar com esta
maguina de vacuo externa? A: Para o correto funcionamento
desta maquina de vacuo de suc¢do externa, é obrigatério
utilizar sacos gofrados (ondulados). Estes sacos sdo
especificamente concebidos para permitir a extragéo
eficiente do ar, criando um vacuo perfeito. A largura do saco
nédo deve exceder a largura da barra de soldadura, que é de
500 mm.
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Magquina Vacuo Eco Medium Digit Maquina de vacuo
profissional Eco Medium Digit em ac¢o inoxidavel para
conservacao de alimentos em vacuo.

Marca: UDI

Magquina Vacuo Eco Medium Digit
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Upsells (SKU | Titulo)

Uso Profissional - Dicas

Uso Profissional - Perfis

Descricéo Curta Original

Descricédo Original (1/2)

Cross-sells (SKU | Titulo)

Uso Profissional - Casos de Uso

MS0800.35.010

Utilize sempre sacos gofrados de qualidade superior para
garantir uma extracao de ar eficiente e uma vedacgéao
hermética duradoura, evitando fugas e a deterioragcéo
prematura dos alimentos., Aproveite a barra de soldadura de
500mm para embalar pecas maiores ou multiplas porcdes
simultaneamente, potenciando a produtividade e reduzindo o
tempo de operacgédo., Para produtos com maior sensibilidade
a pressao, ajuste o tempo de vacuo no painel digital. Um
vacuo excessivo pode deformar produtos delicados,
enquanto um vacuo insuficiente compromete a conservacao.,
Limpe regularmente a barra de soldadura e a area de
trabalho para evitar a acumulagéo de residuos alimentares,
que podem comprometer a qualidade da selagem e a higiene
do equipamento.

Chef Executivo/Responséavel de Cozinha, Gestor de F&B
(Food & Beverage), Comprador Profissional / Gerente de
Aprovisionamento

<p>Este tipo de maquinas, que funcionam por succao
externa, sao ideais para a embalagem de produtos sélidos,
como queijos e salsichas. Tém a vantagem de n&o limitar o
tamanho do produto embalado (a Unica limitagdo é a largura
do saco, que deve ser igual ou inferior & largura da barra de
solda).<br /> Com este tipo de maquinas é necessario utilizar
sacos ondulados.<br /> N&o pode embalar liquidos, nem
produtos com uma elevada percentagem de humidade.</p>

<p>Dimensdes: 520x280x170 mm<br /> Barra soldadura 500
mm<br /> Bomba de vacuo It/ 40/48 min<br /> Peso liquido:-

Bruto 12-13 kg<br /> Poténcia: 0,35 kw</p> <p>Tenséao: 230
V</p>

HE445815,HE445822,HE445839

Cozinhas de Restaurantes e Hotéis: Utilizada para pré-
preparacao e conservacéo de ingredientes como carnes
porcionadas para sous-vide, queijos curados, ou legumes
pré-cortados. Esta pratica assegura a frescura, padroniza as
porcdes e agiliza o servigco durante os picos de afluéncia,
otimizando o fluxo de trabalho na cozinha., Talhos e
Charcutarias: Empregue para embalar a vacuo produtos
frescos ou curados, como bifes, enchidos regionais ou
fatiados, garantindo uma apresentagéao impecavel e uma
extensao da validade. O vacuo protege contra a oxidacao e a
contaminagdo, mantendo as caracteristicas organolépticas
dos produtos até ao consumidor final., Servicos de Catering
e Eventos: Fundamental para o transporte e conservagao de
grandes volumes de alimentos preparados ou semi-
preparados. Permite que os pratos e ingredientes cheguem
ao local do evento com a méxima frescura e seguranca
alimentar, facilitando a logistica e a montagem rapida dos
buffets ou servicos de mesa.



Uso Profissional - Introducgao A Maquina de Vacuo Externa Digital de 500mm é uma
ferramenta indispensével para qualquer operacdo HORECA
em Portugal que procure otimizar a conservacao e gestao de
stocks de produtos sélidos. Com a sua barra de soldadura
alargada e controlo digital intuitivo, permite uma selagem
hermética eficiente, prolongando significativamente a vida Util
dos alimentos e minimizando o desperdicio, crucial para a
rentabilidade e a qualidade no servigo profissional.

Descricao Resumida

Maquina de vacuo externa digital compacta, ideal para restauracdo. Barra de soldadura

de 500 mm para selar alimentos sdlidos, otimizando conservagéo e stocks.

Descricao Completa

Maquina de Vacuo Externa — Principais Vantagens

Esta seladora de vacuo externa, com um design compacto e controlo digital, € a solucdo ideal para
cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracdo. Com a sua barra de selagem de 500 mm,
permite selar uma vasta gama de alimentos solidos, desde queijos a produtos de charcutaria, sem as
limitacBes de tamanho encontradas em maquinas de camara.

A tecnologia de aspiracdo externa, aliada a um painel digital intuitivo, garante uma selagem eficiente
e um uso simplificado, aumentando significativamente a produtividade na sua cozinha ou area de
servico. Garante uma operacao robusta e fiavel, perfeita para o ritmo acelerado da restauragéo e
hotelaria.

Concebida para uso intensivo, esta maquina assegura uma vedacdo hermética que prolonga
significativamente a frescura dos produtos, reduzindo desperdicios e otimizando a gestdo de stocks.
E, sem duvida, um investimento inteligente para qualquer negdcio que priorize a qualidade e a

seguranca alimentar.
Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é perfeitamente adequado para cozinhas profissionais de restaurantes, hotéis e
bares que necessitam embalar produtos solidos como carnes, queijos, legumes ou produtos de
charcutaria. E uma ferramenta indispensavel para a otimizacéo de espaco, preparacdo de grandes
volumes para servigo ou para prolongar o prazo de validade em estabelecimentos com elevado fluxo
de producéao.



E igualmente ideal para talhos, charcutarias e delicatessens, onde a apresentacdo e a frescura do

produto embalado sdo cruciais. A capacidade de lidar com diferentes dimensbes de produtos

(limitadas apenas pela largura do saco) torna-a extremamente versatil para as mais variadas

necessidades comerciais.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Dimensdes (LxPxA)

Detalhe

520x280x170 mm

Barra de Soldadura 500 mm
Capacidade Bomba de Vacuo 40/48 It/min
Peso Liquido/Bruto 12-13 kg
Poténcia 0,35 kW
Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

e Q: Que tipo de sacos devo utilizar com esta maquina?

A: Para um funcionamento 6timo e para garantir a selagem correta dos produtos, é necessario
utilizar sacos gofrados (ondulados) especificos para maquinas de vacuo de aspiragdo externa.
Q: E possivel embalar liquidos ou produtos com alta humidade?

A: N&o, esta maquina de vacuo de extracdo externa ndo € adequada para embalar liquidos ou
produtos com uma elevada percentagem de humidade, uma vez que o processo de succdo
pode comprometer a bomba e a eficacia da vedacéo.

Q: Qual é alimitacdo de tamanho para os produtos a embalar?

A: A Unica limitacdo para o tamanho do produto a ser embalado € a largura do saco, que deve
ser igual ou inferior a largura da barra de soldadura de 500 mm. N&o ha restricdo para o
comprimento.

Q: Quais as dimensdes da maquina de vacuo externa digital e 0 espaco necessario para
a suainstalacdo?

A: A maquina de vacuo externa digital tem dimensdes de 520x280x170 mm. Recomendamos
que considere um espaco adicional de pelo menos 10 cm em todas as direcdes para garantir
uma ventilacdo adequada e acesso facil para operagdo e manutencao.

Q: Como deve ser feita a manutencéo e limpeza da maquina de vacuo externa digital?

A: Para manter o desempenho e a higiene da sua maquina de vacuo, é crucial limpar a barra
de soldadura apés cada utilizacdo e verificar regularmente o estado das borrachas de
vedacdo. Utilize um pano humido com detergente neutro para a limpeza do exterior. Consulte
0 manual de instrugbes para os procedimentos de manutencdo mais detalhados e para a



substituicdo de pecas, se necessario.



