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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Maquina de Vacuo Externa Digital Eco 400 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2086.404
Marca: UDEX
Peso: 9 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2086.404

N/D

420 x 280 x 170 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2086.404
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Q: Quais as dimensdes e 0 espago necessario para a
instalagcdo desta maquina de vacuo externa? A: Esta
magquina de vacuo externa tem dimensdes de 420x280x170
mm. Recomenda-se um espaco adicional a frente e nos
lados para facilitar a operacéo e a ventilagdo adequada. A
sua configuragdo compacta torna-a adequada para
bancadas de trabalho em cozinhas profissionais com espaco
limitado., Q: Quais sdo os requisitos elétricos para o
funcionamento desta maquina de vacuo? A: A maquina de
VAacuo externa opera com uma tensdo de 230 V e tem uma
poténcia de 0,27 kW. E fundamental que seja ligada a uma
tomada com ligacao a terra e que a instalacéo elétrica
cumpra as normas de seguranca aplicaveis para
equipamentos profissionais., Q: Que tipo de manutencéo é
necessaria para otimizar a vida util da maquina de vacuo? A:
Para garantir o bom funcionamento e prolongar a vida util, é
crucial limpar a barra de soldadura e o interior da camara
regularmente. Verifique periodicamente o estado da homba
de vacuo e substitua os consumiveis, como o 6leo da bomba
(se aplicavel) e as fitas de soldadura, conforme indicado no
manual do utilizador. Limpe o exterior com um pano himido.,
Q: Esta méaquina de vacuo permite embalar liquidos ou
produtos com alta humidade? A: Nao, esta maquina de
vacuo externa é projetada especificamente para a
embalagem de produtos sélidos como queijos e salsichas.
N&o é adequada para embalar liquidos ou produtos com uma
elevada percentagem de humidade, pois o processo de
succado externa pode comprometer a eficacia e a
durabilidade do equipamento.
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Magquina Vacuo Eco Elix Digit Maquina de embalar a vacuo
profissional Eco Elix Digit em ago inoxidavel com painel
digital para conservacao de alimentos.

Marca: UDI

Magquina Vacuo Eco Elix Digit
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Utilize sempre sacos gofrados de qualidade profissional,
compativeis com maquinas de vacuo externas, para garantir
uma selagem hermética e evitar falhas no processo de
vacuo., Para produtos com arestas ou 0ssos, considere
aplicar uma protecéo adicional (ex: papel de cozinha
dobrado) sobre a area para evitar perfuragdes no saco
durante o processo de vacuo e armazenamento., Apesar de
ser uma maquina externa, a limpeza regular da barra de
selagem e da area de trabalho é crucial para manter a
higiene e a eficiéncia da selagem, prevenindo a acumulacéo
de residuos., Aproveite a capacidade de embalar a vacuo
para marinar carnes e peixes. O vacuo acelera a penetracéo
dos temperos, resultando em produtos com sabor mais
intenso em menos tempo, ideal para o ritmo acelerado de
uma cozinha profissional.

Chef de Cozinha Executivo, Responsavel de F&B (Food &
Beverage), Gerente de Talho/Charcutaria

<p>Este tipo de maquinas, que funcionam por suc¢éo
externa, sao ideais para a embalagem de produtos sélidos,
como queijos e salsichas. Tém a vantagem de néo limitar o
tamanho do produto embalado (a Unica limitagédo é a largura
do saco, que deve ser igual ou inferior a largura da barra de
solda).<br /> Com este tipo de maquinas é necessario utilizar
sacos ondulados.<br /> Nao pode embalar liquidos, nem
produtos com uma elevada percentagem de humidade.</p>

<p>Dimensdes: 420x280x170 mm<br /> Barra soldadura 400
mm<br /> Bomba de vacuo It/ 20/24 min<br /> Peso liquido:-
Bruto 9-10 kg<br /> Poténcia: 0,27 kw</p> <p>Tensé&o: 230
V</p>
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Uso Profissional - Casos de Uso Conservacao de Produtos Curados em Charcutarias e
Talhos: Em charcutarias artesanais e talhos, este
equipamento é utilizado para embalar a vacuo enchidos,
presuntos e outros produtos de cura, preservando as suas
gualidades organolépticas e impedindo a oxidac&o. A barra
de selagem de 400 mm permite acomodar pegas de
diferentes dimens®es, otimizando o espaco de
armazenamento e prolongando o prazo de validade para
venda ou posterior utilizagdo em restauracdo., Gestéo de
Matérias-Primas em Cozinhas de Restaurantes e Hotéis: Em
cozinhas de alta produc¢do, a maquina de vacuo é
fundamental para porcionar e armazenar matérias-primas
como queijos, carnes, peixe e legumes pré-preparados. A
embalagem a vacuo evita a contaminacao cruzada, reduz a
deterioracéo e facilita a organizacao do frigorifico e da
despensa, contribuindo para uma gestéo de custos mais
eficiente e para a padronizagdo das por¢des., Preparacdo
para Cozinha Sous-Vide em Catering e Eventos: Para
empresas de catering e cozinhas que utilizam a técnica
Sous-Vide, esta maquina é indispensavel. Permite selar
hermeticamente alimentos temperados e marinados,
garantindo uma cozedura uniforme e a intensificacdo dos
sabores. A capacidade de succdo externa é vantajosa para
embalar grandes volumes de alimentos ou pecas alongadas,
preparando-os para o banho-maria ou para transporte
seguro para eventos.

Uso Profissional - Introducéo A Maquina de Vacuo Externa Digital Eco, com barra de 400
mm e bomba de 20-24L/min, € um equipamento essencial
para otimizar a gestéo de inventario e prolongar a vida util de
produtos sélidos em cozinhas profissionais. A sua tecnologia
de succao externa, aliada ao controlo digital, garante uma
selagem precisa e eficiente, minimizando o desperdicio
alimentar e assegurando a maxima frescura dos
ingredientes, um fator critico para a rentabilidade e qualidade
na hotelaria e restauragéo.

Descricao Resumida

Maquina de selagem a vacuo externa digital com barra de 400 mm e bomba de 20-24

L/min. Perfeita para embalar produtos solidos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

maquina vacuo externa — Maquina de Vacuo — Principais Vantagens

Otimize a conservacao dos seus produtos alimentares com esta eficiente maquina de selagem a
vacuo externa digital, concebida para um desempenho profissional robusto em ambientes como



restaurantes, hotéis e cozinhas industriais. A sua tecnologia avancada de succao é ideal para
embalar uma vasta selecdo de produtos soélidos, assegurando a sua preservacao e diminuindo
significativamente o desperdicio alimentar.

O controlo digital desta unidade oferece precisdo e uma selagem consistente, o que € perfeito para
artigos como queijos, enchidos e outros alimentos soélidos. Com uma barra de soldadura de 400 mm,
esta maquina proporciona a flexibilidade essencial para sacos de diversos tamanhos, adaptando-se
na perfeicao as exigéncias da sua operacgao de restauracédo ou de hotelaria.

7

Este aparelho de conservagdo é uma opg¢do econdémica e duradoura para modernizar o
armazenamento e a gestdo de inventario. Contribui diretamente para a rentabilidade do seu
empreendimento ao estender a vida Util dos alimentos e ao preservar a sua qualidade superior.

Aplicacdes Profissionais

Esta maquina é uma ferramenta indispensavel para restaurantes, hotéis, cozinhas de grande volume,
talhos, charcutarias e delicatessens que procuram uma solucéo eficaz para a embalagem a vacuo de
produtos sdlidos. E ideal para manter a frescura de queijos, carnes curadas, peixe e outros
alimentos, tanto para armazenamento prolongado como para a preparacao de por¢des individuais.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensbes 420x280x170 mm
Barra de Soldadura 400 mm

Bomba de Vacuo 20-24 litros/min
Peso Liquido 9 kg

Peso Bruto 10 kg

Poténcia 0,27 kW

Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

Q: Que tipo de produtos pode esta seladora a vacuo externa embalar? A: Esta maquina de vacuo
externa € ideal para embalar produtos sdlidos, como queijos e enchidos. Ndo é adequada para
liguidos ou produtos com um elevado teor de humidade, garantindo a longevidade do equipamento e
a qualidade da selagem.



Q: Quais sdo as dimensdes e 0 espaco necessario para a instalacdo desta maquina de vacuo
externa? A: Esta maquina de selagem a vacuo externa tem dimensbes de 420x280x170 mm.
Recomendamos deixar espaco adicional na frente e nas laterais para uma operacao facil e
ventilagdo adequada, o que a torna perfeita para bancadas de trabalho em cozinhas profissionais
com limitacdes de espaco.

Q: Quais os requisitos de energia para esta maquina de vacuo? A: A maquina de vacuo externa
funciona com uma tens&o de 230 V e tem uma poténcia de 0,27 kW. E imprescindivel que seja ligada
a uma tomada com ligacéo a terra e que a instalacdo elétrica respeite as normas de seguranca para
equipamentos profissionais, assegurando assim um funcionamento seguro e eficiente.

Q: Que tipo de manutencdo é crucial para maximizar a vida Util da maquina de vacuo? A: Para
garantir um funcionamento ideal e prolongar a durabilidade, € fundamental limpar a barra de
soldadura e o interior da camara de forma regular. Verifique periodicamente o estado da bomba de
vacuo e substitua os consumiveis, como o 6leo da bomba (se aplicavel) e as fitas de soldadura,
conforme as indicagBes no manual do utilizador, mantendo assim a eficiéncia ao longo do tempo.

Q: Posso utilizar sacos comuns com esta maquina de vacuo? A: N&o, para o correto funcionamento
desta maquina de vacuo de succao externa, é imperativo utilizar sacos gofrados. Estes sacos séo
especificamente concebidos para criar as ranhuras necessarias que permitem a eficiente remocéo do
ar e a formacao de uma selagem hermética.



