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Produtor de Gelados Profissional 10L/h - Bancada 230V

Informacoes do Produto

SKU: UD2061.490 Modelo: UD2061.490
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 45 kg Dimensdes: 435 x 570 x 491 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2061.490

Marca uDlI

Descricao Resumida



Produtor de gelados profissional para bancada, com controlo manual e producéo de 10

L/h de gelado. Ideal para cozinhas profissionais e hotelaria.

Descricao Completa

produtor de gelados — Equipamento para Gelados — Principais Vantagens

Este produtor de gelado profissional € uma solucdo robusta e versatil, concebida para a producao
eficiente de sobremesas frias em estabelecimentos comerciais. Com capacidade para gerar até 10
litros de gelado por hora, e até 14 litros de sorvete ou granizado, assegura uma resposta rapida e de
alta qualidade as exigéncias dos clientes, mesmo nos picos de procura. A operacdo manual garante
um controlo total sobre o processo, 0 que permite ajustes precisos em receitas e texturas.

A construcdo duravel e a poténcia de 1100 W deste aparelho garantem um desempenho fiavel a
longo prazo, diminuindo a necessidade de manutencédo frequente e prolongando a vida util do
investimento. A sua adaptabilidade permite a producéo de gelados artesanais, sorvetes refrescantes
e granizados saborosos, sendo uma mais-valia para qualquer negécio que pretenda diversificar a
sua oferta de produtos frescos.

AplicacBes Profissionais

Este aparelho € ideal para pastelarias, gelatarias, restaurantes, hotéis e bares que procuram uma
solucdo para a confecdo de gelados artesanais, sorvetes e granizados. O design otimizado permite a
sua féacil integracdo em bancadas de trabalho e balc6es, tornando-o especialmente adequado para
espacos com dimens&o reduzida. E a escolha perfeita para producdes de média a elevada escala,
garantindo sempre a frescura e qualidade que os seus clientes merecem.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensbes (LxPxA) 435x570x491+24 mm
Producgéo de Gelado 10 Lt/h

Producédo de Sorvete 14 Lt/h

Producéo de Granizado 14 Lt/h

Peso Liquido 45 kg



Caracteristica Detalhe

Peso Bruto 55 kg
Poténcia 1100 W
Tensao 230V

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimensdes deste produtor de gelado manual e qual o espaco necessario para
a suainstalacdo?

A: O produtor de gelado de bancada possui as seguintes dimensdes: 435x570x491+24 mm (largura x
profundidade x altura). E necessario considerar um espaco adicional para a ventilacdo e para a
operacao manual do equipamento.

Q: Quais sdo os requisitos elétricos para a instalacao deste equipamento de gelataria?

A: Este produtor de gelado requer uma tensédo elétrica de 230 V e tem uma poténcia de 1100 W.
Recomenda-se a ligacdo a uma tomada com ligagdo a terra e um circuito elétrico adequado para
suportar a poténcia do aparelho.

Q: Como deve ser feita a manutencéo e limpeza do produtor de gelado de bancada?

A: A limpeza regular é essencial para o bom funcionamento e higiene do equipamento. Recomenda-
se a limpeza das superficies externas com um pano humido e detergente suave. As partes em
contacto com os alimentos devem ser desmontadas e lavadas apés cada utilizagdo, seguindo as
instrugbes do manual do utilizador para garantir a sanitizacdo adequada.

Q: Qual a capacidade de producéo deste equipamento?

A: Este produtor de gelados pode produzir até 10 litros de gelado por hora e 14 litros de sorvete ou
granizado por hora, ideal para responder a uma elevada procura e ter uma oferta variada.

Q: Que tipo de acessorios sao compativeis ou incluidos com este produtor de gelado manual?

A: Este produtor de gelado é fornecido com 0s componentes necessarios para a sua operacao
basica. Para informacfes sobre acessorios compativeis, como recipientes adicionais ou kits de
limpeza especificos, por favor, consulte o manual de instrugdes ou contacte 0 nosso departamento
comercial para obter aconselhamento.



