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Vitrine Congeladora de Balcdo para Gelados, 4 Cubas, 495x706x400 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2061.470 Modelo: UD2061.470
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 34 kg Dimensdes: 495 x 706 x 400 cm
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Uso Profissional - Dicas

uUD2061.470

Q: Quais as dimensdes desta vitrine refrigerada para
gelados? A: Esta vitrine refrigerada para gelados possui
dimensdes compactas de 495x706x400 mm (largura x
profundidade x altura), ideal para se adaptar a diferentes
espacos no seu estabelecimento HORECA., Q: Quais os
requisitos de instalacdo elétrica para esta vitrine de gelados?
A: A vitrine requer uma tenséo de 230 V para funcionamento.
Recomenda-se a consulta de um eletricista qualificado para
assegurar uma instalacéo elétrica segura e adequada., Q:
Como devo realizar a limpeza e manutencgdo da vitrine para
garantir o seu bom funcionamento? A: Para a limpeza, utilize
um pano himido com detergente suave e seque bem. E
importante realizar a descongelacgdo periddica e seguir as
instru¢cdes do manual para a manutencao preventiva do
sistema de refrigeracdo e garantir a longevidade do
equipamento.
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Vitrine Gelado V410c Standard +4°c/-25°C

Marca: UDI

Vitrine Gelado V410c Standard +4°c/-25°
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Monitorize regularmente o termostato eletronico para
assegurar que a temperatura de conservacéo esta alinhada
com as especificagbes dos produtos (gelados vs.
sobremesas refrigeradas)., Realize a descongela¢@o manual
periddica para otimizar a eficiéncia energética e evitar a
acumulacao excessiva de gelo, que pode comprometer o
desempenho da refrigeracéo estatica., Utilize cubas
gastronorm de aco inoxidavel adequadas para garantir a
maxima higiene e facilitar a limpeza, prolongando a vida util
do equipamento e a qualidade do produto., Posicione a
vitrine em local com boa circulacéo de ar e longe de fontes
de calor diretas para maximizar a eficiéncia do sistema de
refrigeracao e reduzir o consumo energético.
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Uso Profissional - Introducéo

Chef de Pastelaria/Gelataria, Diretor de F&B (Food &
Beverage), Gerente de Café/Restaurante

<p>Vitrine expositora para gelataria com a unidade frigorifica
na lateral; Com termostato electrénico; Refrigeracao estatica;
Temperatura regulavel positiva e negativa.</p>

<p>Dimensdes: 495x706x400 mm<br /> Temperatura +4°/-
25°C<br /> Gas refrigerante: R507A<br /> Cuba:s 4x2.5
Lt<br /> Peso Liquido:-Bruto 34-41 kg</p> <p>Tenséo: 230
V</p>

EX19058899,EX19058897,EX19058896,EX19058900

Gelatarias e Pastelarias Artesanais: Numa gelataria
artesanal ou pastelaria gourmet, esta vitrine permite a
exposi¢do simultanea de quatro sabores distintos de gelado
ou semifrios, mantendo a temperatura ideal de servico (-
12°C a -18°C) para preservar a textura e sabor. A
refrigeracdo estatica € crucial para evitar a formacéo de
cristais de gelo, assegurando uma experiéncia superior ao
cliente., Buffets de Sobremesas em Hotéis e Restaurantes:
Em hotéis de 4 ou 5 estrelas, ou restaurantes de fine dining,
esta vitrine pode ser integrada no buffet de sobremesas ou
na estagdo de servico a la carte. A sua capacidade de operar
em refrigeracao positiva (+4°C) permite apresentar mousses,
parfaits ou sobremesas individuais, enquanto a opgao
negativa garante a conservacao perfeita de gelados e
sorvetes, oferecendo versatilidade na oferta sem
comprometer a qualidade., Cafetarias e Esplanadas com
Oferta Complementar: Em cafés ou esplanadas que
procuram diversificar a sua oferta com gelados ou
sobremesas refrigeradas de qualidade, esta vitrine compacta
é ideal. Permite uma rotacao eficiente de sabores populares,
minimizando o espaco ocupado e garantindo que 0s
produtos estdo sempre a temperatura de servico correta, o
gue é fundamental para a satisfacdo do cliente em climas
mais quentes.

Esta vitrine refrigerada, com capacidade para 4 cubas e
controlo de temperatura ajustavel entre +4°C e -25°C, € uma
solucao compacta e eficiente para a exposicao e
conservacao de gelados e sobremesas em ambientes
profissionais. Projetada para otimizar o espaco e garantir a
maxima visibilidade do produto, oferece a fiabilidade
essencial para manter a qualidade e a seguranga alimentar
em gelatarias, restaurantes e hotéis, contribuindo para uma
operacdo fluida e uma apresentacdo apelativa ao cliente.

Descricao Resumida

Vitrine expositora profissional para gelados, com 4 cubas de 2.5L. Temperatura

ajustavel entre +4°C e -25°C, ideal para gelatarias e cafetarias.



Descricao Completa

Vitrine de Gelados — Principais Vantagens

Concebida especificamente para o setor profissional de restauracdo e hotelaria, esta montra
refrigerada € uma aquisicdo estratégica para expor e conservar gelados, sobremesas e outros
produtos que exigem temperaturas negativas. A sua construcdo robusta e design harmonioso
permitem uma integracao eficiente em qualquer ambiente comercial, assegurando uma visibilidade
méaxima e atrativa dos produtos expostos. E a solucéo perfeita para otimizar o espaco e aumentar a
atratividade do seu estabelecimento.

Com um termostato eletrénico de alta precisdo, o controlo de temperatura é ajustavel, abrangendo
desde +4°C para refrigeracao positiva até -25°C para congelacédo intensiva, adaptando-se a diversas
necessidades de conservacdo. O sistema de refrigeracdo estatica garante um arrefecimento
uniforme por todo o espaco interno, preservando a qualidade, textura e sabor dos seus gelados de
forma exemplar. Esta funcionalidade € indispensavel para gelatarias, pastelarias e restaurantes que
desejam manter padrbes de exceléncia.

A unidade frigorifica inteligentemente posicionada na lateral maximiza o volume Util do interior,
permitindo acomodar 4 cubas de 2.5 litros, o que facilita a oferta de uma vasta sele¢éo de sabores.
Este equipamento € um ativo fundamental para negdcios que pretendem combinar funcionalidade,
durabilidade e uma apresentacéo que cative os clientes, impulsionando as vendas de produtos frios.

Aplicacbes Profissionais

Este expositor refrigerado compacto revela-se uma escolha excelente para gelatarias com restricbes
de espaco, cafés, pastelarias e esplanadas que desejam apresentar uma oferta de gelados ou
sobremesas refrigeradas de primeira qualidade. Adapta-se igualmente bem a buffets de pequeno-
almoco em unidades hoteleiras ou como componente de estacfes de sobremesas em restaurantes
de alta gastronomia, valorizando cada item.

A sua versatilidade térmica torna-a ideal para a conservacdo de gelados de fabrico artesanal,
semifrios delicados, mousses ou qualquer produto que beneficie de condicbes de refrigeracédo
especificas e estaveis. Facilita uma gestdo eficiente do stock e assegura uma apresentacdo
impecavel que encanta o cliente, contribuindo para a reputacao e rentabilidade do seu negécio.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 495x706x400 mm

Temperatura +4°C [ -25°C



Caracteristica Detalhe

Gas Refrigerante R507A
Capacidade de cubas 4 x 2.5 Litros
Peso Liquido 34 kg

Peso Bruto 41 kg
Tenséo 230V
Refrigeracao Estatica
Termostato Eletrénico

Perguntas Frequentes

Esta vitrine é adequada para a venda de gelados artesanais?

Sim, a sua capacidade de atingir temperaturas negativas até -25°C, aliada a refrigeracdo estatica,
torna-a ideal para a conservacao primorosa de gelados artesanais. Isso assegura a manutencéo da
sua textura e sabor originais, garantindo a satisfagéo dos seus clientes.

Posso utilizar esta vitrine para refrigerar outros tipos de alimentos, além de gelados?
Certamente. O termostato eletronico permite um ajuste flexivel da temperatura até +4°C, conferindo-
Ihe a versatilidade necessaria para expor e preservar uma vasta gama de sobremesas, bebidas ou
outros produtos que requeiram refrigeracéo positiva controlada.

Que tipo de gas refrigerante é empregado neste equipamento?
Este equipamento utiliza gas refrigerante R507A, que é um composto comum e altamente eficaz
para sistemas de congelacdo. O R507A cumpre todas as normativas ambientais e de seguranca

atuais, garantindo um funcionamento seguro e eficiente.

Qual a facilidade de limpeza e manutencdo desta vitrine refrigerada?

O design da vitrine foi otimizado para facilitar o uso em ambientes profissionais, tornando a limpeza
diaria e a manutencgéao periddica simples e rapidas. Esta facilidade contribui para a higiene continua e
a longevidade operacional do equipamento, protegendo o seu investimento a longo prazo.

Quais os beneficios da refrigeracéo estatica presente neste modelo?

A refrigeracdo estatica assegura uma temperatura consistente e uniforme em todo o interior da
vitrine, prevenindo flutuacbes que poderiam comprometer a qualidade dos produtos sensiveis, como
gelados. Este método é crucial para manter a frescura, evitar a formacao de cristais de gelo e
preservar as caracteristicas organoléticas dos alimentos, resultando em menos desperdicio e maior

satisfagdo do cliente.



