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Tabuleiro Plano de Chapa 80x60x2 cm

Informacoes do Produto

SKU: UD2051.010 Modelo: 2051.010
Marca: UDEX EAN: N/D
Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2051.010

Descricao Resumida

Tabuleiro plano de chapa robusto com 80x60 cm, ideal para cozinhas profissionais.

Garante distribuigcdo uniforme de calor para confecao eficaz.

Descricao Completa



Tabuleiro de Chapa — Principais Vantagens

Concebido para profissionais que procuram um utensilio de cozinha versatil, este tabuleiro apresenta
um design plano, ideal para uma multitude de preparacées culinarias em ambientes exigentes. A sua
construcdo em chapa garante uma o6tima conducdo de calor, essencial para obter resultados
consistentes na confecdo de diversos alimentos. A dimensdo generosa de 80x60 cm adapta-se
perfeitamente a fornos industriais e carrinhos de transporte, otimizando o fluxo de trabalho na sua
cozinha.

A superficie uniforme deste acessorio culinario é perfeita para assar, grelhar ou até mesmo como
base para arrefecer produtos de pastelaria. A durabilidade do material permite uma utilizacao
intensiva, resistindo as exigéncias diarias de uma operacéo que valoriza a eficiéncia e a qualidade. E
uma ferramenta indispensavel para chefs e pasteleiros que procuram maximizar a producdo e
manter elevados padrées de qualidade.

Aplicacdes Profissionais

Este recipiente para forno € uma solucéo robusta para padarias e pastelarias, ideal para cozer péao,
bolos e biscoitos. Em restaurantes e servicos de catering, pode ser usado para assar legumes,
carnes e peixes, ou como uma superficie pratica para a preparacdo de iguarias que requerem
cozedura uniforme. A sua facil limpeza torna-o adequado para cozinhas de alta demanda, onde a
higiene e a rapidez séo cruciais.

Caracteristicas Técnicas

Dimensbes 80x60 cm
Altura 2cm
Material Chapa
Formato Plano

Perguntas Frequentes

Qual é a principal vantagem deste tabuleiro plano em chapa?
A principal vantagem é a sua excelente conducdo de calor e a superficie ampla, garantindo uma
cozedura uniforme e eficaz para uma variedade de alimentos, desde paes a vegetais.

Este tabuleiro é resistente a corroséo?

O tabuleiro é fabricado em chapa, um material robusto que, embora duravel para uso intensivo, pode
beneficiar de um cuidado adequado para prolongar a sua vida Util, especialmente em ambientes
hdamidos.



Posso usar este tabuleiro em qualquer tipo de forno profissional?

Sim, o design standard e as dimensdes de 80x60 cm tornam-no compativel com a maioria dos fornos
industriais e de pastelaria. Verifique sempre as especificacdes do seu forno para garantir um encaixe
perfeito.

Como devo limpar este tabuleiro de chapa?
Deve ser lavado com agua quente e detergente suave, secando-o de imediato para evitar a
oxidacdo, garantindo a sua longevidade e higiene.

Este tabuleiro é exclusivo para padaria e pastelaria?
N&ao, embora seja 6timo para cozer pdo e doces, a sua versatilidade permite utiliza-lo também em
restauracdo para assar, grelhar ou como base de preparacao de diversos pratos.



