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Tabuleiro Gastronorm 1/6 Policarbonato 150mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.123 Modelo: UD2050.123

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2050.123
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Q: Quais sdo as dimensdes exatas e 0 espaco necessario para este
tabuleiro Gastronorm 1/6? A: Este tabuleiro Gastronorm 1/6 possui
dimensoes de 176x162 mm e uma profundidade de 150 mm. E projetado
para encaixar nos suportes e equipamentos padrédo Gastronorm 1/6, sendo
compacto e eficiente para otimizar o espag¢o na sua cozinha profissional ou
area de buffet., Q: Este tabuleiro necessita de alguma instalacéo especifica
ou tem requisitos especiais de uso? A: Nao, este tabuleiro Gastronorm 1/6
em policarbonato n&o requer instalacéo especifica. E um item de utilizagéo
imediata, compativel com a maioria dos equipamentos Gastronorm
existentes. Apenas certifiqgue-se de que o espacgo de armazenamento ou
display é adequado as suas dimensdes de 176x162 mm e 150 mm de
profundidade., Q: Como se deve limpar e manter este tabuleiro de
policarbonato para garantir a sua durabilidade? A: Para uma limpeza eficaz
e para prolongar a vida util do seu tabuleiro de policarbonato,
recomendamos a lavagem manual com agua morna e detergente neutro, ou
em maquina de lavar loica profissional. Evite o uso de esfregdes abrasivos
ou produtos quimicos agressivos que possam danificar a superficie., Q:
Este tabuleiro Gastronorm 1/6 inclui acessérios ou é compativel com quais
outros itens? A: Este tabuleiro é vendido individualmente e n&o inclui
acessorios. No entanto, é totalmente compativel com tampas de
policarbonato ou aco inoxidavel Gastronorm 1/6 e pode ser utilizado em
banhos-maria, frigorificos e balces de exposicéo que aceitem o formato
Gastronorm 1/6 padrao.
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Utilize tampas GN de policarbonato ou silicone para maximizar a frescura e
prevenir a contaminagao cruzada, especialmente em camaras frigorificas
ou balcbes de exposicdo., Implemente um sistema de etiquetagem com
data de preparacao e validade para cada tabuleiro, visivel através do
policarbonato, para otimizar o controlo de stock e seguranca alimentar.,
Integre estes tabuleiros em sistemas de balcdes refrigerados modulares
para uma apresentacgédo flexivel e eficiente, adaptando-se a diferentes
necessidades de servi¢o ao longo do dia., Considere o uso de separadores
internos para organizar diferentes tipos de ingredientes dentro do mesmo
tabuleiro, otimizando o espaco e a acessibilidade em estacdes de trabalho
compactas.

Chef de Cozinha Executivo, Responséavel de F&B (Food & Beverage),
Gestor de Aprovisionamento Hoteleiro

<p>TAB.DE POLICARBONATO 1/6H150</p>

<p>Altura 150 mm<br /> Dimens@es: 176x162 mm</p> <p>Capacidade 3,2
Lt</p>

MS0165.462.001M,MS0165.462.014,MS0165.462.010M,MS0165.462.011M

EstacOes de Preparacgdo de Linha Quente/Fria: Em restaurantes de alta
rotacdo, estes tabuleiros séo cruciais para organizar e ter a mao
ingredientes pré-preparados. Permitem que os chefs e cozinheiros acedam
rapidamente a molhos, guarni¢cdes picadas, ou por¢ées de proteinas,
minimizando o tempo de montagem dos pratos e mantendo a consisténcia
do servico durante os picos de afluéncia., Buffets de Pequeno-Almoco e
Eventos: Hotéis e espacos de catering utilizam estes tabuleiros para a
apresentacao e reabastecimento de itens de buffet. A transparéncia do
policarbonato permite visualizar o nivel de stock sem necessidade de
manuseio, facilitando a reposicao atempada e mantendo a apresentacao
impecavel dos alimentos, desde frutas cortadas a charcutaria fatiada ou
condimentos variados., Gestdo de Inventario em Camaras Frigorificas: Para
uma gestao de inventario eficiente e rotatividade FIFO (First-In, First-Out),
os tabuleiros GN 1/6 séo ideais para armazenar pequenas quantidades de
produtos pereciveis. A sua dimenséo padronizada maximiza o espaco, e a
visibilidade do conteudo agiliza a contagem e controlo de datas de validade,
reduzindo o desperdicio alimentar.

O tabuleiro Gastronorm 1/6 em policarbonato com 150mm de profundidade
e 3.2L de capacidade é uma ferramenta essencial para a otimizacao da
gestao de ingredientes e a eficiéncia operacional em cozinhas profissionais.
A sua construcao em policarbonato de alta durabilidade, combinada com a
transparéncia e a padronizacdo Gastronorm, assegura uma conservacao
higiénica e uma identificagdo rapida do contetdo, elementos cruciais para a
agilidade e controlo de custos em qualquer operacdo HORECA em
Portugal.

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm 1/6 em policarbonato de alta resisténcia, ideal para conservagao

e exposicao de alimentos. Capacidade de 3.2L e 150mm profundidade.

Descricao Completa

tabuleiro gastronorm 1/6 — Contentor GN Policarbonato — Principais Vantagens

Concebido para satisfazer as exigéncias de restaurantes e hotelaria, este recipiente Gastronorm 1/6
em policarbonato oferece uma solucdo excecional para a conservacao e apresentacdo de alimentos.
A sua robustez assegura uma longa vida util, mesmo em ambientes de utilizacdo intensiva,
revelando-se um investimento inteligente para qualquer cozinha profissional. A transparéncia do
material permite uma visualizagao nitida do conteudo, otimizando a apresentacdo e simplificando o
controlo de stock. E versatil para uso em ambientes refrigerados ou a temperaturas controladas,
garantindo a frescura e a qualidade dos seus produtos, cruciais para a total satisfacédo do cliente.

AplicacOes Profissionais

Este contentor € indispensavel em cozinhas de restaurantes, hotéis e pastelarias, para o
armazenamento e organizacao eficiente de ingredientes. E igualmente ideal para o servico de buffet,
onde a sua transparéncia e dimensfes padronizadas Gastronorm 1/6 facilitam uma apresentacéo
padronizada e higiénica dos alimentos. Perfeito para saladas, condimentos, pequenas guarnicées ou
molhos, a sua aplicacdo abrangente melhora a logistica da cozinha e a experiéncia dos clientes em
buffets de self-service ou estacdes de preparacdo. A sua equipa vai apreciar a facilidade de
manuseamento e a visibilidade superior.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Tabuleiro Gastronorm
Material Policarbonato
Formato Gastronorm GN 1/6

Profundidade 150 mm

Dimensdes (CxL) 176 x 162 mm



Caracteristica Detalhe

Capacidade 3.2 Litros

Perguntas Frequentes

Este tabuleiro Gastronorm em policarbonato é adequado para uso em camaras frigorificas?
Sim, o policarbonato é um material robusto que suporta baixas temperaturas, sendo ideal para
conservacdo de alimentos em céamaras frigorificas e bancadas refrigeradas em cozinhas
profissionais. A sua durabilidade garante a integridade dos produtos mesmo em frio intenso.

Qual a vantagem de escolher um tabuleiro em policarbonato em vez de inox?
A principal vantagem do policarbonato reside na sua transparéncia, que permite identificar
rapidamente o contetido sem necessidade de abrir ou manusear. E igualmente mais leve e
resistente a impactos, embora nédo seja adequado para cozedura a altas temperaturas como o
inox.

Este tabuleiro pode ser lavado na maquina de lavar loica industrial?
Sim, os tabuleiros em policarbonato sdo seguros para lavagem em maquinas de lavar loica
industriais, facilitando a higiene e a manutengcdo em ambientes profissionais. A sua resisténcia a
detergentes e altas temperaturas de lavagem prolonga a vida til do produto.

Quais sao as dimensdes exatas e 0 espaco necessario para este tabuleiro Gastronorm 1/6?
Este tabuleiro Gastronorm 1/6 possui dimensdes de 176x162 mm e uma profundidade de 150
mm. E projetado para encaixar nos suportes e equipamentos padrdo Gastronorm 1/6, sendo
compacto e eficiente para otimizar o espacgo na sua cozinha profissional ou area de buffet.

Este tabuleiro necessita de alguma instalacé@o especifica ou tem requisitos especiais de uso?
N&o, este tabuleiro Gastronorm 1/6 em policarbonato n&o requer instalagéo especifica. E um item
de utilizagao imediata, compativel com a maioria dos equipamentos Gastronorm existentes, como
buffets e balcBes refrigerados.



