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Q: Quais séo as dimensdes exatas desta tampa de
policarbonato GN 1/4 e para que tipo de contentores serve?
A: Esta tampa de policarbonato possui dimensdes de
265x162 mm, sendo especificamente concebida para
contentores Gastronorm GN 1/4. Garante um ajuste perfeito
para a conservacao e organizagao de alimentos em
ambientes de cozinha profissional., Q: Como se realiza a
limpeza e manutencéo da tampa de policarbonato para
assegurar a sua durabilidade e higiene? A: A limpeza da
tampa de policarbonato é simples e rapida. Pode ser lavada
a mao com detergente neutro e 4gua quente, ou em maquina
de lavar loica profissional. Para manter a durabilidade e
transparéncia, evite usar produtos abrasivos ou esfregfes
metalicos., Q: A tampa é compativel com outros acessorios
ou contentores Gastronorm? A: Esta tampa é
exclusivamente desenhada para contentores Gastronorm GN
1/4. Para outros tamanhos ou tipos de contentores
Gastronorm, recomendamos verificar as nossas outras
opcdes de tampas e acessorios disponiveis no catalogo., Q:
Quais sédo os principais beneficios de utilizar uma tampa de
policarbonato em comparagédo com outros materiais? A: As
tampas de policarbonato oferecem excelente resisténcia a
impactos e temperaturas, o que as torna ideais para uso
intensivo em cozinhas profissionais. Além disso, séo leves,
transparentes e contribuem para uma conservacao higiénica
dos alimentos, prolongando a sua frescura., Q: Existe
alguma recomendacédo especial para o armazenamento
desta tampa quando ndo esta em uso? A: Para otimizar o
espaco e evitar danos, € recomendavel empilhar as tampas
de policarbonato. Mantenha-as em local seco e afastadas de
fontes diretas de calor ou luz solar intensa para preservar as
suas propriedades e prolongar a vida Util do produto.
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Utilize marcadores permanentes especificos para alimentos
na tampa para indicar datas de preparacéo e prazos de
validade, evitando a necessidade de abrir o recipiente e
garantindo a rotagdo FIFO (First-In, First-Out)., Combine
estas tampas com bases de policarbonato ou aco inoxidavel
de qualidade para maximizar a durabilidade do conjunto e
assegurar uma vedacgéo hermética, prolongando a vida util
dos alimentos., Para otimizar o espaco em camaras
frigorificas, empilhe os contentores com as tampas de forma
segura, garantindo que ndo ha sobrecarga que possa
danificar o policarbonato ou comprometer a integridade dos
alimentos., Inspecione regularmente as tampas quanto a
fissuras ou deformagfes. Embora o policarbonato seja
robusto, danos podem comprometer a vedagéo e a higiene,
exigindo a substituicdo para manter os padrfes de
seguranca alimentar.

Chef Executivo/Subchef, Responsavel de F&B (Food &
Beverage), Gerente de Catering e Eventos

<p>TAMPA DE POLICARBONATO COP1/4</p>

<p>Dimensodes: 265x162 mm</p> <p>Dimensfes: 265x162
mm</p>
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Buffets e Linhas de Self-Service: Em buffets de pequeno-
almoco ou linhas de self-service, estas tampas garantem que
os alimentos (como frutas cortadas, queijos, charcutaria ou
acompanhamentos frios) permanecem protegidos de
contaminacgao exterior e mantém a sua temperatura ideal por
mais tempo. A transparéncia permite aos clientes e staff
identificar rapidamente o contelido sem necessidade de
levantar a tampa, otimizando o fluxo de servigo e a
apresentacao., Preparagdo e Mise en Place em Cozinhas de
Restaurante: Durante as fases de preparacdo e mise en
place, as tampas GN 1/4 sdo cruciais para organizar e
proteger ingredientes pré-preparados, molhos ou guarni¢ées
em camaras frigorificas ou bancadas refrigeradas. A sua
vedacdo eficaz previne a contaminagéo cruzada de aromas e
sabores, e a visibilidade do contetudo agiliza o trabalho dos
cozinheiros, reduzindo o tempo de procura e aumentando a
produtividade., Catering e Eventos Externos: Para servi¢cos
de catering e eventos fora das instalacfes, estas tampas sédo
indispensaveis no transporte seguro de alimentos. Protegem
o contelido de derrames e contaminacdes durante o transito,
e a sua resisténcia a impactos garante que os alimentos
chegam ao destino em perfeitas condi¢Bes, prontos para
serem servidos ou dispostos em buffets moveis.

A Tampa de Policarbonato GN 1/4 Profissional € um
componente essencial para a gestéo eficiente e higiénica de
alimentos em qualquer operacdo HORECA. A sua
transparéncia e robustez permitem uma otimizagdo dos
processos de armazenamento, conservagao e servico,
assegurando a integridade e frescura dos produtos
alimentares, enquanto minimiza o desperdicio e maximiza a
seguranca alimentar.



Descricao Resumida

Tampa de policarbonato transparente para contentores Gastronorm GN 1/4 (265x162

mm). ldeal para conservacgéo e organizacao alimentar profissional.

Descricao Completa

tampa policarbonato GN 1/4 — Tampa de Policarbonato para Cuba Gastronorm —
Principais Vantagens

Esta cobertura transparente para recipientes Gastronorm de tamanho GN 1/4 constitui uma solugéo
robusta e higiénica, ideal para qualquer cozinha profissional. Fabricada com policarbonato de alta
qualidade, assegura a conservacdo de alimentos, prolongando a respetiva frescura e seguranca
alimentar no dia-a-dia de restaurantes e hotéis. A sua construcdo duravel garante uma longa vida util
mesmo em ambientes de utilizac&o intensiva.

A clareza do material facilita a visualizacdo do conteldo, otimizando o tempo de servico e a
organizacao eficiente no espaco de trabalho. Adicionalmente, a resisténcia a impactos e as variagdes
de temperatura faz desta protecdo uma escolha fiavel para a manipulacdo e armazenamento de
ingredientes. Garante uma vedacao eficaz, o que € crucial para minimizar a contaminacao cruzada e
para manter a temperatura ideal dos produtos.

Aplicacdes Profissionais

Esta cobertura é perfeita para uma vasta gama de aplicacdes em cozinhas comerciais, incluindo
restaurantes, hotéis, cantinas e servicos de catering. E indispensavel para proteger alimentos em
buffets, bancadas refrigeradas ou para armazenamento seguro em camaras frigorificas. A sua
versatilidade adapta-se a diversas necessidades de manipulacéo e conservacdo alimentar, desde a
preparacado até ao servigo.

Adequada para utilizacdo em refeitérios de grande volume, permite uma gestdo eficiente de
alimentos preparados e semi-preparados, simplificando o transporte e a organizacdo diaria. Este
artigo € uma escolha inteligente para assegurar a higiene e a frescura dos produtos oferecidos,
contribuindo para a reputacao do seu negécio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Tampa para Contentor Gastronorm



Caracteristica Detalhe

Material Policarbonato

Formato Gastronorm GN 1/4

Dimensodes (C x L) 265 x 162 mm

Cor Transparente

Compatibilidade Maquinas de lavar loica industriais

Perguntas Frequentes

Esta tampa de policarbonato pode ser utilizada em forno ou micro-ondas?

N&o, esta tampa de policarbonato foi concebida para conservagdo e armazenamento a frio ou a
temperatura ambiente, ideal para buffets e refrigeracdo. Nao é adequada para uso em fornos ou
micro-ondas, pois temperaturas elevadas podem danificar o material.

Quais séo os principais beneficios do policarbonato em comparagdo com outros materiais de
tampa?

O policarbonato oferece alta resisténcia a impactos, é leve e transparente, permitindo uma rapida
identificacdo do conteddo. A sua durabilidade e boa tolerancia a variagbes de temperatura tornam-no
uma opcao econdmica e fiavel para cozinhas profissionais, mantendo a visibilidade dos alimentos.

A limpeza desta tampa € complicada e exige cuidados especiais?

Pelo contrério, a superficie lisa do policarbonato facilita imensamente a limpeza. Pode ser lavada
tanto a mdo com detergente neutro e agua quente, como em maquinas de lavar loica industriais,
garantindo uma higiene impecavel com o minimo de esforco. Assegura a praticidade que a sua
cozinha necessita.

Esta tampa é compativel apenas com contentores Gastronorm GN 1/4?

Sim, esta tampa foi especificamente desenhada para se encaixar perfeitamente em contentores
Gastronorm GN 1/4, garantindo uma vedacdo Otima. Para outros tamanhos de contentores,
recomendamos a consulta do nosso catalogo para encontrar a tampa adequada, assegurando um
ajuste preciso e funcionalidade.

Existem recomendagdes para otimizar a organizagdo e armazenamento com esta tampa?

Para otimizar o espaco e prolongar a vida util, € aconselhavel empilhar estes artigos quando nao
estiverem em uso. Armazene-os num local seco, afastados de fontes diretas de calor ou luz solar
intensa. Utilize-os com contentores de qualidade para maximizar a durabilidade do conjunto e
assegurar uma vedacao hermética, protegendo os alimentos.



