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Tabuleiro Gastronorm 1/3 Policarbonato 100mm, 4,5L

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.114 Modelo: UD2050.114

Marca: UDEX EAN: N/D
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Q: Quais as dimensdes exatas deste tabuleiro Gastronorm
1/3? A: As dimens®es padrao deste tabuleiro Gastronorm 1/3
s80 325x176 mm, com uma altura de 100 mm. Estas
medidas garantem compatibilidade com a maioria dos
equipamentos Gastronorm no mercado, otimizando o espago
da sua cozinha profissional., Q: Como devo proceder a
limpeza e manutencdo de um tabuleiro de policarbonato? A:
A limpeza deste tabuleiro de policarbonato é simples e
rapida. Pode ser lavado a m&o com detergente suave e agua
morna, ou colocado na méquina de lavar loiga. Evite esfregar
com palha de ago ou produtos abrasivos para preservar a
sua superficie e prolongar a vida util., Q: E este tabuleiro
adequado para refrigeracéo e congelacdo de alimentos? A:
Sim, este tabuleiro Gastronorm 1/3 em policarbonato é
perfeitamente adequado para utilizagdo em ambientes de
refrigeracao e congelacao. O policarbonato € um material
resistente a baixas temperaturas, garantindo a conservacao
segura dos alimentos sem comprometer a integridade do
tabuleiro.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Utilize tampas GN de policarbonato ou silicone para vedar os
tabuleiros, prolongando a frescura dos alimentos e
prevenindo contaminacdes cruzadas no frigorifico., Aproveite
a transparéncia do material para etiquetar os tabuleiros com
datas de producéo e validade, otimizando a gestéo de
inventario e minimizando o desperdicio alimentar., Para uma
limpeza eficiente e para preservar a vida util do
policarbonato, lave os tabuleiros em maquinas de lavar louca
industriais com temperaturas adequadas para plasticos,
evitando ciclos de alta temperatura que possam causar
deformacédo., Considere o uso de tabuleiros de diferentes
profundidades (ex: 65mm, 150mm) para otimizar o
armazenamento de diferentes volumes de produtos,
mantendo a consisténcia do standard Gastronorm na sua
operagao.

Chef Executivo/Chef de Cozinha, Responsavel de F&B
(Food & Beverage), Gerente de Catering

<p>TAB.DE POLICARBONATO 1/3H100</p>

<p>Altura 100 mm<br /> Dimensdes: 325x176 mm</p>
<p>Capacidade 4,5 Lt</p>

MS0165.462.002M,MS0165.462.001M,TF54811

Mise en Place em Cozinhas de Producdo: Em cozinhas de
alta producéo, como as de hotéis ou restaurantes com
grande volume de servico, estes tabuleiros s&o cruciais para
a organizacdo da mise en place. Permitem armazenar, de
forma visivel e higiénica, ingredientes pré-preparados
(legumes cortados, molhos base, proteinas porcionadas) nas
camaras frigorificas, facilitando o acesso rapido e a rotacao
de stocks segundo o principio FIFO (First In, First Out).,
Buffets e Linhas de Servigo: No contexto de buffets de
pequeno-almoco, almogo ou jantar, bem como em linhas de
servico de cantinas ou eventos de catering, os tabuleiros
Gastronorm 1/3 em policarbonato s&o ideais para a
exposi¢céo de saladas, frutas cortadas, sobremesas frias ou
componentes de pratos quentes (sob refrigeracdo). A sua
transparéncia realca a apresentacao dos alimentos,
enquanto a padronizacdo GN garante o encaixe perfeito em
expositores refrigerados e balcdes de servigo., Transporte e
Armazenamento em Catering: Para empresas de catering
que necessitam transportar alimentos entre a cozinha central
e os locais de evento, estes tabuleiros oferecem uma
solucdo segura e pratica. A sua resisténcia ao impacto
minimiza o risco de danos durante o transporte, e a
capacidade de empilhamento otimiza o espa¢o em veiculos
isotérmicos, garantindo que os alimentos chegam ao destino
nas condi¢des ideais de conservagao e higiene.



Uso Profissional - Introducgéo O tabuleiro Gastronorm 1/3 em policarbonato com 100mm de
profundidade e 4,5L de capacidade é uma ferramenta
indispensavel para a gestao eficiente de alimentos em
qualquer operacéo de hotelaria, restauracdo ou catering. A
sua robustez, transparéncia e conformidade com o padréo
GN asseguram uma otimizacéo dos processos de
armazenamento, preparagdo e apresentacao, contribuindo
para a manutencao da qualidade dos produtos alimentares e
para a maximizagéo da produtividade da equipa.

Descricao Resumida

Tabuleiro Gastronorm 1/3 em policarbonato, de 100mm e 4,5L. Duravel, transparente e

ideal para armazenamento e exposi¢éo profissional de alimentos.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm em Policarbonato — Principais Vantagens

Este contentor Gastronorm 1/3 é produzido em policarbonato de elevada qualidade, garantindo
robustez e uma durabilidade notavel para o uso continuo em ambientes profissionais como
restaurantes e hotéis. E uma ferramenta multifuncional e essencial, perfeita para o armazenamento
eficiente, transporte seguro e exposicao apelativa dos seus alimentos, otimizando a organizagéo e as
normas de higiene na sua cozinha.

A sua composicao forte em policarbonato permite a utilizacdo numa vasta gama de temperaturas,
sendo a escolha ideal para refrigeracédo e conservagéo, assegurando a manutengdo da qualidade e
frescura dos produtos alimentares. A transparéncia caracteristica do material facilita uma
identificacdo rapida do contetdo, melhorando significativamente a gestdo de stock e agilizando o
Servigo.

Com uma capacidade generosa de 4,5 litros e uma profundidade de 100 mm, este recipiente é ideal
para acondicionar uma diversidade de ingredientes ou pratos ja confecionados, contribuindo para
uma operacdo mais eficaz e sem desperdicios no seu estabelecimento. Adicionalmente, a sua
resisténcia ao impacto assegura uma longa vida Gtil, mesmo perante as exigéncias diarias de uma
cozinha movimentada.

Aplicacdes Profissionais

Este contentor € indispensavel para cozinhas industriais, servicos de catering, restaurantes e

hotelaria em geral que procuram solucdes fiaveis para a gestdo e armazenamento de alimentos. E



perfeitamente adequado para a guarda de ingredientes frescos, a preparacdo de mise en place, a
conservacao de pratos cozinhados em camaras frigorificas e o transporte seguro de alimentos. A sua
compatibilidade com o padrdo Gastronorm 1/3 permite uma integracdo sem falhas em equipamentos
como banhos-maria, carrinhos de servigo e expositores refrigerados, tornando-o um elemento central
na organizacéo da sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Contentor Gastronorm 1/3
Material Policarbonato
Altura 100 mm
Dimensoes 325x176 mm
Capacidade 4,5 Litros

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensdes exatas deste tabuleiro Gastronorm 1/3?

A: As dimensfes padrao deste tabuleiro Gastronorm 1/3 sdo 325x176 mm, com uma altura de 100
mm. Estas medidas garantem compatibilidade com a maioria dos equipamentos Gastronorm no
mercado, otimizando o espaco da sua cozinha profissional.

Q: Como devo proceder alimpeza e manutencao de um tabuleiro de policarbonato?

A: A limpeza deste tabuleiro de policarbonato é simples e rapida. Pode ser lavado a mao com
detergente suave e agua morna, ou colocado na maquina de lavar loica. Evite esfregar com palha de
aco ou produtos abrasivos para preservar a sua superficie e prolongar a vida util.

Q: E este tabuleiro adequado para refrigeracéo e congelacéo de alimentos?

A: Sim, este tabuleiro Gastronorm 1/3 em policarbonato é perfeitamente adequado para utilizagdo em
ambientes de refrigeragcdo e congelacdo. O policarbonato € um material resistente a baixas
temperaturas, garantindo a conservacdo segura dos alimentos sem comprometer a integridade do

tabuleiro.

Q: Qual a principal vantagem do policarbonato neste tabuleiro?

A: O policarbonato oferece alta durabilidade e resisténcia ao impacto, garantindo uma longa vida Util
mesmo sob uso intensivo em cozinhas profissionais. Além disso, a sua transparéncia facilita a
visualizacdo do conteldo, otimizando a gestéo de stock.

Q: E compativel com outros equipamentos de cozinha?

A: Sim, sendo um contentor Gastronorm 1/3, é completamente compativel com a maioria dos
equipamentos GN, como banhos-maria, fornos de convecgdo e carrinhos de servigo. Esta



padronizacdo assegura versatilidade e eficiéncia na sua utilizacéo diaria.



