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Tabuleiro Gastronorm 1/2 Perfurado Inox 325x265 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.053 Modelo: UD2050.053

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2050.053
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Q: Quais sao as dimens0fes exatas deste tabuleiro
Gastronorm 1/2 perfurado? A: Este tabuleiro Gastronorm 1/2
perfurado possui dimensfes de 325x265 mm, o que o torna
compativel com equipamentos de cozinha profissional que
utilizem o sistema Gastronorm 1/2. E importante verificar as
especificacdes do seu equipamento para garantir um encaixe
perfeito., Q: Como devo limpar e manter o tabuleiro
Gastronorm 1/2 em aco inoxidavel? A: Para garantir a
durabilidade e higiene do tabuleiro Gastronorm 1/2 perfurado
em aco inoxidavel, recomenda-se a limpeza regular com
detergentes neutros e agua quente. Evite produtos abrasivos
gue possam danificar a superficie. Pode ser lavado a m&o ou
em maquina de lavar louca profissional., Q: Este tabuleiro
Gastronorm 1/2 perfurado é compativel com que tipo de
acessorios? A: Este tabuleiro € compativel com todos os
equipamentos e acessorios que sigam o padrdo Gastronorm
1/2. Pode ser combinado com tampas, outros tabuleiros e
suportes Gastronorm para diversas aplicagdes na cozinha
profissional, como cozedura a vapor, armazenamento e
exposicéo de alimentos.
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Uso Profissional - Dicas Combine sempre um tabuleiro perfurado com um tabuleiro
GN soélido de igual dimensé&o por baixo, para recolher
liquidos e evitar escorrimentos indesejados, especialmente
em processos de descongelacdo ou cozedura., Para
assados que necessitem de uma crosta crocante, utilize o
tabuleiro perfurado sobre uma grelha no forno, elevando o
alimento e permitindo a circulacé@o de ar quente por baixo,
otimizando a caramelizagéo e a textura., Na preparacao de
mise en place, use estes tabuleiros para pré-lavar e escorrer
grandes volumes de vegetais ou frutas, agilizando o
processo e garantindo a higiene antes do corte ou cocg¢ao.,
Aproveite a versatilidade do formato GN 1/2 para otimizar o
espaco em equipamentos de refrigeracao, permitindo a
organizacgéo eficiente de componentes pré-preparados com

drenagem.

Uso Profissional - Perfis Chef de Cozinha (Restauragdo e Hotelaria), Responsavel de
F&B (Hotéis e Catering), Gestor de Cantina/Servi¢cos de
Alimentacédo

Descricéo Curta Original <p>FUNDO FURADO FALSO ART.175 1/2</p>

Descric¢éo Original (1/2) <p>Dimensbes: 325x265 mm</p> <p>Dimensdes: 325x265
mm</p>

Cross-sells (SKU | Titulo) MS0165.462.012,MS0165.462.001M,MS0165.462.014

Uso Profissional - Casos de Uso Cozedura a vapor em fornos combinados: Em fornos

combinados, este tabuleiro é crucial para cozer a vapor
legumes, peixe ou marisco. As perfuracdes permitem a
circulacéo uniforme do vapor, garantindo uma cozedura
homogénea, preservando 0s nutrientes e a textura dos
alimentos, essencial para dietas especificas em hotéis e
hospitais., Drenagem e descongelacéo controlada: Utilizado
para descongelar produtos como camarao ou frutas
congeladas, o tabuleiro perfurado, quando inserido sobre um
tabuleiro GN sélido, permite que os liquidos de
descongelacéo escorram eficientemente. Esta pratica
previne a contaminacao cruzada e mantém a integridade do
produto, crucial em cozinhas de restauracdo de grande
volume., Manuten¢do de temperatura e textura em banho-
maria: Em buffets ou linhas de servico, pode ser empregado
para manter alimentos quentes em banho-maria, como
legumes salteados ou carnes fatiadas, onde o contacto direto
com a agua ndo é desejavel. A sua estrutura permite que o
calor seja transmitido de forma indireta, evitando que os
alimentos figuem encharcados e mantendo a sua qualidade
organoléptica.

Uso Profissional - Introducgéo O tabuleiro Gastronorm 1/2 perfurado em ago inoxidavel é
uma ferramenta multifuncional indispensavel para otimizar
processos em cozinhas profissionais. A sua concegao
permite uma gestéo eficiente da temperatura e da humidade,
assegurando a qualidade e a seguranca alimentar em
diversas fases de preparacgédo, desde o pré-preparo a
regeneracao, contribuindo para a padronizacao e
rentabilidade operacional.

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm 1/2 perfurado em aco inoxidavel, 325x265 mm. Essencial para

cozinhas profissionais, otimiza cozedura a vapor e drenagem de alimentos.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm 1/2 perfurado — Tabuleiro GN Perfurado — Principais
Vantagens

Este recipiente Gastronorm 1/2 perfurado é uma adicdo imprescindivel para qualquer
estabelecimento de restauracdo. A sua concecao com perfuracdes otimiza a circulacdo de ar e a
drenagem de liquidos, ideal para diversas técnicas culindarias como cozedura a vapor ou
escorrimento de alimentos. Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, este tabuleiro oferece
robustez e resisténcia a corrosdo, garantindo uma longa vida Util mesmo sob uso intensivo em
cozinhas profissionais exigentes.

A versatilidade deste utensilio permite a sua integracdo em fornos, banhos-maria e camaras de
refrigeracao, facilitando multiplos processos na confecédo diaria. O seu formato padronizado GN 1/2,
com dimensdes de 325x265 mm, assegura compatibilidade universal com a vasta maioria dos
equipamentos de cozinha industrial no mercado, tornando-o uma escolha prética e eficiente para o
seu negécio.

Aplicacdes Profissionais

Este tabuleiro perfurado é uma ferramenta indispensavel para chefs de cozinha em restaurantes,
hotéis, cantinas e servicos de catering, permitindo uma gestéo eficiente dos alimentos. E perfeito
para cozer a vapor legumes, peixe e outros produtos, para descongelar garantindo a drenagem
adequada de liquidos, ou para grelhar carnes e aves no forno, assegurando uma distribuicéo
uniforme do calor. Adicionalmente, é extremamente Util para escorrer alimentos previamente fritos ou
lavados, contribuindo para uma apresentacéo e textura impecaveis.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo Tabuleiro Gastronorm perfurado
Formato GN 1/2

Dimensoées 325x265 mm



Caracteristica Detalhe
Material Aco Inoxidavel

Compatibilidade Fornos, banhos-maria, cAmaras de refrigeracao

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem de um tabuleiro perfurado Gastronorm?

As perfuracdes permitem uma melhor e mais eficiente circulacdo de ar e a drenagem controlada de
liguidos. Esta caracteristica € ideal para processos como coc¢do a vapor, assados que requerem ar
crocante e escorrimento eficaz de alimentos, resultando em preparac¢fes de alta qualidade e mais
saudaveis.

Este recipiente GN pode ser utilizado em todos os tipos de equipamentos de cozinha?

Sim, devido a sua construcdo em aco inoxidavel robusto, este tabuleiro é altamente resistente a
temperaturas elevadas. E perfeitamente adequado para utilizacdo em fornos convencionais, fornos
combinados e também em banhos-maria, oferecendo grande flexibilidade operacional na sua
cozinha.

Como se deve proceder a limpeza e manutencéo deste tabuleiro de ago inoxidavel?
O aco inoxidavel € um material que se destaca pela sua higiene e facilidade de limpeza.
Recomendamos a lavagem a mao com detergente neutro e agua, ou a utilizacdo de uma maquina de

lavar louca profissional. Ndo retém odores nem sabores, e evita-se assim a contaminagao cruzada.

E possivel empilhar varios tabuleiros GN perfurados para otimizar o espaco?
Sim, o design padronizado Gastronorm permite que estes tabuleiros sejam facilmente empilhados

com outros recipientes do mesmo formato. Esta funcionalidade é crucial para uma organizacdo
eficiente e otimizag&o do espaco em camaras de refrigeracao ou balcées de preparagéo.

Qual aimportancia de combinar um tabuleiro perfurado com um tabuleiro sélido?

Para evitar derrames e garantir uma drenagem controlada, especialmente durante a descongelacao
ou cozedura de alimentos que libertam liquidos, é fundamental colocar um tabuleiro Gastronorm
sélido por baixo do tabuleiro perfurado. Esta pratica assegura a maxima higiene e limpeza na sua
cozinha.



