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Fundo Falso Perfurado Gastronorm 1/1 — 530x325 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.052 Modelo: UD2050.052

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2050.052
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Q: Quais séo as dimensdes exatas deste fundo falso
perfurado? A: O fundo falso perfurado Gastronorm 1/1 possui
dimensdes de 325x530 mm, sendo compativel com
tabuleiros e recipientes Gastronorm de tamanho 1/1. E uma
solucéo padréo para otimizar o espaco na sua cozinha
profissional., Q: Este fundo falso requer alguma instalacéo
especifica? A: Nao, este fundo falso perfurado Gastronorm
1/1 nao requer qualquer tipo de instalacéo. E um acessorio
que se encaixa diretamente em tabuleiros Gastronorm de
tamanho correspondente, pronto a usar para as suas
necessidades de drenagem e cozedura a vapor., Q: Como
devo realizar a manutencéo e limpeza deste produto? A: A
limpeza do fundo falso perfurado € simples e essencial para
manter a higiene. Pode ser lavado manualmente com
detergente neutro e agua quente, ou pode ser colocado na
magquina de lavar loica. Certifique-se de remover quaisquer
residuos de alimentos das perfurag@es., Q: Posso utiliza-lo
para cozedura a vapor? A: Sim, este fundo falso perfurado
Gastronorm 1/1 é perfeitamente adequado para cozedura a
vapor. As perfuracBes permitem a circula¢éo uniforme do
vapor, assegurando que os alimentos cozinhem de forma
homogénea e retenham os seus nutrientes. E ideal para
vegetais, peixe e outros alimentos delicados., Q: Que
acessorios sao compativeis com este fundo falso? A: Este
fundo falso é compativel com qualquer recipiente ou
tabuleiro Gastronorm de tamanho 1/1. Pode ser usado em
conjunto com outros tabuleiros Gastronorm, sejam eles em
aco inoxidavel ou policarbonato, para otimizar a sua
configuragdo de cozinha. Nao séo necessarios acessorios
adicionais especificos para o seu funcionamento basico.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Combine sempre o fundo falso perfurado com um tabuleiro
Gastronorm liso de dimens®es idénticas por baixo para
recolher liquidos, otimizando a drenagem e facilitando a
limpeza., Utilize em conjunto com tampas Gastronorm para
criar um ambiente de cozedura a vapor mais eficaz ou para
manter a temperatura e higiene durante o transporte e
armazenamento., Na descongelacdo de produtos sensiveis,
como camarao ou filetes de peixe, a elevacao proporcionada
pelo fundo falso minimiza o contacto com a 4gua de
descongelacéo, preservando a textura e o sabor., Verifique
regularmente a integridade das perfuragfes para garantir
uma drenagem e circulag&o de ar/vapor consistentes,
essencial para a qualidade do produto final.

Chef de Cozinha Executivo, Responsavel de F&B (Food &
Beverage), Gerente de Hotel, Comprador de Equipamentos
HORECA

<p>FUNDO FURADO FALSO ART.175 1/1</p>

<p>Dimensdes: 325x530 mm</p> <p>Dimensdes: 325x530
mm</p>

MS0165.462.012,MS0165.462.003A,TF54811

Cozedura a Vapor em Fornos Combinados: Em cozinhas de
hotéis e restaurantes de grande dimensdo, o fundo falso GN
1/1 é essencial para cozinhar legumes, peixes ou carnes a
vapor em fornos combinados. Posicionado sobre um
tabuleiro GN liso com agua, permite que o vapor circule
uniformemente, garantindo uma cozedura precisa e a
manutenc¢ao dos nutrientes e textura dos alimentos, sem que
estes figuem submersos ou encharcados., Drenagem e
Conservacéo de Produtos Frescos: Para chefs e
responsaveis de F&B em buffets e servigos de catering, este
acessorio é crucial na preparacao e conservacao de saladas,
frutas cortadas ou mariscos. Ao elevar os alimentos acima
do excesso de liquidos que naturalmente se acumulam no
fundo do recipiente, previne a degradacao rapida e melhora
a apresentacao, prolongando a frescura e o apelo visual dos
produtos expostos., Descongelacao Higiénica e Controlo de
Temperaturas: Em cozinhas industriais ou centrais de
producao, o fundo falso perfurado é utilizado para
descongelar produtos carneos ou piscicolas de forma
controlada e higiénica. Colocados sobre o fundo falso dentro
de um recipiente GN no frigorifico, os alimentos
descongelam lentamente, permitindo que os liquidos
resultantes escoem para o fundo, evitando a contaminagao
cruzada e mantendo a integridade do produto.



Uso Profissional - Introducéo O fundo falso perfurado Gastronorm 1/1 € uma ferramenta
indispensavel na cozinha profissional moderna, otimizando a
gestao de liquidos e a cocgdo de alimentos. A sua
funcionalidade permite uma drenagem eficiente,
assegurando que os produtos se mantenham em condi¢cBes
ideais de frescura e textura, ao mesmo tempo que facilita
processos como a cozedura a vapor e a descongelagéo
controlada, contribuindo para a consisténcia e qualidade
exigidas em operagdes de hotelaria e restauragéo de alto
volume.

Descricao Resumida

Fundo falso perfurado Gastronorm 1/1 para uso profissional, ideal para drenagem e

cozedura a vapor, com dimensfes de 530x325 mm.

Descricao Completa

Fundo Falso Perfurado — Principais Vantagens

Eleve a eficiéncia da sua &rea de confegcdo com 0 nosso acessorio Gastronorm 1/1, perfeitamente
concebido para drenagem excecional e cozedura a vapor. Esta peca fundamental otimiza a
circulacdo de calor e liquidos, assegurando que os alimentos ndo figuem submersos e que
mantenham a sua frescura e qualidade superiores. Um investimento duradouro para qualquer
ambiente profissional.

Fabricado para resistir as exigéncias diarias, o tabuleiro perfurado garante notavel durabilidade e
robustez. E ideal para utilizacdo continua em cozinhas de grande volume, restaurantes e hotéis.
Permite manusear uma vasta gama de ingredientes, desde vegetais a diferentes tipos de carne, com
a maxima seguranca e elevada higiene em todos os passos da confecgéo.

Este elemento contribui significativamente para uma melhor apresentacéo e conservacdo dos seus
pratos, facilitando o escoamento dos excessos de liquidos. Representa uma solugéo inteligente e
sanitaria para aperfeicoar 0s processos de preparacdo e cozedura, garantindo resultados
consistentes e de exceléncia que a sua equipa e clientes irdo valorizar.

AplicacOes Profissionais

Este fundo perfurado € ideal para uma ampla gama de estabelecimentos como restaurantes de alta
gastronomia, hotéis com servico de buffet self-service, cantinas e empresas de catering. E perfeito
para cozer a vapor em fornos combinados, escorrer alimentos apds fritura ou lavagem, e manter



produtos frescos ligeiramente elevados para evitar o contacto direto com liquidos. Potencie a sua
operacao com uma solucao versatil e eficaz.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Fundo Falso Perfurado
Formato Gastronorm GN 1/1

Dimensdes (C x L) 530 x 325 mm

Perguntas Frequentes

Q: Qual a principal funcao de um fundo falso perfurado Gastronorm?

A sua funcéo principal é facilitar a drenagem de liquidos e a cozedura a vapor, impedindo que os
alimentos figuem em contacto direto com os fluidos acumulados e assegurando uma distribuicdo
uniforme da temperatura.

Q: Este componente é compativel com qualquer recipiente Gastronorm 1/1?

Sim, este fundo falso foi especificamente projetado para ser totalmente compativel com contentores
Gastronorm 1/1 de medidas padréo, quer sejam fabricados em aco inoxidavel ou policarbonato.

Q: A limpeza e manutencao deste acessorio é complexa?

Nao, a sua superficie lisa e o material resistente tornam-no muito facil de limpar. Pode ser lavado
manualmente com detergente neutro e agua quente, ou convenientemente inserido em maquinas de
lavar loica industriais.

Q: E possivel utiliza-lo para cozedura a vapor em fornos industriais?

Certamente, este fundo falso perfurado Gastronorm 1/1 € ideal para cozedura a vapor. As suas
perfuracdes garantem uma circulacdo homogénea do vapor, resultando numa confecéo uniforme dos
alimentos, preservando 0s seus nutrientes e a textura desejada.



Q: Que acessorios adicionais sdo necessarios para o seu funcionamento?

Nenhum acessorio adicional é estritamente necessario. Este fundo falso é compativel com qualquer
recipiente ou tabuleiro Gastronorm de tamanho 1/1, otimizando a sua organizacdo de cozinha sem
custos ou necessidades extra de compatibilidade.



