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Tabuleiro Gastronorm 1/2 Perfurado Inox 150mm - Capacidade 10,8L

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.043 Modelo: TABULEIRO FURADO 1/2-150

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo TABULEIRO FURADO 1/2-150

Descricao Resumida

Tabuleiro Gastronorm 1/2 perfurado em aço inoxidável com 150mm de altura.

Capacidade de 10,8L, ideal para cozedura a vapor e escorrimento em cozinhas



profissionais.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm 1/2 Perfurado — Principais Vantagens

Concebido para as exigências da cozinha profissional, este tabuleiro Gastronorm 1/2 perfurado de

150mm de altura é ideal para uma variedade de aplicações, desde cozedura a vapor até

escorrimento de alimentos. A sua construção em aço inoxidável garante durabilidade excecional e

resistência à corrosão, suportando o uso intensivo em ambientes HORECA.

A perfuração otimizada facilita a circulação de ar e líquidos, promovendo uma cozedura uniforme e

um escorrimento eficiente, essencial para manter a qualidade dos alimentos. Com uma capacidade

generosa de 10,8 litros, este tabuleiro contribui para otimizar os processos culinários e a eficiência

operacional em cozinhas profissionais e industriais.

A compatibilidade com o sistema Gastronorm 1/2 assegura um encaixe perfeito em equipamentos

padronizados, facilitando o transporte, armazenamento e preparação de grandes volumes de

alimentos, tornando-o um investimento inteligente para qualquer estabelecimento de restauração ou

hotelaria.

Aplicações

Este tabuleiro gastronorm é indispensável em restaurantes de grande volume, hotéis, empresas de

catering e cozinhas industriais. É perfeito para cozinhar a vapor legumes, peixe ou carne, escorrer

massas ou fritos, e até para armazenar alimentos que necessitem de ventilação, adaptando-se a

fornos combinados, banhos-maria e carros de transporte.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Padrão Gastronorm GN 1/2

Dimensões (C x L) 325x265 mm

Altura 150 mm

Capacidade 10,8 Litros

Tipo Perfurado



Característica Detalhe

Material Aço Inoxidável


