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Tabuleiro Gastronorm 2/1 Perfurado 40mm — 12,4 Litros

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.037 Modelo: UD2050.037

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2050.037
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Q: Quais sao as dimens0fes exatas deste tabuleiro
Gastronorm 2/1 perfurado e 0 espaco necessario para a sua
utilizagdo? A: Este tabuleiro Gastronorm 2/1 perfurado tem
dimensdes de 650x530 mm e uma altura de 40 mm. E
projetado para encaixar perfeitamente em equipamentos de
cozinha profissional compativeis com o padrao Gastronorm
2/1. Verifigue sempre as especificacdes do seu equipamento
para garantir um encaixe adequado e o0 espago necessario
para manuseamento seguro., Q: Como se deve realizar a
limpeza e manutencéo do tabuleiro Gastronorm 2/1
perfurado para garantir a sua durabilidade? A: A limpeza do
tabuleiro Gastronorm 2/1 perfurado deve ser feita
regularmente apés cada utilizacdo. Recomenda-se a
lavagem manual com agua quente e detergente neutro, ou
em magquina de lavar loucga profissional. Evite produtos
abrasivos que possam danificar o material. Uma manutencao
adequada assegura a higiene e prolonga a vida util do
tabuleiro., Q: Este tabuleiro Gastronorm 2/1 perfurado é
adequado para cozedura a vapor e drenagem de alimentos?
A: Sim, este tabuleiro Gastronorm 2/1 perfurado foi
especificamente concebido para otimizar processos de
cozedura a vapor e drenagem eficaz de alimentos. As
perfuracdes permitem uma circulagéo uniforme do vapor e a
remocao eficiente de liquidos, tornando-o ideal para uma
vasta gama de aplicagdes em cozinhas profissionais.
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Utilize sempre um tabuleiro GN liso de igual dimenséo por
baixo para recolher os liquidos de drenagem, otimizando a
higiene e facilitando a limpeza., Para arrefecimento rapido ou
ultracongelamento, posicione os alimentos de forma a
maximizar a circulacdo de ar através das perfuracoes,
acelerando o processo e reduzindo o risco bacteriano.,
Aproveite a versatilidade do formato GN 2/1 para empilhar
tabuleiros perfurados alternadamente com lisos, criando um
sistema eficiente para cozedura multi-nivel ou regeneracao
de grandes volumes., Verifique regularmente as condi¢gbes
das perfuracdes para garantir que nao estao obstruidas, o
gue comprometeria a eficacia da drenagem e circulagdo de
vapor/ar.

Chef Executivo, Responsavel de F&B (Food & Beverage),
Gerente de Cozinha Coletiva

<p>TAB.FURADO (ART.1170) 2/1-40</p>

<p>Altura 40 mm<br /> Dimensdes: 650x530 mm</p>
<p>Capacidade 12,4 Lt</p>

VTVS7080BMGT,VTVS7080CPES,MS165.462.009

Cozedura a Vapor em Fornos Combinados: Em cozinhas de
hotéis e restaurantes, este tabuleiro é fundamental para
cozer a vapor grandes quantidades de vegetais, peixe ou
carnes. As perfuragdes permitem a circulagédo uniforme do
vapor, resultando em alimentos com textura e sabor ideais,
minimizando a perda de nutrientes e garantindo consisténcia
na producgdo para banquetes ou servicos de buffet.,
Descongelamento Controlado e Branqueamento: Para
empresas de catering e refeitdrios, o tabuleiro perfurado é
utilizado para descongelar produtos delicados, como
mariscos ou frutas, permitindo que a agua do degelo escorra
eficazmente, evitando a contaminacgéo cruzada e mantendo
a integridade do produto. E igualmente empregado no
branqueamento rapido de vegetais, assegurando a
preservacdo da cor e textura antes do arrefecimento ou
ultracongelamento., Drenagem e Manutencao de
Temperatura em Banho-Maria: Em buffets e linhas de self-
service, este tabuleiro é frequentemente colocado sobre
outro tabuleiro GN sem perfuragdes, para elevar e drenar
alimentos que devem ser mantidos quentes sem imersédo em
liquidos, como carne assada fatiada ou legumes cozidos.
Garante que os alimentos permanecam apresentaveis e com
a temperatura adequada, sem acumulacéo de condensacéo
excessiva.

O Tabuleiro Gastronorm 2/1 Perfurado de 40mm e 12,4 litros
€ uma peca essencial na operagéo de cozinhas profissionais
de grande volume, garantindo a otimizag&do de processos
criticos como cocgao, regeneragao e conservagao. A sua
conformidade com a norma GN 2/1 assegura integracao
perfeita com a infraestrutura existente, desde fornos
combinados a linhas de self-service, permitindo uma gestéo
eficiente e higiénica dos alimentos, crucial para a
consisténcia e qualidade do servico em hotelaria e
restauracao.



Descricao Resumida

Tabuleiro Gastronorm 2/1 perfurado, com 40mm de altura e 12,4 litros. ldeal para

cozinhas profissionais, otimiza a cozedura a vapor e a drenagem.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 2/1 perfurado é uma solucéo indispensavel para cozinhas profissionais
que exigem eficiéncia e higiene no tratamento de alimentos. Com a sua construcao robusta e design
perfurado, é ideal para processos que requerem drenagem eficaz ou confecdo a vapor, assegurando
resultados culinarios de alta qualidade em operacdes de grande volume. A sua conformidade com a
norma Gastronorm 2/1 garante total compatibilidade com a maioria dos equipamentos de cozinha
industrial, desde fornos combinados a carros de transporte, facilitando a integracdo no fluxo de
trabalho existente.

A capacidade de 12,4 litros e 40 mm de altura deste contentor oferece versatilidade para diversas
aplicacdes, otimizando o espaco e a eficiéncia na preparacdo e conservacdo dos alimentos. E
perfeito para restaurantes de alta gastronomia, hotéis, empresas de catering e refeitérios que
necessitam de uma solucdo pratica para cozinhar a vapor vegetais, peixe ou carnes. A perfuracédo
permite a circulacdo homogénea do calor e a correta drenagem de liquidos, sendo também ideal
para o descongelamento eficiente de produtos. Este utensilio de cozinha profissional € igualmente
adequado para processos de branqueamento e arrefecimento rapido, contribuindo para a seguranca
alimentar e a preservagdo da qualidade dos ingredientes. A sua robustez garante durabilidade em
ambientes de uso intensivo, tornando-o um ativo valioso para qualquer cozinha industrial.

Tabuleiro Gastronorm Perfurado — Principais Vantagens

Um tabuleiro perfurado oferece vantagens significativas em cozinhas profissionais, facilitando a
circulacdo de calor e a drenagem de liquidos. A sua estrutura permite que os alimentos sejam
cozidos a vapor de forma uniforme, resultando em preparacdes mais saudaveis e saborosas. A
drenagem eficiente evita o excesso de humidade, crucial em processos como o0 branqueamento e o
descongelamento, mantendo a integridade e a qualidade dos ingredientes.

AplicacOes Profissionais

Este contentor Gastronorm € ideal para uma vasta gama de aplicacbes em cozinhas de grande
volume. Desde a utilizagdo em fornos combinados para cozedura a vapor de legumes frescos, peixe
ou carne, até ao descongelamento controlado de produtos delicados, sem comprometer a sua
textura e sabor. E também uma escolha excelente para manter alimentos quentes em banhos-maria
ou para arrefecimento rapido de preparacdes, garantindo a sua condicao e seguranca alimentar.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo Tabuleiro Gastronorm Perfurado
Formato Gastronorm GN 2/1

Dimensdes (LxP) 650x530 mm

Altura 40 mm

Capacidade 12,4 Litros

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem de um tabuleiro perfurado face a um liso?
Os tabuleiros perfurados permitem a drenagem de liquidos e a circulagdo de vapor ou ar quente/frio,
sendo ideais para cozedura a vapor, descongelamento ou branqueamento de alimentos.

Este tabuleiro é compativel com que tipo de equipamentos de cozinha profissional?

Sendo um tabuleiro Gastronorm 2/1, é compativel com a vasta maioria de equipamentos
profissionais projetados para este padrdo, como fornos combinados, banhos-maria, frigorificos e
carros de transporte.

Qual a capacidade deste tabuleiro?
Este tabuleiro tem uma capacidade de 12,4 litros, adequado para diversas aplicacdes em cozinhas
profissionais, otimizando o espaco e a eficiéncia na preparacdo e conservacao dos alimentos.

Quais as dimensdes exatas deste Tabuleiro Gastronorm 2/1 perfurado?
Este tabuleiro tem dimensdes de 650x530 mm e uma altura de 40 mm. Foi concebido para encaixar
perfeitamente em equipamentos de cozinha profissional compativeis com o padréo Gastronorm 2/1.

Como garantir a durabilidade e higiene deste tabuleiro?

A limpeza deve ser feita regularmente apos cada utilizacdo, preferencialmente com agua quente e
detergente neutro. Evite produtos abrasivos para preservar o material e prolongar a vida util do
tabuleiro.



