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Tabuleiro Gastronorm 1/1 Perfurado — 150mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.032 Modelo: TABULEIRO FURADO 1/1-150

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo TABULEIRO FURADO 1/1-150

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm 1/1 perfurado, 530x325mm, com 150mm de profundidade e
22,5L de capacidade. Ideal para cozinhas profissionais, otimiza processos de cozedura

e drenagem.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm 1/1 Perfurado — Versatilidade e Eficiéncia
Profissional

Concebido para resistir aos rigores das cozinhas profissionais, este tabuleiro Gastronorm 1/1
perfurado é uma ferramenta indispensavel para qualquer estabelecimento de hotelaria ou
restauragdo. A sua construgdo robusta garante durabilidade e desempenho consistente, mesmo em
ambientes de exigéncia elevada, tornando-o ideal para a confecéo e apresentacdo de alimentos.

A profundidade de 150 mm e a capacidade de 22,5 litros otimizam o espaco, permitindo um eficiente
manuseamento de grandes volumes de ingredientes ou pratos preparados. A perfuracédo estratégica
facilita a drenagem, a cozedura a vapor uniforme e o arrefecimento rapido, contribuindo para a
manutencao da qualidade e sabor dos alimentos.

Este tabuleiro € uma solugéo pratica para otimizar os processos de preparacao, cozedura, exposicao
em buffets ou transporte seguro, adaptando-se perfeitamente a fornos combinados, banhos-maria e
carros de transporte Gastronorm, melhorando a eficiéncia operacional do seu negdcio.

Aplicacdes

Perfeito para uma vasta gama de aplicacbes, desde restaurantes de grande volume a hotéis,
servicos de catering e cozinhas industriais. E ideal para cozer a vapor vegetais, peixe ou carnes,
drenar alimentos, ou como componente em sistemas de buffet para manter quentes ou frios os

alimentos, garantindo sempre a maxima higiene e eficiéncia.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Formato Gastronorm GN 1/1

Dimens6&es (CxL) 530 x 325 mm



Caracteristica Detalhe

Profundidade 150 mm

Capacidade 22,5 Litros

Material Inox Perfurado



