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Tabuleiro Gastronorm 1/1 Perfurado 40mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.029 Modelo: 2050.029

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2050.029

Descricao Resumida

Tabuleiro Gastronorm 1/1 perfurado, ideal para cozinhas profissionais. A¢o inoxidavel

robusto, 530x325x40mm. Perfeito para cozedura a vapor e descongelagéo.



Descricao Completa

Tabuleiro Perfurado — Principais Vantagens

Concebido para satisfazer as exigéncias das cozinhas profissionais, este tabuleiro gastronorm
perfurado € uma adi¢cdo indispensavel. A sua construcdo em ago inoxidavel garante maior
durabilidade e facilita a limpeza, tornando-o ideal para um uso diario intensivo. As perfuracbes
permitem uma circulacdo eficiente do ar e da agua, otimizando processos como cozedura a vapor,
descongelacéo e escorrimento.

E uma solugdo pratica que ajuda a manter a qualidade dos alimentos, assegurando uma
performance de topo nas mais diversas tarefas culinarias. A robustez do material e o seu design
funcional contribuem para a eficiéncia operacional na sua cozinha industrial.

AplicacBes Profissionais

Este contentor gastronorm é perfeito para uso em restaurantes, hotéis, cantinas e outros
estabelecimentos de restauracdo que necessitam de um recipiente versatil e resistente. E ideal para
preparar, armazenar e servir alimentos, garantindo a maxima higiene e seguranca alimentar. A sua
compatibilidade com diversos equipamentos de cozinha profissional, como fornos combinados e
banhos-maria, torna-o altamente adaptével a diferentes contextos de utilizagao.

A sua utilizacdo contribui para a organizacao eficaz do espaco na cozinha, permitindo uma gestéao
otimizada dos ingredientes e pratos. E um parceiro fiavel para chefs e equipas de cozinha que
procuram solu¢des duradouras e de facil manutencéo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Dimensdes (mm) 530x325
Altura (mm) 40
Capacidade (L) 6

Tipo de Tabuleiro Perfurado
Formato Gastronorm GN 1/1

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem de um tabuleiro Gastronorm perfurado?
A principal vantagem reside na eficiente circulacdo de ar e liquidos. Isso € fundamental para um



cozinhado uniforme a vapor, descongelacao rapida e drenagem eficaz de alimentos, mantendo a sua
frescura e textura.

Este tabuleiro pode ser utilizado em fornos combinados?

Sim, o seu design e material em aco inoxidavel garantem total compatibilidade com fornos
combinados, permitindo uma transicdo suave entre diferentes métodos de confecdo sem
comprometer a qualidade.

Como devo limpar e manter este recipiente?

A limpeza é simples, podendo ser lavado manualmente com detergente neutro ou em maquinas de
lavar loica industriais. Para prolongar a vida Util, evite produtos abrasivos e seque-o completamente
apos a lavagem.

Qual o material de fabrico e a sua durabilidade?

E fabricado em aco inoxidavel robusto, conhecido pela sua resisténcia a corrosdo e durabilidade.
Este material garante uma longa vida Gtil, mesmo sob uso intensivo em ambientes de cozinha
profissional.

E compativel com outros tamanhos de tabuleiros Gastronorm?
Sendo um tabuleiro GN 1/1, é compativel com outros tabuleiros e recipientes Gastronorm de
tamanhos padréo, facilitando a organizacéo e o empilhamento em sistemas modulares de cozinha.



