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Tabuleiro Gastronorm 1/2 Inox 200 mm, 14,4 Litros

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.018F Modelo: TABULEIRO INOX 1/2-200 FRI

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo TABULEIRO INOX 1/2-200 FRI

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm 1/2 em aco inoxidavel, com 200 mm de altura e 14,4 litros de

capacidade. Ideal para cozinhas profissionais, duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm Inox — Vantagens Essenciais para Cozinhas
Profissionais

Este tabuleiro Gastronorm 1/2 em aco inoxidavel é um equipamento indispensével para qualquer
cozinha profissional, oferecendo durabilidade e versatilidade. Desenvolvido para resistir ao uso
intensivo e as condicdes exigentes do setor HORECA e da hotelaria, garante um desempenho
superior no armazenamento, preparacao e apresentacdo de alimentos. A sua construcao robusta em
inox facilita a limpeza e assegura a conformidade com as mais rigorosas normas de higiene

alimentar.

Com uma profundidade de 200 mm e capacidade de 14,4 litros, este tabuleiro é ideal para uma vasta
gama de aplicacbes, desde o armazenamento a frio em camaras frigorificas até a utilizacdo em
buffets, carrinhos de servico e equipamentos de linha de confecdo. O seu design com rebordo
interior proporciona uma vedacao eficiente quando utilizado com tampas apropriadas, contribuindo
para a manutencéo da frescura dos alimentos e para a organizagéo do espaco de trabalho.

Aplicacodes

Perfeito para restaurantes, hotéis, cantinas, pastelarias e bares que necessitam de solucdes
eficientes para a gestdo de alimentos. Pode ser utilizado em banhos-maria, fornos combinados,
frigorificos e na organizagédo de alimentos em linhas de buffet. A sua capacidade de 14,4 litros é
especialmente Util para por¢cdes maiores, caldos, bases de molhos ou ingredientes a granel,
otimizando o fluxo de trabalho e reduzindo o tempo de preparacao.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Padrao Gastronorm GN 1/2
Material Aco Inoxidavel

Altura 200 mm



Caracteristica Detalhe

Dimensdes (CxL) 325x265 mm

Capacidade 14,4 Litros

Rebordo Interior Sim



