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Cuba Gastronorm Inox GN 1/2-20, Capacidade 1.4L

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.015 Modelo: 2050.015

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2050.015

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm de 1.4L em aco inoxidavel, ideal para cozinhas profissionais.
Medidas GN 1/2 (325x265mm) com 20mm de altura e rebordo interior.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cuba em aco inoxidavel, com o padrao Gastronorm GN 1/2 e profundidade de 20mm, é um
elemento indispensavel em qualquer cozinha profissional. A sua constru¢do robusta garante uma
durabilidade excecional, suportando o ritmo acelerado de restaurantes, hotelaria e catering. Ideal
para armazenar, preparar ou servir alimentos, confere uma solugdo higiénica e eficiente para a
gestao diaria dos ingredientes.

A concepcao com rebordo interior facilita 0 manuseamento e o empilhamento, otimizando o espaco
de arrumacao e transporte. A resisténcia a corrosao e a facilidade de limpeza tornam esta bandeja
gastronorm uma escolha pratica para manter os mais altos padrdes de higiene e seguranca
alimentar.

AplicacOes Profissionais

Solugéo perfeita para diversas aplicagcbes na restauracdo e hotelaria, desde a organizacdo de
camaras frigorificas a exposicao em buffets. A sua versatilidade permite que seja utilizada no preparo
de ingredientes, cozedura em banho-maria, e até no transporte seguro de alimentos. A padronizacéo
GN assegura compatibilidade com uma vasta gama de equipamentos existentes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Altura 20 mm
Dimensbes 325x265 mm
Capacidade 14L
Rebordo interior Sim

Perguntas Frequentes



Qual a principal vantagem da padroniza¢cdo Gastronorm?

A padronizacdo Gastronorm permite a compatibilidade universal com uma vasta gama de
equipamentos de cozinha, como fornos, frigorificos e buffets, otimizando a organizacdo e os
processos de trabalho.

Este recipiente € adequado para cozedura em forno?
Sim, as cubas Gastronorm em aco inoxidavel séo projetadas para suportar altas temperaturas, sendo
perfeitamente adequadas para uso em fornos, banho-maria e outros processos térmicos.

E facil de limpar e manter a higiene?
Absolutamente. O aco inoxidavel de alta qualidade é um material ndo poroso que facilita a limpeza e
impede a acumulacao de bactérias, sendo ideal para ambientes onde a higiene é crucial.

Posso empilhar véarias cubas para economizar espaco?

Com certeza. O design com rebordo interior foi pensado para permitir o empilhamento seguro das
cubas, o que é fundamental para otimizar o espa¢co de armazenamento e transporte em cozinhas
profissionais.

E resistente a impactos e corroséo?

Sim, o aco inoxidavel é conhecido pela sua durabilidade, oferecendo excelente resisténcia a
corrosdo, oxidacdo e impactos, garantindo uma longa vida Ut mesmo sob uso intensivo em
ambientes profissionais.



