Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\(é Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 23/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Cuba Gastronorm Inox GN 2/3 - 65 mm (354x325 mm)

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.012 Modelo: UD2050.012

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2050.012

Marca uDI

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm inox GN 2/3 com 65 mm de profundidade e 6,4 litros de
capacidade. Ideal para conservagéo, preparagéo e servico de alimentos em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

tabuleiro gastronorm inox — Cuba Gastronorm Inox — Principais Vantagens

Concebida para satisfazer as rigorosas exigéncias do setor da hotelaria, restauragdo e cozinhas
industriais, esta bandeja Gastronorm em aco inoxidavel constitui a solu¢do primordial para a correta
conservacao, preparacao e apresentacao de todo o tipo de alimentos. A sua robustez inigualavel
assegura uma durabilidade e resisténcia a corrosdo, caracteristicas essenciais em ambientes de
utilizacao intensiva e continua.

A otimizacao do espaco é um fator decisivo em qualquer cozinha profissional. Com o seu formato
padronizado GN 2/3, este recipiente de cozinha permite uma organizagdo extremamente eficiente em
buffets, vitrines refrigeradas ou fornos combinados, garantindo a maxima higiene e seguranca
alimentar, em estrita conformidade com as normas HACCP internacionalmente reconhecidas.

A versatilidade deste contentor em aco inoxidavel agiliza as operacdes diarias, desde o
armazenamento em ambiente refrigerado a confecdo ou aquecimento, contribuindo
significativamente para uma gestdo mais eficiente dos alimentos e minimizando, de forma

expressiva, o desperdicio.
Aplicagcbes Profissionais

Este contentor é fundamental para hotéis, restaurantes, cantinas, pastelarias e bares. Revela-se
perfeito para o servico de pequeno-almoco, buffets de almoco e jantar, ou eventos de catering de
grande escala. E idela para armazenar ingredientes, marinar carnes ou vegetais, bem como para
aguecer pratos em banhos-maria ou servir saladas, frutas e sobremesas em vitrines expositoras.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo Tabuleiro Gastronorm
Material Aco Inoxidavel

Formato Gastronorm GN 2/3



Caracteristica Detalhe

Profundidade 65 mm
Dimensdes (LxP) 354x325 mm
Capacidade 6,4 Litros
Rebordo Interior Sem

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensdes exatas e a capacidade deste tabuleiro Gastronorm?

A: Este tabuleiro Gastronorm GN 2/3 tem dimensdes de 354x325 mm e uma profundidade de 65 mm,
oferecendo uma capacidade total de 6,4 litros. E ideal para otimizar o espaco em equipamentos de
cozinha profissional.

Q: Como se realiza a limpeza e manutencéo deste tabuleiro de inox?
A: A limpeza deste tabuleiro de Gastronorm em inox €& simples e pratica. Pode ser lavado
manualmente com detergente neutro e agua quente, ou em maquina de lavar loi¢a profissional. Para

preservar o brilho, evite produtos abrasivos.

Q: Este tabuleiro é compativel com que tipo de equipamentos de restauracédo?

A: O tabuleiro Gastronorm GN 2/3 é um formato padronizado internacionalmente, sendo compativel
com a maioria dos equipamentos de restauracao profissional, como fornos combinados, buffets,
banho-maria, carros de transporte e expositores refrigerados.

Q: O tabuleiro pode ser utilizado em fornos e frigorificos?

A: Sim, o aco inoxidavel € um material versatil que permite o uso deste tabuleiro em diversas
temperaturas. E adequado tanto para armazenamento refrigerado como para cozedura e
aquecimento em fornos, tornando-o extremamente pratico.

Q: Que acessorios sao recomendados para utilizar com este tabuleiro Gastronorm?

A: Para este tabuleiro, recomendamos a utilizacdo de tampas Gastronorm compativeis (disponiveis
em inox ou policarbonato) para uma conservacdo otimizada, grelhas para cozinhados especificos ou
escorrimento de alimentos, e separadores para maximizar o0 espaco interno.



