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Tabuleiro Gastronorm Inox 2/1, 100 mm Altura, 31 L

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.007 Modelo: TABULEIRO INOX 2/1-100

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo TABULEIRO INOX 2/1-100

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm em inox, formato GN 2/1 (650x530 mm), altura de 100 mm e 31

litros de capacidade. Essencial para cozinhas profissionais e hotelaria.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm Inox para Cozinha Profissional — Principais
Vantagens

Desenvolvido para as exigéncias da hotelaria, restauracdo e cozinhas industriais, este tabuleiro
Gastronorm em aco inoxidavel € a solugdo ideal para a preparacdo, armazenamento e exposicao de
alimentos. A sua robustez e design otimizado garantem uma gestdo eficiente dos produtos,
contribuindo para uma operacéo fluida em qualquer cozinha profissional.

Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, este tabuleiro oferece resisténcia superior a corrosao
e facilita a limpeza, cumprindo as mais rigorosas normas de higiene alimentar. A sua versatilidade
permite utiliza-lo em fornos, frigorificos, buffets e banhos-maria, tornando-o um elemento
indispensavel no quotidiano de estabelecimentos com elevado volume de trabalho.

A conformidade com as dimensdes Gastronorm padrdo 2/1 assegura a compatibilidade com a
maioria dos equipamentos de cozinha profissionais, desde carros de transporte a balcGes
refrigerados, otimizando o espaco e o fluxo de trabalho na sua cozinha. A capacidade generosa de
31 litros é perfeita para grandes quantidades de alimentos.

Aplicacbes

Este tabuleiro Gastronorm € perfeitamente adequado para uma vasta gama de aplicacbes em
ambientes profissionais. E ideal para a confecéo e assadura de grandes volumes de alimentos em
restaurantes, hotéis e refeitoérios, bem como para o armazenamento seguro de ingredientes crus ou
cozinhados em camaras frigorificas. A sua durabilidade e propriedades higiénicas tornam-no também
excelente para buffets e linhas de self-service, onde a apresentacdo e manutencédo da temperatura
dos alimentos s&o cruciais.

Pode ser utilizado em banhos-maria para manter pratos quentes e em centros de catering para
transporte de alimentos preparados. A sua versatilidade abrange ainda a organizacdo de despensas
e camaras frias, facilitando a gestéo de stock e otimizando o espaco disponivel.

Especificagbes Técnicas



Caracteristica Detalhe

Tipo Tabuleiro Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Formato GN 2/1 (530x650 mm)
Altura 100 mm

Dimens®&es Externas (C x L) 650 x 530 mm
Capacidade 31 Litros

Rebordo Interior Sim



