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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Maquina de Granizados Profissional Inox 10L

Informacoes do Produto

SKU: UD2016.320
Marca: UDEX
Peso: 25 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2016.320

N/D

280 x 470 x 690 cm

Especificacoes

UDEX

Marca

Modelo

UD2016.320
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Q: Quais as dimensdes desta maquina de granizados e o
espaco necessario para a sua instalagdo? A: Esta maquina
de granizados possui dimensées de 280x470x690 mm
(largura x profundidade x altura). Recomenda-se um espaco
ligeiramente superior a estas medidas para garantir uma
ventilagdo adequada e facilidade de operacéo e
manutencéo, especialmente em ambientes profissionais
como bares e cafetarias. Verifigue sempre o manual de
instrucdes para os requisitos minimos de folga lateral e
traseira., Q: Quais os requisitos de energia para a maquina
de granizados? A: A maquina de granizados MT1 Plus Inox
requer uma tensdo de 230 V com uma poténcia de 460 W. E
importante assegurar que a instalagéo elétrica do local de
utilizagdo cumpre estes requisitos para garantir o
funcionamento seguro e eficiente do equipamento.
Recomenda-se a ligagdo a uma tomada com ligacéo a terra
e, se possivel, a um circuito dedicado para evitar
sobrecargas., Q: Como é feita a limpeza e manutencéo da
magquina de granizados? A: A limpeza e manutencao desta
mégquina sao simplificadas pela sua constru¢éo em
policarbonato nédo téxico e o sistema de arrasto magnético
patenteado. Para a limpeza diaria, recomenda-se desmontar
0 recipiente e as peg¢as em contacto com o produto, lavando-
0s com agua morna e detergente neutro. Certifique-se de
gue todas as pecas estdo secas antes de as montar
novamente. Consulte o0 manual para instrucdes detalhadas
de limpeza e desinfecéo, cruciais para a higiene no setor
alimentar., Q: Esta maquina de granizados vem com alguma
garantia ou assisténcia técnica? A: Sim, a maquina de
granizados MT1 Plus Inox é fornecida com garantia, cobrindo
defeitos de fabrico. Para informacdes especificas sobre a
duracdo e termos da garantia, por favor, contacte 0 nosso
servigo de apoio ao cliente ou consulte a documentacao que
acompanha o produto. Dispomos também de assisténcia
técnica especializada para qualquer questéo ou
eventualidade que possa ocorrer durante a vida til do
equipamento.
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BAR E CAFETARIA > Distribuidores de Bebidas Granizadas
e Smoothies
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Otimize a rentabilidade através da sele¢@o de concentrados
de fruta de qualidade superior, ajustando a densidade para
criar granizados com texturas ideais, que realcem o sabor e
a percecao de valor por parte do cliente., Implemente um
plano de higienizagé&o diéario rigoroso, desmontando as
partes removiveis para limpeza, garantindo a qualidade
sanitaria do produto e prolongando a vida util do
equipamento, especialmente o recipiente de policarbonato.,
Explore a versatilidade do equipamento para além dos
granizados tradicionais, utilizando-o para preparar bases de
cocktails congelados (sem alcool na maquina), smoothies de
fruta ou até café gelado, diversificando a oferta e apelando a
diferentes segmentos de clientes., Posicione a maquina em
locais de alta visibilidade no seu estabelecimento,
aproveitando o apelo visual do produto em movimento no
recipiente transparente para gerar vendas por impulso,
especialmente em horarios de maior afluéncia.

Chef de Cozinha/F&B Manager (Hotelaria), Gerente de
Bar/Cafetaria, Empresario de Catering e Eventos

<p>Distribuidor para a producao e distribuicdo de granizado
e outras bebidas geladas com o exclusivo sistema de arrasto
magnético patenteado. Confiavel, leve e facil de usar,
convida os consumidores gracas a visibilidade total do
produto contido. Recipiente de policarbonato néo toxico. As
densidades do produto podem ser ajustadas.</p>

<p>Dimensodes: 280x470x690 mm<br /> Capacidade 10 lt<br
/> Peso liquido:-Bruto 25-28 kg<br /> Poténcia: 460 w</p>
<p>Tenséo: 230 V</p>

HE237731,HRTO2CONB



Uso Profissional - Casos de Uso Bar de Praia ou Esplanada com Elevada Rotag&o: Em
contextos de grande afluéncia, como um bar de praia
sazonal ou uma esplanada movimentada, a capacidade de
10 litros e o sistema de arrasto magnético desta maquina
asseguram uma producéo continua de granizados e sumos
slush, sem comprometer a textura. Permite satisfazer
rapidamente picos de procura, mantendo a qualidade
constante e reduzindo o tempo de espera do cliente, fator
critico para a satisfacéo e fidelizagdo em ambientes de
lazer., Buffet de Pequeno-Almoco ou Lanche em Hotel: Num
hotel, esta maquina pode ser estrategicamente posicionada
no buffet de pequeno-almoc¢o ou no servico de lanche,
oferecendo uma opcéo refrescante e apelativa para os
héspedes. A facilidade de ajuste da densidade permite servir
granizados de fruta para criancas e adultos, ou até bases
para cocktails sem alcool. A durabilidade e a facilidade de
limpeza sdo vantagens operacionais que se traduzem em
menor tempo de manutencdo para a equipa, permitindo-lhes
focar-se no servico ao cliente., Eventos de Catering e
Festivais: Para empresas de catering ou operacdes em
festivais, a portabilidade (apesar dos 25kg, é compacta para
a sua capacidade) e a robustez do equipamento s&o cruciais.
A capacidade de 10 litros minimiza a necessidade de
reabastecimentos frequentes, e a constru¢do em inox
garante a resisténcia a condi¢cdes de uso intensivo. A
magquina permite oferecer bebidas diferenciadoras que
complementam a oferta gastrondmica, com a vantagem de
um controlo preciso da consisténcia, adaptavel a diferentes
tipos de concentrados.

Uso Profissional - Introducgao A Maquina de Granizados Inox de 10L € um equipamento
robusto e eficiente, concebido para responder as exigéncias
de producéo e distribuicdo de bebidas geladas em ambientes
HORECA de médio e alto volume. O seu sistema de arrasto
magnético patenteado garante uma consisténcia superior do
produto, minimizando paragens e otimizando o servico,
enquanto a visibilidade do contetdo no recipiente de
policarbonato estimula a venda por impulso, crucial para a
rentabilidade de bares, hotéis e restaurantes.

Descricao Resumida

Maquina de granizados profissional em aco inoxidavel com 10 litros de capacidade.
Ideal para restauracéo, oferece visibilidade do produto e ajuste de densidade para

bebidas geladas.

Descricao Completa

Maquina de Granizados — Principais Vantagens



Desenvolvida para o setor de restauracéo e hotelaria, esta maquina de bebidas geladas oferece uma
solucéo eficiente e fiavel para a producéo e distribuicdo de granizados, sumos slush e smoothies. O
seu sistema de arrasto magnético patenteado assegura um funcionamento continuo e consistente,
resultando em bebidas perfeitamente texturizadas. A visibilidade total do produto, através do
recipiente de policarbonato ndo téxico, convida os consumidores a compra, tornando-a ideal para
estabelecimentos que desejam impulsionar as vendas de bebidas frescas.

Com uma capacidade generosa de 10 litros, este equipamento é adequado para locais de médio e
alto volume, garantindo que nunca faltem opcdes refrescantes para os seus clientes. A robustez e a
facilidade de utilizacdo sdo caracteristicas que se destacam, permitindo uma operacdo simples e
uma manutengdo descomplicada. Adicionalmente, as densidades do produto podem ser facilmente
ajustadas, oferecendo versatilidade na preparacdo de diferentes tipos de bebidas geladas e
adaptando-se as preferéncias individuais de cada consumidor.

Aplicacdes Profissionais

Este distribuidor de granizados é perfeito para uma vasta gama de estabelecimentos profissionais,
incluindo bares, cafetarias, restaurantes, hotéis e pastelarias. A sua capacidade de 10 litros € ideal
para locais com procura regular de granizados e bebidas frias, garantindo um servigo rapido e
eficiente durante todo o dia. E uma adi¢do valiosa para qualquer ponto de venda que procure
oferecer opc¢des refrescantes e apelativas, desde granizados de fruta a smoothies, satisfazendo as
preferéncias dos clientes em qualquer estacao do ano. A construcao em aco inoxidavel confere-lhe
ndo s6 durabilidade, mas também facilita a integracdo em ambientes profissionais que exigem
elevados padrdes de higiene e estética, assegurando um investimento duradouro e rentavel para o
seu negocio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 280x470x690 mm
Capacidade 10 litros

Peso Liquido 25 kg

Peso Bruto 28 kg

Poténcia 460 W

Tenséo 230V

Material do Recipiente Policarbonato néo toxico

Sistema Arrasto magnético patenteado



Perguntas Frequentes

Esta maquina é adequada para que tipo de bebidas?
E ideal para a producédo e distribuicio de granizados, sumos slush e outras bebidas geladas,
oferecendo uma versatilidade excecional para o seu estabelecimento.

E facil de limpar e manter?
Sim, esta maquina foi concebida para ser leve e extremamente facil de usar e limpar, com
componentes acessiveis que facilitam a higienizacao rapida e eficaz.

Posso ajustar a consisténcia das bebidas?
Sim, as densidades do produto podem ser ajustadas de forma simples, permitindo-lhe obter a
consisténcia ideal para cada tipo de bebida servida.

Quais as dimensfes desta méaquina de granizados e 0 espago necessario para a sua
instalagdo?

Esta maquina de granizados possui dimensfes de 280x470x690 mm (largura x profundidade x
altura). Recomenda-se um espaco ligeiramente superior a estas medidas para garantir uma
ventilagdo adequada e facilidade de operacdo e manutencdo, especialmente em ambientes
profissionais como bares e cafetarias.

Quais os requisitos de energia para a maquina de granizados?

A maquina de granizados MT1 Plus Inox requer uma tensédo de 230 V com uma poténcia de 460 W.
E importante assegurar que a instalacdo elétrica do local de utilizacdo cumpre estes requisitos para
garantir o funcionamento seguro e eficiente do equipamento.



