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Distribuidor de Sumos Refrigerado Elétrico 2x20L

Informacoes do Produto

SKU: UD2016.186
Marca: UDEX
Peso: 26 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2016.186

N/D

360 x 470 x 670 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2016.186
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Q: Quais sao as dimensodes deste distribuidor de sumos e o
espaco necessério para a sua instalagéo? A: O distribuidor
de sumos refrigerado tem dimensdes de 360x470x670 mm
(largura x profundidade x altura). Para uma instalagéo e
operacao adequadas, recomendamos um espaco adicional
de pelo menos 10 cm em todas as laterais para garantir uma
ventilacdo eficaz e facilitar a manutencéo., Q: Que requisitos
elétricos sdo necessarios para a operagao deste distribuidor
de sumos? A: Este equipamento funciona com uma voltagem
de 230 V e uma frequéncia de 50 Hz, com uma poténcia de
650 W. E fundamental garantir que a instalaco elétrica do
seu estabelecimento suporte estes requisitos para um
funcionamento seguro e eficiente., Q: Como se realiza a
limpeza e manutencédo dos recipientes de policarbonato? A:
Os recipientes de policarbonato sdo projetados para serem
rapida e facilmente removiveis. Devem ser lavados com
agua morna e detergente neutro. Certifique-se de enxaguar
bem e secar completamente antes de recolocar, para
garantir a higiene e prolongar a vida util do equipamento., Q:
Este distribuidor de sumos profissional é adequado para que
tipo de bebidas? A: Este distribuidor € versatil e projetado
para refrigerar e dispensar uma vasta gama de bebidas,
incluindo sumos naturais de fruta, café frio, cha gelado, leite
de améndoa, entre outros. Os recipientes em policarbonato
inquebravel asseguram a durabilidade e a seguranca
alimentar.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Implemente um plano de limpeza diério rigoroso,
aproveitando a facil desmontagem dos depdésitos, para
garantir a maxima higiene e prevenir a contaminagao
cruzada de sabores., Utilize os dois depdésitos para oferecer
opcdes contrastantes, como um sumo de fruta citrica e um
sumo mais doce ou uma bebida alternativa (ex: cha gelado),
para satisfazer uma gama mais ampla de preferéncias dos
clientes., Posicione o distribuidor em areas de facil acesso e
visibilidade dentro do seu espaco, mas com protecao contra
luz solar direta, para otimizar a refrigeracéo e atrair mais
clientes., Monitorize regularmente o nivel dos liquidos nos
depdsitos para evitar que fiquem vazios, especialmente em
horarios de pico, assegurando um servico continuo e sem
interrupcoes.

Chef de cozinha/Responsavel de F&B (Hotéis), Gerente de
Cafetaria/Bar, Gestor de Catering/Eventos

<p>Recipientes de policarbonato inquebravel. Simples,
acessivel, versatil, projetado para refrigerar e dispersar
gualquer tipo de bebida (suco natural de frutas, café, cha,
leite de améndoa, etc.). Rapido e facilmente removivel para
uma limpeza perfeita, eles economizam tempo e facilitam o
seu trabalho.</p>

<p>Dimensbes: 360x470x670 mm<br /> Capacidade 2x20
It<br /> Peso liquido:-Bruto 26-29 kg<br /> Poténcia: 650
w</p> <p>Tensé&o: 230 V</p>

HRMF9004S,HRMF6004E

Pequenos-almocos e buffets de hotel: Em hotéis, este
distribuidor permite oferecer uma variedade de sumos
naturais e outras bebidas frias de forma self-service. Os dois
depésitos de 20 litros minimizam a necessidade de
reabastecimento frequente durante os picos de servico
matinais, garantindo que os hdspedes tém acesso rapido e
higiénico a bebidas frescas, sem sobrecarregar a equipa de
sala., Servico de catering para eventos corporativos: Para
empresas de catering, a facilidade de transporte e a robustez
dos recipientes em policarbonato tornam este equipamento
ideal para eventos. Permite servir bebidas como cha gelado,
sumos mistos ou até aguas aromatizadas, mantendo a
temperatura constante e a apresentacéo apelativa, essencial
para a imagem profissional em congressos ou reunifes de
grande escala., Zonas de 'grab-and-go' em cafetarias e
refeitorios: Em cafetarias movimentadas ou refeitérios
empresariais, a capacidade de servir rapidamente bebidas
refrigeradas é crucial. Este distribuidor agiliza o processo de
venda, permitindo que os clientes se sirvam de forma
auténoma, reduzindo filas e libertando o pessoal para outras
tarefas, enquanto as bebidas se mantém visiveis e
convidativas, impulsionando o consumo.



Uso Profissional - Introducgéo O Distribuidor de Sumos Refrigerado 2x20L Elétrico 230V é
um equipamento essencial para otimizar o servico de
bebidas frescas em qualquer estabelecimento HORECA.
Com a sua capacidade generosa e sistema de refrigeragédo
eficiente, assegura a disponibilidade constante de sumos e
outras bebidas a temperatura ideal, melhorando a
experiéncia do cliente e a eficiéncia operacional em
ambientes de elevado volume, como hotéis, restaurantes e
eventos de catering.

Descricao Resumida

Distribuidor de sumos refrigerado profissional com dois depdsitos de 20 litros cada.

Recipientes em policarbonato inquebravel asseguram higiene e durabilidade.

Descricao Completa

Distribuidor de Sumos Refrigerado — Principais Vantagens

Este dispensador de bebidas frescas elétrico representa uma solugdo de alta performance para
qualquer estabelecimento que necessite de agilidade e exceléncia no servico. Com dois contentores
espacosos de 20 litros, garante um fornecimento continuo e abundante, crucial para satisfazer as
exigéncias de clientes durante periodos de grande afluéncia.

Os reservatorios, fabricados em policarbonato de alta resisténcia, ndo sé asseguram a seguranca
alimentar, como também facilitam a visualizacdo do nivel das bebidas. A estrutura, cuidadosamente
projetada, permite uma desmontagem descomplicada, otimizando o processo de limpeza e
garantindo a manutencéo de elevados padrdes de higiene no seu negécio, a0 mesmo tempo que
poupa tempo valioso a sua equipa.

Concebido para maxima adaptabilidade, este aparelho refrigera e distribui eficientemente uma
panéplia de bebidas, desde néctares de fruta naturais e bebidas frias como café gelado, a chas
refrescantes e leite vegetal. A sua operabilidade intuitiva e fiabilidade tornam-no uma escolha de
eleicdo para o ambiente de restauragao profissional.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é perfeitamente vocacionado para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias,
bares, bufetes e refeitérios, onde a oferta de bebidas frescas é uma constante. E uma ferramenta
indispensavel para pequenos-almocos de hotel, eventos corporativos e areas de self-service,
assegurando que as propostas liquidas estdo sempre a temperatura ideal e disponiveis de forma



convidativa.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 360x470x670 mm
Capacidade 2 x 20 litros

Peso Liquido 26 kg

Peso Bruto 29 kg

Poténcia 650 W

Tenséo 230V

Frequéncia 50 Hz

Material dos Recipientes Policarbonato inquebravel

Perguntas Frequentes

P: Qual o tipo de bebidas que posso servir neste distribuidor?

R: Este distribuidor versatil permite servir uma ampla gama de bebidas, incluindo sumos naturais de
fruta, café frio, chas gelados e leite de améndoa. Garante que todas as bebidas se mantém a
temperatura ideal para consumo, oferecendo frescura constante aos seus clientes.

P: Quais as dimensfes deste distribuidor de sumos e 0 espagco necessario para a sua
instalagdo?

R: O distribuidor refrigerado apresenta dimensfes de 360x470x670 mm (largura x profundidade x
altura). Para assegurar uma ventilacdo eficaz e facilitar a manutengéo, é recomendavel deixar um
espaco adicional de, pelo menos, 10 cm em todas as laterais do equipamento.

P: Como a concecdo do equipamento contribui para a higiene e eficiéncia na limpeza diaria?
R: Gracas ao seu design ergonémico e aos recipientes em policarbonato de facil remocéo, este
dispensador permite uma desmontagem rapida e simplificada. Este sistema otimiza a limpeza
profunda, garantindo a maxima higiene e poupando tempo a sua equipa operacional.

P: Este equipamento é realmente adequado para um ambiente profissional de elevada
exigéncia?

R: Sim, este distribuidor foi concebido especificamente para as elevadas exigéncias do setor da
hotelaria e restauracdo. A sua durabilidade, capacidade de servico continuo e eficiéncia na
refrigeracdo asseguram um desempenho profissional e fiavel, mesmo em periodos de pico.



P: Que requisitos elétricos sédo necessarios para a operacédo deste distribuidor?
R: O distribuidor funciona com uma tenséo de 230 V e uma frequéncia de 50 Hz, com uma poténcia
de 650 W. E crucial verificar a compatibilidade da instalacéo elétrica do seu estabelecimento para

garantir um funcionamento seguro e otimizado do equipamento.



