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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Distribuidor de Sumos Elétrico 3x12L Profissional

Informacoes do Produto

SKU: UD2016.183
Marca: UDEX
Peso: 37 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2016.183

N/D

540 x 470 x 570 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2016.183
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Q: Quais séo as dimensdes do distribuidor de sumos e qual
0 espaco necessario para a sua instalacdo? A: O distribuidor
de sumos Arctic Deluxe possui dimensdes de 540x470x570
mm (largura x profundidade x altura). E importante garantir
espaco suficiente para a circulacéo de ar e para facilitar as
operacdes de limpeza e abastecimento, especialmente ao
redor da parte traseira e laterais do equipamento., Q: Quais
S&0 0s requisitos elétricos para instalar este distribuidor de
sumos? A: Este equipamento requer uma ligacao elétrica de
230V e 50Hz, com uma poténcia de 650W. Certifique-se de
gue a instalagdo elétrica do seu estabelecimento cumpre
estas especificagdes para um funcionamento seguro e
eficiente., Q: Como se realiza a manutenc¢ao e limpeza dos
recipientes do distribuidor de sumos? A: Os recipientes de
policarbonato inquebravel sdo rapidos e faceis de remover
para uma limpeza completa. Recomendamos a lavagem
diaria com 4gua e detergente neutro, assegurando que todos
os residuos de bebidas sdo removidos para manter a higiene
e a qualidade dos sumos. Devem ser secos completamente
antes de serem recolocados., Q: E possivel utilizar o
distribuidor de sumos para diferentes tipos de bebidas, além
de sumos naturais? A: Sim, este distribuidor foi projetado
para refrigerar e dispensar uma vasta gama de bebidas,
incluindo sumos naturais de fruta, café frio, chas gelados,
leite de améndoa e outras bebidas n&o carbonatadas. A sua
versatilidade torna-o ideal para diversas aplicagdes no setor
Horeca.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Implemente um plano de rotagéo de stock (FIFO) para os
sumos, assegurando que os produtos mais antigos sédo
usados primeiro, garantindo a maxima frescura e
minimizando desperdicios., Realize a limpeza e desinfecédo
diaria dos recipientes e torneiras, utilizando produtos
especificos para contacto alimentar, para prevenir
contaminagfes e manter a qualidade sensorial das bebidas.,
Monitore regularmente a temperatura de refrigeracao para
garantir que as bebidas sdo servidas sempre entre 2°C e
5°C, crucial para a seguranca alimentar e a satisfacao do
cliente., Utilize os trés compartimentos para oferecer uma
diversidade estratégica de bebidas, por exemplo, um sumo
de fruta classico, uma opcao mais exética e uma bebida
alternativa como ché gelado ou leite vegetal, para satisfazer
diferentes preferéncias de clientes.

Chef de Cozinha e F&B Manager (Hotelaria), Gestor de
Catering e Eventos, Comprador Horeca (Restaurantes e
Cafetarias)

<p>Recipientes de policarbonato inquebravel. Simples,
acessivel, versatil, projetado para refrigerar e dispersar
qualquer tipo de bebida (suco natural de frutas, café, cha,
leite de améndoa, etc.). Rapido e facilmente removivel para
uma limpeza perfeita, eles economizam tempo e facilitam o
seu trabalho.</p>

<p>Dimensodes: 540x470x570 mm<br /> Capacidade 3x12
It<br /> Peso liquido:-Bruto 37-40 kg<br /> Poténcia: 650
w</p> <p>Tensao: 230 V</p>

HRMF6004S,HRCE2P750S

Buffets de Pequeno-Almogo em Hotelaria: Em hotéis, este
distribuidor é indispensavel para oferecer uma selecao
variada de sumos naturais, como laranja, ananas e maga,
durante o pequeno-almoco. A capacidade de 3x12L minimiza
a necessidade de reabastecimentos frequentes, permitindo
gue a equipa se concentre noutras tarefas, enquanto os
héspedes desfrutam de bebidas frescas e de qualidade com
autonomia., Servigos de Catering e Eventos: Para empresas
de catering e organizadores de eventos, a versatilidade
deste equipamento permite servir bebidas refrescantes em
grandes volumes, seja em conferéncias, casamentos ou
festas empresariais. A facilidade de transporte e a robustez
dos recipientes asseguram um servigco continuo e higiénico,
adaptando-se a diferentes layouts e necessidades de
servico, sem comprometer a qualidade do produto final.,
Areas de Self-Service em Restaurantes e Cantinas: Em
restaurantes com servico de self-service ou cantinas
empresariais, este distribuidor agiliza a dispensa de bebidas,
reduzindo filas e otimizando o fluxo de clientes. A oferta de
opgdes como cha gelado, sumos de fruta variados ou até
agua aromatizada, mantidos a uma temperatura constante,
melhora a experiéncia do cliente e a percecao de valor do
Servigo.



Uso Profissional - Introducéo O Distribuidor de Sumos Elétrico Arctic Deluxe 3x12L é uma
solugéo robusta e eficiente para a gestdo de bebidas frias
em ambientes Horeca. Projetado para otimizar o servico e a
apresentacao, este equipamento permite manter uma oferta
diversificada de sumos e outras bebidas a temperatura ideal,
garantindo frescura constante e minimizando o tempo de
reabastecimento. A sua constru¢do em policarbonato
inquebravel ndo s6 assegura durabilidade em operacdes
intensivas, como também simplifica os procedimentos de
higiene, um fator critico para a seguranca alimentar e a
eficiéncia operacional em qualquer estabelecimento
profissional.

Descricao Resumida

Distribuidor de sumos elétrico profissional com 3 depdsitos de 12L em policarbonato

robusto. Ideal para refrigerar e dispensar bebidas variadas em restauracéo.

Descricao Completa

Distribuidor de Sumos — Principais Vantagens

Equipado para suprir as exigéncias de qualquer negdcio de restauracao ou hotelaria, o distribuidor
elétrico de bebidas é uma solucdo eficiente e robusta. Pensado para refrigerar e dispensar uma
vasta gama de opcdes liquidas ndo carbonatadas, desde sumos naturais e infusbes frias até café
gelado e alternativas vegetais como leite de améndoa, este equipamento assegura a conservacao

ideal da temperatura e a frescura continua dos produtos servidos.

Os seus contentores, fabricados em policarbonato de alta resisténcia, garantem durabilidade
excecional e conformidade com as normas de seguranca alimentar. A sua conce¢cdo permite uma
extracdo e limpeza céleres, otimizando as rotinas de higiene e manutenc¢éo, algo vital em ambientes
profissionais. Este aparelho representa um investimento estratégico para estabelecimentos que
visam aprimorar o servi¢o de bebidas frescas, com maxima qualidade para os seus clientes.

Aplicacbes Profissionais

z

Este dispensador de sumos é perfeitamente adequado para uma multiplicidade de contextos,
incluindo hotéis, restaurantes, buffets, bares, cafetarias e cozinhas industriais que necessitem de um
dispositivo para a distribuicdo de bebidas em grande volume. A sua notavel capacidade de 3x12
litros torna-o ideal para atender um elevado nimero de clientes em simultaneo, adaptando-se com
facilidade a diversos cenarios, desde pequenos-almogcos e eventos a servicos de self-service,
assegurando sempre uma oferta de bebidas consistente e de qualidade.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade total 3 x 12 litros

Dimensdes (LxPxA) 540 x 470 x 570 mm
Peso liquido 37 kg

Peso bruto 40 kg

Poténcia 650 W

Tenséo 230V

Frequéncia 50 Hz

Recipientes Policarbonato inquebravel

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total deste distribuidor de sumos?
Este equipamento dispde de trés recipientes de 12 litros cada, totalizando uma capacidade de 36
litros para uma variedade de bebidas.

Os recipientes sao faceis de limpar?

Sim, os recipientes séo fabricados em policarbonato inquebravel e foram concebidos para serem
removidos e limpos de forma rapida e eficiente, garantindo a méxima higiene e otimizacdo do tempo
na sua cozinha profissional.

Que tipo de bebidas posso dispensar com este equipamento?

O distribuidor é bastante versétil e adequado para refrigerar e dispensar sumos naturais de fruta,
café frio, chas gelados, leite vegetal e muitas outras bebidas ndo carbonatadas, mantendo a sua
frescura e sabor originais.

Quais sado as dimensdes do distribuidor de sumos e qual o espago necessario para a sua
instalacdo?

Este distribuidor de sumos possui dimensdes de 540x470x570 mm (largura x profundidade x altura).
Para assegurar o seu correto funcionamento e manutencdo, é essencial garantir um espaco
adequado para a circulagao de ar, especialmente nas areas traseiras e laterais do equipamento.

Este equipamento é adequado para uso em grandes eventos ou buffets?

Com a sua capacidade total de 36 litros dividida por trés depésitos independentes, este distribuidor é
extremamente eficiente para servir grandes volumes de bebidas em eventos, buffets e servigcos de
catering, minimizando a necessidade de reabastecimentos frequentes e melhorando o fluxo de

servico.



