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Distribuidor de Sumos Profissional Elétrico 2x12L

Informacoes do Produto

SKU: UD2016.182
Marca: UDEX
Peso: 23 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2016.182

N/D

360 x 470 x 570 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2016.182
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Q: Quais as dimensdes da Maquina de Sumos Profissional
Arctic Deluxe 2x12L e 0 espago necessario para a sua
instalacdo? A: A Maquina de Sumos Profissional Arctic
Deluxe 2x12L apresenta dimensdes de 360x470x570 mm
(largura x profundidade x altura). Para a sua correta
instalacdo e ventilagcdo, recomendamos um espaco adicional
de pelo menos 10 cm nas laterais e na parte traseira., Q:
Quais os requisitos de instalacéo elétrica para a Maquina de
Sumos Profissional Arctic Deluxe 2x12L? A: Este
equipamento funciona com uma tensao de 230 V e poténcia
de 650 W. Requer uma tomada elétrica standard de
230V/50Hz devidamente dimensionada e com ligacéo a
terra, garantindo a seguranca e o bom funcionamento do
aparelho., Q: Como se realiza a limpeza e manutencéo da
Maquina de Sumos Profissional Arctic Deluxe 2x12L? A: A
Maquina de Sumos Profissional Arctic Deluxe 2x12L foi
projetada para uma limpeza facil e rapida. Os seus
recipientes de policarbonato sédo inquebraveis e facilmente
removiveis. Recomenda-se lavar todas as pegas em
contacto com as bebidas diariamente com agua e detergente
neutro, seguindo as instru¢cdes do manual para uma higiene
impecéavel e prolongamento da vida util do equipamento., Q:
Quais os tipos de bebidas que a Maquina de Sumos
Profissional Arctic Deluxe 2x12L pode dispensar? A: A
Maquina de Sumos Profissional Arctic Deluxe 2x12L é
versatil e adequada para refrigerar e dispensar uma vasta
gama de bebidas, como sumos naturais de fruta, café frio,
chéa gelado, leite de améndoa, entre outros. A sua
capacidade de 2x12 litros permite servir diferentes opgdes
simultaneamente.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Implemente um sistema de rotacéo de stock (FIFO) para os
sumos pré-preparados, assegurando a frescura e
minimizando desperdicios., Realize a limpeza diaria dos
recipientes e torneiras para prevenir a acumulacao de
residuos e garantir a maxima higiene, prolongando a vida (til
do equipamento., Utilize os dois depdsitos para oferecer
opcdes distintas, como um sumo de fruta fresco e uma
bebida funcional (cha gelado com ervas, agua aromatizada),
aumentando a diversidade e satisfazendo diferentes perfis
de clientes., Posicione o equipamento em locais de facil
acesso para os clientes em self-service, mas com supervisao
para garantir a etiqueta e a manutencéo da area limpa.

Chef de Cozinha/F&B Manager (Hotéis), Gerente de
Bar/Cafetaria, Responsavel de Catering e Eventos

<p>Recipientes de policarbonato inquebravel. Simples,
acessivel, versétil, projetado para refrigerar e dispersar
qualquer tipo de bebida (suco natural de frutas, café, cha,
leite de améndoa, etc.). Rapido e facilmente removivel para
uma limpeza perfeita, eles economizam tempo e facilitam o
seu trabalho.</p>

<p>Dimensdes: 360x470x570 mm<br /> Capacidade 2x12
It<br /> Peso liquido:-Bruto 23-26 kg<br /> Poténcia: 650
w</p> <p>Tens&o: 230 V</p>

HRPR7508E,HRPLL6006E

Pequenos-almocos e Buffets em Hotéis: Em unidades
hoteleiras, a Arctic Deluxe permite disponibilizar
simultaneamente dois tipos de sumos, como laranja natural e
ananas, reduzindo o tempo de espera dos hdspedes e
garantindo o abastecimento continuo durante as horas de
maior afluéncia. A visibilidade dos recipientes em
policarbonato incentiva o consumo e a facilidade de
reabastecimento agiliza o trabalho da equipa de sala.,
Servico de Bar e Esplanada: Em bares e esplanadas, este
equipamento revela-se ideal para a preparacéo rapida de
bebidas frias, como cha gelado caseiro ou limonadas, que
podem ser pré-preparadas e mantidas refrigeradas. A
capacidade de 2x12L suporta um elevado volume de vendas
em dias quentes, minimizando a necessidade de preparagao
individual e libertando tempo para outras tarefas do bar.,
Eventos e Catering: Para empresas de catering e
organizagdo de eventos, a Maquina de Sumos Arctic Deluxe
oferece uma solucéo prética e higiénica para servir bebidas
em grande escala. A sua portabilidade e facilidade de
limpeza séo cruciais para operag6es em locais variados,
permitindo oferecer sumos de fruta frescos ou outras bebidas
frias de forma eficiente e com apresentacao profissional,
mesmo em ambientes de alto dinamismo.



Uso Profissional - Introducéo A Maquina de Sumos Profissional Arctic Deluxe 2x12L
Elétrica € um equipamento essencial para estabelecimentos
HORECA que procuram otimizar a oferta de bebidas frescas,
garantindo consisténcia na qualidade e eficiéncia
operacional. Com a sua capacidade dual de 12 litros e
construgdo robusta, este distribuidor permite gerir picos de
procura e diversificar a oferta sem comprometer a higiene ou
a rapidez no servico, contribuindo diretamente para a
satisfacéo do cliente e a rentabilidade do negdcio.

Descricao Resumida

Maquina distribuidora de sumos elétrica profissional de 2x12 litros. Ideal para refrigerar

e dispensar diversas bebidas em restauragéo e hotelaria.

Descricao Completa

Méaquina de Sumos Profissional — Distribuidor de Bebidas — Principais Vantagens

Concebida para o setor de restauracédo e hotelaria, esta maquina de sumos é a solugéo ideal para
servir bebidas frescas e variadas. A sua robustez, aliada a uma capacidade generosa de 2x12 litros,
garante um servico continuo e eficiente, mesmo durante os periodos de maior procura.

Equipada com recipientes de policarbonato inquebravel, este equipamento oferece durabilidade e
elevada higiene, caracteristicas cruciais para qualquer ambiente profissional. O design simples e
funcional facilita a operacéo e a limpeza, otimizando o tempo e a eficiéncia da sua equipa.

A versatilidade do aparelho permite refrigerar e dispensar uma vasta gama de bebidas, desde sumos
naturais de frutas a café frio, cha gelado ou até leite de améndoa, satisfazendo os mais diversos
paladares e as necessidades do seu estabelecimento.

Aplicagcbes Profissionais

Este distribuidor de bebidas é perfeito para restaurantes, hotéis, cafés, bares, buffets e qualquer
estabelecimento que necessite de servir bebidas frescas de forma rapida e higiénica. A sua
capacidade dual de 2x12 litros € particularmente indicada para grandes eventos ou para servicos de
pequeno-almogo e almogos com alto volume de clientes, assegurando sempre a disponibilidade de
bebidas sem interrupcgdes.

Caracteristicas Técnicas



Dimensdes (LxPxA) 360x470x570 mm

Capacidade 2 x 12 litros
Poténcia 650 W
Tenséo 230V
Frequéncia 50 Hz
Peso Liquido 23 kg

Peso Bruto 26 kg

Perguntas Frequentes

P: Quais as dimensfes da maquina e 0 espago necessario para a sua instalagéo?

R: Este equipamento apresenta dimensdes de 360x470x570 mm (largura x profundidade x altura).
Para garantir a sua correta instalacdo e ventilacdo, recomenda-se um espaco adicional de pelo
menos 10 cm nas laterais e na parte traseira.

P: Que tipos de bebidas posso servir com este distribuidor?

R: Este distribuidor é extremamente versatil, permitindo refrigerar e dispensar uma ampla gama de
bebidas. Podera servir desde sumos naturais de fruta, passando por café frio e cha gelado, até
alternativas como leite de améndoa, adaptando-se as preferéncias dos seus clientes.

P: A maquina de sumos é adequada para bebidas com polpa?
R: Sim, o distribuidor de bebidas foi projetado para dispensar qualquer tipo de bebida, incluindo
sumos naturais de fruta com alguma polpa, assegurando um servico sem obstru¢des ou problemas.

P: Qual a facilidade de limpeza dos recipientes do equipamento?

R: Os recipientes de policarbonato sado facilmente removiveis, o que agiliza e simplifica 0 processo
de limpeza. Esta caracteristica permite uma higienizacao eficaz e rapida, poupando tempo valioso a
sua equipa.

P: Quais os requisitos elétricos para o funcionamento adequado da maquina?
R: O equipamento funciona com uma tens&o de 230 V e poténcia de 650 W. E necessaério liga-lo a
uma tomada elétrica standard de 230V/50Hz, devidamente dimensionada e com ligacéo a terra, para

garantir o seu funcionamento seguro e eficiente.



