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Assador de Frangos Vitroceramica Elétrico 11 Espetos

Informacoes do Produto

SKU: UD2012.744E Modelo: ASSADOR FRANGO
VITROCERAMICA UDAFV11E 11
ESPETOS

Marca: uDl EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo ASSADOR FRANGO VITROCERAMICA UDAFV11E 11

ESPETOS

Descricao Resumida



Assador de frangos elétrico com placa vitroceramica, ideal para uso profissional.
Capacidade de 11 espetos, confecionando até 66 frangos com maxima eficiéncia e

limpeza facil.

Descricao Completa

Assador de Frangos Vitroceramica — Principais Vantagens

Este assador de frangos elétrico, com a sua tecnologia de vitroceramica, foi desenhado para
assegurar uma confecéo ideal e uniforme, realgcando o sabor auténtico dos frangos assados. E uma
solucdo robusta e de alta performance para estabelecimentos com grande volume de producao,
garantindo resultados consistentes e de elevada qualidade.

A incorporacgéo de resisténcias elétricas de grande poténcia, protegidas por cristal vitroceramico, ndo
s6 otimiza a eficiéncia energética e a rapidez de cozinhados, como também simplifica drasticamente
os processos de limpeza. Este design inteligente contribui para um ambiente de trabalho mais
higiénico e produtivo.

Com capacidade para 11 espetos, este equipamento profissional é a escolha perfeita para cozinhas
industriais, restaurantes, supermercados e qualquer negécio HORECA que procure maximizar a sua
capacidade de producgédo de frangos assados, sem comprometer a qualidade.

Aplicacbes

Este versatil assador foi concebido para responder as exigéncias de diversos ambientes
profissionais, incluindo restaurantes de grande porte, hotéis com servico de restauracao,
churrasqueiras, supermercados com area de take-away e estabelecimentos de catering.

Ideal para operagBes que requerem a confe¢cdo de um grande nimero de frangos simultaneamente,
assegurando sempre uma consisténcia impecavel no assado e uma apresentacdo apetitosa para

satisfazer os clientes mais exigentes.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensfes (Cx L x A) 1100 x 450 x 1730 mm

Numero de Espetos 11



Caracteristica

Capacidade de Frangos

Peso Liquido

Poténcia

Tensao

Detalhe

55-66 (aproximadamente)

163 kg

25,2 kW

380V



