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Assador de Frangos Elétrico Vertical 6 Espetos — 30 Frangos

Informacoes do Produto

SKU: UD2012.708E
Marca: UDEX
Peso: 113 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2012.708E

N/D

1100 x 450 x 1730 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2012.708E
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Q: Quais as dimensdes e 0 espago necessario para a
instalacdo deste assador de frangos elétrico? A: O assador
de frangos elétrico vertical tem dimensdes de
1100x450x1730 mm (largura x profundidade x altura).
Recomenda-se um espaco adicional de pelo menos 10 cm
em todas as laterais e na parte traseira para garantir uma
ventilacdo adequada e facilitar a operacéo e manutencéo.,
Q: Quais séo os requisitos de instalacao elétrica para este
assador profissional? A: Este assador de frangos elétrico
requer uma ligacéo trifasica de 380 V com uma poténcia total
de 25,2 kW. E fundamental que a instala¢io seja realizada
por um eletricista certificado, seguindo todas as normas de
seguranca em vigor, para garantir o correto funcionamento e
a seguranca do equipamento., Q: Como posso realizar a
limpeza e manutencéo diria do assador de frangos? A: A
limpeza diaria do assador de frangos deve ser feita apos
cada utilizag&o, com os espetos e a camara de cozedura
arrefecidos. Utilize desengordurantes especificos para uso
alimentar e panos humidos. Os espetos sdo removiveis para
uma limpeza mais aprofundada na maquina de lavar loi¢ca
industrial ou manualmente. Recomenda-se a limpeza regular
dos tabuleiros de recolha de gordura e a verificagdo das
resisténcias e dos componentes elétricos., Q: Quais
acessorios estao incluidos com o assador e quais sédo
compativeis? A: O assador inclui 6 espetos rotativos com
trés ganchos centrais e dois ganchos laterais cada. Nao
estdo incluidos acessorios adicionais. S&o compativeis
espetos sobressalentes e tabuleiros de recolha de gordura
adicionais, que podem ser adquiridos separadamente para
otimizar o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Aproveite a rotacdo vertical dos espetos para marinar 0s
frangos com antecedéncia e garantir uma absorc¢ao uniforme
dos temperos, resultando num produto final mais saboroso e
suculento., Para otimizar o consumo energético e a
gualidade da cozedura, pré-aquecga sempre o assador a
temperatura ideal antes de carregar os frangos e evite abrir
as portas desnecessariamente., Implemente um sistema de
rotacdo de espetos para garantir que todos os frangos
cozinham de forma homogénea, especialmente se houver
variagbes no tamanho das aves, assegurando uma pele
estaladica e carne tenra em todos os produtos., Mantenha
uma rotina de limpeza diaria rigorosa, focando na bandeja de
recolha de gorduras e nos espetos, para prevenir a
acumulacao de residuos, garantir a higiene e prolongar a
vida Gtil do equipamento.

Chef de Cozinha (Churrasqueira/Take-away), Responsavel
de F&B (Hotel/Resort), Gerente de Catering

<p>Assador vertical elétrico, com duas portas pivotantes e
duas pegas, espetos rotativos, modelo com trés ganchos
centrais e dois ganchos laterais, painel de comandos de facil
acesso.</p>

<p>Dimensdes: 1100x450x1730 mm<br /> Espetos: 6 nr<br
/> Frangos: 30-36 nr<br /> Peso liquido: -113 kg<br />
Poténcia: 25,2 kw</p> <p>Tensao: 380 V</p>

HRMF9004E,HRMF9004S

Churrasqueiras e Take-aways de Elevado Volume: Em
churrasqueiras urbanas ou estabelecimentos de take-away
com grande afluéncia, este assador permite processar
multiplos lotes de frango ao longo do dia, assegurando um
fluxo continuo de produto fresco e quente. A sua capacidade
para 30 frangos por ciclo minimiza os tempos de espera dos
clientes, otimizando a rotacéo de stock e maximizando as
vendas durante as horas de ponta, como almogos de fim de
semana ou jantares semanais., Catering de Eventos e
Festas Tradicionais: Para empresas de catering que servem
eventos de grande escala ou festas populares portuguesas,
onde o frango assado € um prato central, este equipamento
€ indispensavel. Permite preparar grandes quantidades de
frango com antecedéncia, ou in loco, mantendo a qualidade
e 0 sabor, garantindo que centenas de convidados sejam
servidos eficientemente, sem comprometer os padroes de
apresentacao e temperatura., Hotéis e Resorts com Servico
de Buffet ou Room Service: Em unidades hoteleiras que
oferecem buffets ou servigo de quarto com opg¢8es de frango
assado, a consisténcia e a capacidade sdo cruciais. Este
assador garante que os chefs possam manter um
fornecimento constante de frango perfeitamente assado,
quer seja para um buffet de almogo, um jantar tematico ou
para satisfazer pedidos individuais no room service, com a
vantagem de uma operacao elétrica silenciosa e limpa,
adequada a ambientes de hotelaria.



Uso Profissional - Introducéo O Assador de Frangos Elétrico Vertical de 6 Espetos, com
capacidade para 30 frangos, representa uma solug¢éo
robusta e de alta performance, projetada especificamente
para as exigéncias do setor HORECA em Portugal. Este
equipamento otimiza a producéo de frango assado,
garantindo uma cozedura uniforme e eficiente, essencial
para responder a picos de procura e manter a consisténcia
da qualidade, um fator critico para a reputacéo e
rentabilidade de qualquer estabelecimento.

Descricao Resumida

Assador de frangos elétrico vertical de alto desempenho, 6 espetos e capacidade para
30-36 frangos. Painel intuitivo e construg&o robusta.

Descricao Completa

Assador de Frangos Elétrico — Assador de Frangos — Principais Vantagens

Concebido para o setor profissional, este equipamento de assar frangos, de construcdo vertical,
proporciona uma solucdo robusta e altamente eficiente para o seu restaurante, take-away ou
estabelecimento hoteleiro. A sua capacidade para assar até 30 frangos simultaneamente garante um
servico rapido e de qualidade, ideal para responder a picos de trabalho e assegurar a satisfacéo do
cliente.

A construcdo em materiais duraveis e o design otimizado asseguram uma confecdo uniforme e
apelativa, realcando o sabor e a textura dos alimentos. A facilidade de operacéo, aliada a um painel
de comandos intuitivo, permite que a sua equipa se concentre na experiéncia gastronémica e na
exceléncia do servico.

Este aparelho destaca-se pela sua eficiéncia energética e simplicidade de limpeza, caracteristicas
cruciais para a otimizacdo dos custos operacionais e a manutencdo dos mais altos padrées de
higiene. Representa uma escolha inteligente para quem procura durabilidade e um desempenho
excecional no desafiante ambiente da restauracao.

Aplicagcbes Profissionais

Este robusto assador € ideal para restaurantes, churrasqueiras, supermercados com seccao de take-
away, hotéis e servicos de catering que necessitam de preparar grandes volumes de frango assado.
E apto para estabelecimentos com alta procura, garantindo uma producédo constante e de elevada
qualidade, sempre com a maxima eficiéncia.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1100x450x1730 mm
NuUmero de Espetos 6

Capacidade de Frangos 30-36

Poténcia 25,2 kW

Tenséo 380V

Peso Liquido 113 kg

Tipo de Energia Elétrico

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de frangos que este assador consegue preparar?
Este assador elétrico tem capacidade para preparar entre 30 a 36 frangos, dependendo do tamanho
das aves. A sua performance garante uma producéo continua para negécios de grande volume.

Este equipamento é adequado para um restaurante de grande volume?

Sim, com a sua capacidade para 30-36 frangos e 6 espetos rotativos, é perfeitamente adequado para
estabelecimentos com alta demanda. Garante eficiéncia e qualidade, mesmo nos momentos de
maior afluéncia.

Como é feita a limpeza do assador?
O modelo foi concebido para facilitar a limpeza, com caracteristicas que permitem uma higienizacdo

rapida e eficaz. Isto é essencial para ambientes profissionais, promovendo a maxima higiene e
reduzindo o tempo de inatividade.

Quais as dimensbes e 0 espagco necessario para a instalagdo deste assador de frangos
elétrico?

O assador de frangos elétrico vertical tem dimensdes de 1100x450x1730 mm (largura x profundidade
x altura). Recomenda-se um espaco adicional de pelo menos 10 cm em todas as laterais e na parte
traseira para garantir uma ventilagdo adequada e facilitar a operagéo e manutencao.

Quais sao os requisitos de instalacao elétrica para este assador profissional?

Este assador de frangos elétrico requer uma ligacao trifasica de 380 V com uma poténcia total de
25,2 kW. E fundamental que a instalag&o seja realizada por um eletricista certificado, seguindo todas
as normas de seguranca em vigor, para garantir o correto funcionamento e a seguranca do
equipamento.



