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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Assador de Frangos a Gas 2 Espetos - 10 Frangos

Informacoes do Produto

SKU: UD2012.702G
Marca: UDEX
Peso: 48 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2012.702G

N/D

1100 x 450 x 610 cm

Imagens do Produto
: E [

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2012.702G
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Q: Quais as dimensdes e 0 espago necessario para a
instalacdo deste assador de frangos a gas? A: Este assador
de frangos a gas tem dimensdes de 1100x450x610 mm.
Para uma instalacdo adequada, recomenda-se prever um
espaco ligeiramente superior a estas medidas para garantir a
ventilagdo e 0 acesso para manutencao, assim como cumprir
as normas de seguranga para equipamentos a gés., Q:
Quais os requisitos de instalacdo para este assador de
frangos a gas? A: O assador € compativel com gas
butano/propano (consumo de 1,108-0,98 kg/h) e gas natural
(consumo de 1,07 m3/h). Requer ligacao elétrica de 230 V
para os espetos rotativos. A instalacéo deve ser realizada
por um técnico certificado, seguindo todas as normas de
seguranca aplicaveis., Q: Como se realiza a limpeza e
manutencéo deste assador profissional? A: Para a limpeza
diaria, recomenda-se a utilizacéo de produtos
desengordurantes especificos para equipamentos de
cozedura e panos humidos. Os espetos e componentes
removiveis devem ser lavados separadamente. A
manutencéo periédica, incluindo a verificacdo das ligacdes
de gas e dos sistemas elétricos, deve ser efetuada por um
profissional qualificado., Q: Este assador de frangos inclui
acessorios ou existem acessorios compativeis? A: Este
modelo inclui dois espetos rotativos, trés ganchos centrais e
dois ganchos laterais para acomodar até 10-12 frangos.
Acessorios adicionais, como cestos para batatas ou grelhas
especificas, poderdo ser adquiridos separadamente,
dependendo do fabricante e do modelo.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Monitorize regularmente a temperatura interna dos frangos
com um termémetro de sonda para garantir a seguranca
alimentar e o ponto de cozedura ideal, que varia tipicamente
entre os 74°C e os 82°C., Para otimizar o consumo de gas e
garantir um assado uniforme, pré-aqueca o equipamento a
temperatura desejada antes de carregar 0s espetos, e evite
abrir as portas desnecessariamente durante o processo.,
Implemente um plano de limpeza diéria rigoroso, incluindo a
remocao de gorduras e residuos dos espetos e do interior do
assador, para prolongar a vida util do equipamento e manter
os padrdes de higiene., Aproveite a versatilidade do
equipamento para marinadas e temperos variados,
explorando diferentes perfis de sabor para atrair uma
clientela mais vasta e diferenciar a sua oferta no mercado
portugués.

Chef de Cozinha em Restaurante Portugués, Gerente de
F&B em Hotel ou Resort, Proprietario de Churrasqueira ou
Take-away

<p>Assador vertical a gas, com duas portas pivotantes e
duas pegas, preparado para gas butano/propano ou gas
natural, espetos rotativos, modelo com trés ganchos centrais
e dois ganchos laterais.</p>

<p>Dimensfes: 1100x450x610 mm<br /> Peso Liquido: -
Bruto: -48 Kg<br /> Gé&s butano - propano 1,108-0,98 kg/h<br
/> Gés natura:l 1,07 m3/h<br /> Poténcia: 12000 kcal/h<br />
Espetos: 2 nr<br /> Frangos: 10-12 nr</p> <p>Tens&o: 230
V</p>

HRBMG9008E,HRCB4F750E,HRC4F750E

Churrasqueiras e Take-aways de Frango Assado: Em
churrasqueiras com alta procura, este assador permite gerir
eficientemente picos de encomendas, garantindo que os
frangos séo entregues aos clientes com a crocancia exterior
e suculéncia interior desejadas, sem comprometer 0s tempos
de espera. A rotagdo continua nos espetos assegura uma
coccdo homogénea, crucial para a satisfacéo do cliente e a
reputacdo do negdcio., Cozinhas de Hotéis e Resorts
(Servico de Buffet/Eventos): Para hotéis que oferecem
buffets ou catering para eventos, a capacidade de assar até
12 frangos simultaneamente é uma mais-valia. Permite
preparar grandes quantidades de carne de aves de forma
eficiente, mantendo a temperatura e a qualidade para o
servigo continuo, reduzindo a necessidade de
reabastecimentos frequentes e otimizando o fluxo de
trabalho na cozinha., Restaurantes com Oferta de Prato do
Dia: Restaurantes que incluem frango assado como prato do
dia ou especialidade beneficiam da consisténcia e da
elevada capacidade deste equipamento. Facilita a
preparacdo antecipada ou em tempo real para o servigo de
almoco e jantar, garantindo que ha sempre frango fresco e
bem assado disponivel, minimizando o desperdicio e
maximizando a rentabilidade.



Uso Profissional - Introducéo O Assador de Frangos a Gas de 2 Espetos e capacidade
para 10-12 frangos é uma solucado robusta e eficiente para
estabelecimentos de hotelaria, restauracao e catering em
Portugal. Concebido para otimizar a producédo de frangos
assados, este equipamento garante um cozinhado uniforme
e suculento, essencial para manter a qualidade e a
consisténcia do produto final, mesmo em periodos de
elevado volume. A sua construcao duravel e flexibilidade
energética (gas butano/propano ou gas natural) asseguram
uma operacao fidvel e adaptéavel as necessidades de
qualquer cozinha profissional.

Descricao Resumida

Assador vertical a gas para 10-12 frangos, ideal para cozinhas profissionais. Disp&e de

2 espetos rotativos e € compativel com gas butano/natural.

Descricao Completa

assador de frangos a gas — Assador de Frangos — Principais Vantagens

Este equipamento para grelhar frangos a gas foi concebido para otimizar a eficiéncia e a qualidade
na preparacao de aves assadas. Contando com dois espetos rotativos, permite assar entre 10 a 12
frangos em simultaneo, garantindo um cozinhado uniforme e suculento para a sua clientela.

A sua confecédo robusta e o design pratico, que inclui duas portas pivotantes e pegas ergondémicas,
facilitam a operacdo e a manutencdo didria. Este equipamento demonstra ser indispenséavel em
cozinhas profissionais com elevado volume de producéo, assegurando um fluxo de trabalho continuo
e eficiente.

A flexibilidade energética, compativel com gas butano/propano ou gas natural, oferece liberdade na
instalacdo e adaptacdo a diversas infraestruturas. Dessa forma, é garantido um desempenho
consistente e fiavel, independentemente das condicdes energéticas do seu estabelecimento.

Aplicacdes Profissionais

Este aparelho € ideal para restaurantes, churrasqueiras, negocios de take-away e estabelecimentos
hoteleiros que necessitam de um equipamento com capacidade elevada para assar frangos. E
perfeito para servir um grande nimero de clientes durante periodos de pico, garantindo sempre a
maxima qualidade do produto final, o que se traduz em satisfacéo e fidelizacdo dos consumidores.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1100 x 450 x 610 mm
Peso Bruto 48 Kg

Consumo Gas Butano/Propano 1,108 - 0,98 kg/h
Consumo Gés Natural 1,07 m3/h

Poténcia 12000 kcal/h

Numero de Espetos 2

Capacidade de Frangos 10-12

Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

Este assador é apropriado para utilizacdo com variados tipos de gas?

Sim, o equipamento foi concebido para ser versatil, funcionando tanto com gas butano/propano como
com gas natural. Esta caracteristica confere-lhe grande flexibilidade, permitindo a sua adaptacéo a
diversas configuracfes de cozinha.

Qual a quantidade méaxima de frangos que este modelo consegue assar?

Este modelo esta preparado para assar entre 10 a 12 frangos, dependendo do tamanho das aves. A
funcdo rotativa dos seus dois espetos garante uma cozedura eficiente e uniforme para toda a
capacidade.

A limpeza e manutencao deste assador industrial séo faceis de realizar?

Sim, o design deste assador foi otimizado para facilitar estas tarefas. As portas pivotantes e a
estrutura simplificada contribuem significativamente para a rapidez e eficacia da limpeza e
manutencao, aspetos cruciais em ambientes profissionais.

Quais sao os requisitos de instalacdo para este assador de frangos a gas?

O assador é compativel com gas butano/propano (consumo de 1,108-0,98 kg/h) e gas natural
(consumo de 1,07 m3/h). Necessita de uma ligacdo elétrica de 230 V para o funcionamento dos
espetos rotativos. Para garantir a seguranca e o bom desempenho, a instalacdo deve ser efetuada
por um técnico certificado, em conformidade com todas as normas de seguranca aplicaveis.

Este equipamento ja inclui acessoérios para assar os frangos?

Sim, este modelo vem equipado com dois espetos rotativos, trés ganchos centrais e dois ganchos
laterais, concebidos para acomodar confortavelmente até 10-12 frangos. Poderdo existir acessoérios
adicionais, como cestos para batatas ou grelhas especificas, que podem ser adquiridos
separadamente, dependendo das op¢Bes de cada fabricante e do modelo especifico do assador.



