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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Assador Elétrico de Frangos Profissional 2 Espetos — 10 Frangos

Informacoes do Produto

SKU: UD2012.702E
Marca: UDEX
Peso: 48 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2012.702E

N/D

1100 x 450 x 610 cm

Imagens do Produto
: E [

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2012.702E
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Q: Quais sdo as dimensdes gerais e 0 peso deste assador
de frangos elétrico? A: O assador de frangos elétrico mede
1100x450x610 mm (Largura x Profundidade x Altura) e tem
um peso liquido de 48 kg. Estas dimensdes séo ideais para
cozinhas profissionais com espaco otimizado e é importante
verificar o espaco disponivel antes da aquisicdo para garantir
uma integracao perfeita no seu estabelecimento., Q: Quais
sdo 0s requisitos de instalacao elétrica para este
equipamento? A: Este assador requer uma tenséo de 380 V
e tem uma poténcia de 8,4 kW. E essencial que a instalacio
elétrica do seu estabelecimento seja compativel com estes
requisitos para garantir o funcionamento seguro e eficiente
do equipamento. Recomenda-se a verificagdo e instalacéo
por um técnico qualificado., Q: Como se realiza a limpeza e
manutencéo diaria deste assador de frangos? A: A limpeza é
facilitada pelas portas pivotantes e pelo design acessivel.
Apo6s cada utilizac@o, as superficies internas e os espetos
devem ser limpos com produtos desengordurantes
adequados para uso alimentar. A manuteng&o regular inclui
a verificacao e limpeza dos espetos rotativos e a remocao de
residuos para prolongar a vida (til do equipamento e garantir
a higiene., Q: Que tipo de assisténcia e garantia estéo
incluidas com a compra do assador? A: O equipamento é
coberto por uma garantia padréo do fabricante. Em caso de
necessidade de assisténcia técnica, a nossa equipa de
suporte ou rede de parceiros especializados estara
disponivel para ajudar. Para mais detalhes sobre os termos e
condic¢des da garantia, por favor, consulte a nossa politica de
vendas ou entre em contacto direto com 0 N0Sso apoio ao
cliente., Q: Este assador vem com algum acessorio incluido
ou compativel que melhore a sua funcionalidade? A: O
assador inclui dois espetos rotativos com trés ganchos
centrais e dois ganchos laterais por espeto, concebidos para
acomodar até 10-12 frangos por ciclo. Quaisquer acessorios
adicionais para otimizar o processo de assar ou de limpeza
podem ser adquiridos, mas nao estao incluidos na compra
base do equipamento.
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Monitorize regularmente a temperatura interna dos frangos
com um termoémetro profissional para garantir a seguranca
alimentar e o ponto de cozedura ideal (74°C)., Utilize
marinadas adequadas que penetrem a carne e contribuam
para a suculéncia e sabor, aplicando-as com antecedéncia
para maximizar o resultado., Aproveite a gordura e 0s sucos
libertados durante o assado para regar os frangos,
intensificando o sabor e mantendo a humidade, ou para a
confecdo de molhos e acompanhamentos., Realize a
limpeza diaria dos espetos e do interior do assador para
prevenir a acumulacéo de gordura carbonizada e garantir a
higiene, prolongando a vida (til do equipamento.

Chef de Cozinha em Churrasqueira, Responsavel de F&B
em Unidades Hoteleiras, Gerente de Catering e Eventos

<p>Assador vertical elétrico, com duas portas pivotantes e
duas pegas, espetos rotativos, modelo com trés ganchos
centrais e dois ganchos laterais, painel de comandos de facil
acesso.</p>

<p>Dimensdes: 1100x450x610 mm<br /> Espetos: 2 nr<br />
Frangos: 10-12 nr<br /> Peso liquido: -48 kg<br /> Poténcia:
8,4 kw</p> <p>Tenséo: 380 V</p>

HRMF9004E,HRMF6004E,HRCE4P750S

Churrasqueiras e Take-away de Frango: Em churrasqueiras
com elevado volume de pedidos, este assador permite uma
producéo continua de frangos suculentos e com pele
estaladica, assegurando a satisfacéo do cliente e
minimizando os tempos de espera, mesmo em picos de
afluéncia como fins de semana ou feriados. A capacidade
para 10-12 frangos agiliza o servico de take-away, um pilar
fundamental neste modelo de negdcio., Cozinhas de
Hotelaria e Resorts: Em cozinhas de hotéis e resorts, onde a
oferta de buffet ou servigo de quartos exige pratos com
qualidade e apresentacao impecavel, este equipamento
garante frangos assados uniformemente cozinhados e
prontos a servir. A sua operacao elétrica € uma vantagem
em cozinhas que buscam reduzir a dependéncia de gas,
mantendo a eficiéncia energética e a seguranca
operacional., Cantinas e Servigcos de Catering para Eventos:
Para cantinas industriais, escolares ou servigos de catering
de grandes eventos, a capacidade e a fiabilidade deste
assador sdo cruciais. Permite preparar um grande volume de
frango assado de forma consistente, essencial para refeigbes
coletivas, garantindo a padronizag&o do produto e
otimizando a logistica de confe¢éo para um elevado nimero
de comensais.



Uso Profissional - Introducéo O Assador de Frangos Elétrico de 2 Espetos, com
capacidade para 10-12 frangos, é uma solugéo robusta e
eficiente para operacdes de restauracao que exigem alta
produtividade e consisténcia na confecéo de aves assadas.
A sua poténcia de 8,4 kW e design elétrico garantem um
controlo preciso da temperatura e um assado uniforme,
crucial para manter a qualidade e o sabor caracteristicos do
frango assado portugués, otimizando o fluxo de trabalho e a
rentabilidade do seu negdcio.

Descricao Resumida

Assador de frangos elétrico profissional com 2 espetos rotativos para 10-12 frangos.

Dimensdes 1100x450x610 mm. Ideal para hotelaria e restauracao.

Descricao Completa

Assador de Frangos — Principais Vantagens

Este equipamento de assar frangos elétrico profissional € a escolha ideal para estabelecimentos que
procuram maximizar a producdo. Reconhecido pela sua robustez e capacidade, permite cozinhar até
10-12 frangos em simultaneo. A sua concecdo assegura um assado uniforme e frangos suculentos,

otimizando o processo culinario na sua cozinha comercial.

A estrutura duravel e o painel de comandos de facil acesso, juntamente com portas pivotantes,
simplificam as operacdes diérias, tornando-o um utensilio prético e eficiente. Com uma poténcia de
8,4 kW, este assador garante um aquecimento rapido e uma temperatura estavel, contribuindo para
a eficiéncia energética e a qualidade constante dos pratos servidos. Adicionalmente, a facilidade de
higienizacdo e baixa manuten¢do garantem a conformidade com as normas sanitarias e prolongam a
vida util do equipamento, representando um investimento inteligente para qualquer negécio de
restauragao.

Aplicagcbes Profissionais

s

Este assador € uma solugcédo perfeita para churrasqueiras com elevado volume de clientes,
restaurantes que oferecem servico de take-away, e estabelecimentos de hotelaria que desejam servir
frangos assados de exceléncia. A sua capacidade superior permite atender grandes demandas,

sendo um recurso valioso para eventos, festas e servigos de catering.

Adapta-se facilmente em cozinhas industriais e cantinas, onde a produtividade e a consisténcia sdo
cruciais. A sua operacgéao elétrica oferece uma alternativa pratica para locais com restricbes ao uso de



gas, mantendo sempre a eficiéncia e o paladar auténtico dos seus pratos. A fiabilidade e o
desempenho continuo garantem que a sua equipa pode focar-se na preparacdo de alimentos de
forma ininterrupta.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (L x P x A) 1100 x 450 x 610 mm
NuUmero de Espetos 2

Capacidade de Frangos 10-12

Peso Liquido 48 kg

Poténcia 8,4 kW

Tenséo 380V

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimensdes gerais e o peso deste assador de frangos elétrico?

A: O assador de frangos elétrico mede 1100x450x610 mm (Largura x Profundidade x Altura) e tem
um peso liquido de 48 kg. Estas dimensBes séo ideais para cozinhas profissionais com espaco
otimizado e € importante verificar 0 espaco disponivel antes da aquisicdo para garantir uma
integracdo perfeita no seu estabelecimento.

Q: Quais sao os requisitos de instalacédo elétrica para este equipamento?

A: Este assador requer uma tenséo de 380 V e tem uma poténcia de 8,4 kW. E essencial que a
instalacdo elétrica do seu estabelecimento seja compativel com estes requisitos para garantir o
funcionamento seguro e eficiente do equipamento. Recomenda-se a verificagdo e instalacdo por um
técnico qualificado.

Q: Como se realiza alimpeza e manutencao diaria deste assador de frangos?

A: A limpeza é facilitada pelas portas pivotantes e pelo design acessivel. Apés cada utilizacdo, as
superficies internas e os espetos devem ser limpos com produtos desengordurantes adequados para
uso alimentar. A manutencao regular inclui a verificacdo e limpeza dos espetos rotativos e a remocao
de residuos para prolongar a vida util do equipamento e garantir a higiene.

Q: Que tipo de assisténcia e garantia estéo incluidas com a compra do assador?

A: O equipamento é coberto por uma garantia padrédo do fabricante. Em caso de necessidade de
assisténcia técnica, a nossa equipa de suporte ou rede de parceiros especializados estara disponivel
para ajudar. Para mais detalhes sobre os termos e condicbes da garantia, por favor, consulte a
nossa politica de vendas ou entre em contacto direto com 0 nosso apoio ao cliente.



Q: Este assador vem com algum acessorio incluido ou compativel que melhore a sua
funcionalidade?

A: O assador inclui dois espetos rotativos com trés ganchos centrais e dois ganchos laterais por
espeto, concebidos para acomodar até 10-12 frangos por ciclo. Quaisquer acessorios adicionais para
otimizar o processo de assar ou de limpeza podem ser adquiridos, mas ndo estdo incluidos na
compra base do equipamento.



