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Termo de Leite Profissional 7 Litros Bain-Marie

Informacoes do Produto

SKU: UD2011.477 Modelo: TERMOS DE LEITE 7LTS SEM BASE

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo TERMOS DE LEITE 7LTS SEM BASE

Descricao Resumida



Termo de leite profissional de 7 litros, construído em aço inoxidável AISI 304, com

aquecimento por banho-maria. Inclui termostato ajustável até 95ºC e bocal com 2

posições. Ideal para manter líquidos quentes em HORECA.

Descricao Completa

Termo de Leite Profissional – Principais Vantagens

Este termo de leite profissional de 7 litros é a solução ideal para estabelecimentos HORECA que

exigem eficiência e higiene na manutenção de líquidos quentes. Fabricado integralmente em aço

inoxidável AISI 304, este equipamento assegura durabilidade e uma limpeza facilitada, essenciais

num ambiente profissional.

A tecnologia de banho-maria garante um aquecimento suave e uniforme, evitando que o leite ou

outros líquidos se queimem, mantendo a sua temperatura ideal sem comprometer a qualidade.

Dispõe de um termostato ajustável que permite um controlo preciso da temperatura, oferecendo

máxima flexibilidade para diversas bebidas, desde leite a café ou água quente.

Com um bocal de saída de duas posições e desligamento automático, este termo proporciona

conveniência e segurança no serviço, minimizando derramamentos. A luz de advertência para

reabastecimento do banho-maria é um alerta útil que otimiza a operação diária e evita interrupções

no serviço.

Aplicações

Perfeito para a restauração, hotelaria, cafetarias, bares e cozinhas industriais, este termo de leite é

adequado para manter grandes volumes de líquidos quentes de forma contínua. A sua capacidade

de 7 litros é ideal para estabelecimentos com fluxo médio a elevado de clientes, garantindo que

bebidas como café, chá, leite ou chocolate quente estejam sempre prontas a servir, com a

temperatura perfeita e o mínimo esforço operacional.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (LxPxA) 280x280x425 mm

Capacidade 7 litros



Peso (líquido/bruto) Indisponível / 9 kg

Potência 1200 W

Tensão 230 V

Material Aço inoxidável AISI 304

Tipo de Aquecimento Banho-maria

Controlo de Temperatura Termostato ajustável até 95ºC


