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Maquina de Café Espresso Profissional 3 Grupos 4600W

Informacoes do Produto

SKU: UD2011.457
Marca: UDEX
Peso: 76 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

uUD2011.457

N/D

940 x 570 x 460 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

uUD2011.457
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Upsells (SKU | Titulo)

Q: Quais sédo as dimensfes desta maquina de café espresso
profissional? A: As dimensdes da maquina sao 940x570x460
mm (largura x profundidade x altura), tornando-a adequada
para bancadas de trabalho profissionais com espago
adequado., Q: Quais s&o os requisitos de instalacao elétrica
para esta maquina de café? A: Esta maquina opera com uma
tensdo de 400 V e poténcia de 4600 W. Requer uma ligagédo
bifasica com neutro. A instalacédo deve ser realizada por um
técnico qualificado para garantir seguranca e funcionamento
adequado., Q: Como se realiza a limpeza e manutencgéo
desta maquina de café espresso? A: A limpeza é simplificada
pelos elementos metalicos em aco inoxidavel na zona de
servico, que sao de facil higienizacéo e elevada resisténcia.
Recomenda-se a limpeza diaria dos grupos e torneiras de
vapor, e descalcificacdo periddica conforme instru¢des do
manual para prolongar a vida util do equipamento., Q: Esta
magquina de café inclui bomba incorporada? A: Sim, esta
maquina de café espresso de 3 grupos inclui uma bomba
incorporada, o que facilita a instalagcéo e garante um
desempenho consistente no fluxo de agua e presséo para a
extracdo do café.
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Descricdo Curta Original

Descricéo Original (1/2)

Cross-sells (SKU | Titulo)

Aproveite a capacidade de 3 grupos para designar funcdes
especificas a cada barista em momentos de pico, por
exemplo, um focado em extracdes de espresso e outro em
bebidas com leite, otimizando o fluxo de trabalho.,
Implemente um programa de descalcificacéo e limpeza
regular, dada a importancia da qualidade da agua e da
higiene dos componentes metalicos em aco inoxidavel para
a longevidade do equipamento e a qualidade do café., Utilize
as duas torneiras de vapor de alta poténcia para preparar
leite para cappuccinos e lattes de forma eficiente, permitindo
espumar leite para varias bebidas em rapida sucessao, sem
perdas de presséo., Monitorize a regulacéo automatica da
pressao da caldeira para assegurar consisténcia na
temperatura da agua, um fator critico para a extracao correta
do café e para evitar varia¢cdes no sabor.

Chef de Pastelaria/Barista Chefe: Para garantir a
consisténcia e volume de producao de bebidas quentes.,
Diretor de F&B (Food & Beverage): Para otimizar a eficiéncia
do servico e a satisfagdo do cliente em diferentes pontos de
venda., Gestor de Hotel: Para assegurar um servico de
pequeno-almoco e bar de alta qualidade, minimizando
tempos de espera e maximizando a rentabilidade.,
Comprador Profissional de Equipamentos HORECA: Para
investir em equipamentos duraveis, de alta performance e
gue garantam um retorno soélido sobre o investimento.

<p>Design inovador de linhas suaves, com painéis laterais
de aluminio. Duas torneiras de vapor de grande poténcia
direcionaveis, regulacao automéatica da presséo da caldeira,
com entrada de agua automatica. Todos os elementos
metélicos da méaquina na zona de servico séo fabricados em
aco inoxidavel da mais elevada qualidade, de facil limpeza e
alta resisténcia ao desgaste. Cor preta.</p>

<p>Dimensbes: 940x570x460 mm<br /> Capacidade
Caldeira: 18 lt<br /> Grupos: 3 nr<br /> Peso liquido: 76
kg<br /> Poténcia: 4600 w<br /> Bifasica com Neutro: S/N
S</p> <p>Tensdao: 400 V</p>
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Uso Profissional - Casos de Uso Hotelaria de Luxo e Resorts: Em hotéis de 4 e 5 estrelas,
esta maquina é indispensavel para o servico de pequeno-
almoco e nos bares, onde a capacidade de servir multiplos
cafés espresso e bebidas a base de leite em simultaneo é
crucial para evitar filas e manter a fluidez do servico,
especialmente em salas de pequeno-almogo com grande
afluéncia de héspedes. A rapidez na preparacao € vital para
a satisfacdo do cliente., Cafetarias e Pastelarias de Grande
Volume: Para cafetarias e pastelarias com elevado trafego, a
capacidade de 3 grupos e a caldeira de 18 litros permitem
uma producgao continua e de alta performance. A
possibilidade de ter dois baristas a operar em simultaneo nos
diferentes grupos, enquanto se preparam bebidas com
vapor, minimiza os tempos de espera e maximiza a
rentabilidade por hora, crucial para o sucesso em centros
urbanos., Restaurantes com Servico de Almogo/Jantar: Em
restaurantes que oferecem servico de café apos as
refeicdes, a robustez e rapidez desta maquina séo
fundamentais. Garante que todos os clientes recebam o seu
café em tempo Util, mantendo a qualidade da extracao,
mesmo quando a cozinha esta a processar os Ultimos
pedidos e a sala esté a esvaziar, contribuindo para uma
experiéncia gastronémica completa e satisfatéria.

Uso Profissional - Introducéo A Maquina de Café Espresso de 3 Grupos com Bomba
Incorporada e 4600W de poténcia é uma solucéo robusta e
de alta capacidade, criteriosamente desenhada para
responder as exigéncias operacionais de estabelecimentos
HORECA em Portugal. A sua configuracdo permite uma
extracdo simultanea e consistente, garantindo a manutencao
do padréo de qualidade do café mesmo em periodos de pico,
0 que se traduz em eficiéncia de servigo e otimizacéo da
experiéncia do cliente.

Descricao Resumida

Maquina de café espresso de 3 grupos com bomba incorporada, 4600W. Design

inovador em aluminio e inox para alta performance profissional.

Descricao Completa

Méquina de Café Espresso — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia superior desta maquina de café expresso, desenvolvida para responder as
mais elevadas exigéncias de cafés, restaurantes e hotéis. Com trés grupos de extracdo e uma
bomba integrada, este equipamento assegura um servico continuo e de alta qualidade, mesmo em
horarios de ponta, permitindo que cada bebida mantenha o seu sabor e aroma ideais. A sua robustez
otimiza o fluxo de trabalho e garante a satisfagéo do cliente.



O design elegante, com laterais em aluminio, confere um toque moderno ao seu espaco e garante
uma durabilidade excecional. As duas torneiras de vapor de alto desempenho e 0 sistema
automatico de regulagcdo da pressdo da caldeira proporcionam consisténcia inigualavel na
preparacédo de bebidas com leite. Todos os componentes em contacto com os alimentos s&o
fabricados em aco inoxidavel de alta qualidade, o que facilita a limpeza e prolonga a vida util do
equipamento.

Equipada com tecnologia digital avancada, esta cafeteira industrial permite um controlo preciso da
extracdo, otimizando o consumo de energia e simplificando a operacdo para a sua equipa. A
configuracéo bifasica com neutro e a poténcia de 4600W asseguram um funcionamento fiavel e um

desempenho excepcional, representando um investimento seguro para o seu estabelecimento.
Aplicagcbes Profissionais

Esta maquina é a solucdo ideal para restaurantes, cafés, hotéis e pastelarias com um volume
elevado de clientes. A capacidade generosa da caldeira, combinada com os trés grupos de café,
permite a preparacdo simultdnea de mdltiplas bebidas, minimizando os tempos de espera e
maximizando a experiéncia do consumidor. E um trunfo indispensavel para cozinhas profissionais
onde a rapidez e a exceléncia séo critérios fundamentais para o éxito do negdcio.

Adicionalmente, este equipamento é perfeitamente adequado para cafetarias industriais e servigos
de catering que exigem consisténcia e fiabilidade continuas. A sua construcao robusta garante que o
aparelho suporta o uso intensivo diario, mantendo consistentemente a qualidade de extracdo que os
profissionais mais rigorosos esperam e valorizam.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 940x570x460 mm
Capacidade da Caldeira 18 Litros

Nimero de Grupos 3

Peso Liquido 76 kg

Poténcia 4600 W

Tensao 400 V

Bifasica com Neutro Sim

Cor Preta

Perguntas Frequentes



P: Qual a voltagem e poténcia desta maquina de café profissional?

A: Esta maquina de café opera com uma tensao de 400 V e uma poténcia de 4600 W, garantindo um
desempenho energético eficiente e rapido, fundamental para o ritmo de trabalho do seu
estabelecimento.

P: A limpeza e manutencao deste equipamento sao complexas?

A: Nao, todos os elementos metélicos na area de servigo sdo em acgo inoxidavel de alta qualidade, o
que facilita significativamente a limpeza e oferece elevada resisténcia ao desgaste, simplificando as
tarefas de higienizagdo e manutencédo diaria.

P: Esta maquina é adequada para estabelecimentos com um grande fluxo de clientes?

A: Sim, com 3 grupos de extracdo e uma caldeira de 18 litros, esta maquina é ideal para ambientes
com alta demanda, como cafés e restaurantes movimentados, assegurando um servico de café
rapido e eficiente sem comprometer a qualidade.

P: Esta maquina integra uma bomba para o café?

A: Sim, esta maquina de café expresso, com trés grupos, possui uma bomba incorporada, o que
simplifica a instalagdo e garante uma pressdo de agua consistente para uma extragdo perfeita do
café em todas as utilizacoes.

P: O que distingue o design desta maquina de café?

A: O design inovador apresenta linhas suaves e painéis laterais em aluminio, combinando uma
estética moderna e apelativa com uma construgdo robusta, ideal para qualquer ambiente profissional
contemporaneo.



