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Triturador de Gelo Profissional Inox 300 kg/h

Informacoes do Produto

SKU: UD2003.110 Modelo: UD2003.110
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 300 kg Dimensdes: 370 x 310 x 510 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2003.110
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Q: Quais as dimensdes exatas e 0 espago necessario para o
triturador de gelo? A: O triturador de gelo apresenta as
seguintes dimensdes: 370 mm de largura, 310 mm de
profundidade e 510 mm de altura. Recomenda-se um espaco
adicional minimo de 10 cm em todas as faces para garantir
uma ventilacdo adequada e facilitar a operacao,
especialmente em ambientes de bar e hotelaria., Q: Quais
sdo 0s requisitos de instalacao elétrica para este
equipamento? A: Este triturador de gelo requer uma tensao
de 230 V e poténcia de 150 W. A ligacéo elétrica deve ser
efetuada a uma tomada com ligacédo a terra, exclusiva para o
equipamento, e protegida por um disjuntor adequado,
cumprindo as normas de seguranca elétrica em vigor para
equipamentos profissionais de cozinha., Q: Como se realiza
a manutencdo e limpeza do triturador de gelo? A: A limpeza
do triturador de gelo profissional deve ser feita regularmente
com um pano humido e detergente neutro nas superficies
externas de aco inoxidavel. O depdésito de gelo deve ser
esvaziado e limpo ap6s cada turno de trabalho para evitar a
acumulacéo de residuos e garantir a higiene. Recomenda-se
a verificacao periodica das laminas para assegurar o correto
funcionamento., Q: Qual é a politica de garantia e
assisténcia técnica para o triturador? A: O triturador de gelo
esta coberto por uma garantia de 2 anos para defeitos de
fabrico, conforme a legislagcdo europeia. Para assisténcia
técnica, por favor, entre em contacto com o nosso servico de
apoio ao cliente, que o encaminhara para a rede de técnicos
autorizados, assegurando um suporte rapido e eficaz para o
seu negdcio., Q: Quais acessorios estdo incluidos com o
triturador de gelo? A: Este triturador de gelo é fornecido com
0s acessorios essenciais para o seu funcionamento imediato.
N&o inclui acessérios adicionais para funcionalidades
especificas, que poderéo ser adquiridos separadamente,
dependendo das necessidades especificas do seu negocio
de hotelaria ou restauragéo.
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Uso Profissional - Casos de Uso

HRFT7508SCR,HRFTE7508SCR,HRPR9008S,HRFT7508S

Posicione o triturador estrategicamente na area de bar ou
cozinha para minimizar o percurso e otimizar o fluxo de
trabalho, preferencialmente préximo de fontes de gelo e
areas de servico., Realize a limpeza diéria do depésito e das
laminas para prevenir a acumulacgéo de residuos e garantir a
higiene do gelo, prolongando a vida Util do equipamento e
cumprindo as normas HACCP., Utilize gelo em cubos de
tamanho adequado para evitar sobrecarga do motor e
garantir uma trituracédo uniforme, otimizando a eficiéncia e
reduzindo o desgaste do equipamento., Mantenha sempre
um stock de gelo em cubos na maquina de gelo ou camara
fria para alimentar o triturador, assegurando uma producéao
continua de 300 kg/h sem interrupcgdes.

Chef de Bar/Bartender Chefe, Responséavel de F&B (Food &
Beverage), Gerente de Hotel, Chefe de Cozinha

<p>Equipado com motor potente mas silensioso Com caixa
em aco inoxidavel polido Pensado para espacos de lazer e
grandes consumos de bebidas</p>

<p>Dimensodes: 370x310x510 mm<br /> Capacidade
Deposito: 5 Kg<br /> Producéo: 300 kg/h<br /> Poténcia: 150
w<br /> Tensdo: 230 V<br /> Peso liquido: 21 kg</p>
<p>Peso bruto: 23 kg</p>

EX19000758,EX19000756,EX19000755

Bares e Discotecas de Alto Volume: Em bares e discotecas
com elevada afluéncia, este triturador permite a preparagéo
rapida e consistente de cocktails, granizados e outras
bebidas que requerem gelo picado. A producgéo de 300 kg/h
assegura que néo ha interrup¢des no servigo, mesmo nos
picos noturnos, mantendo a temperatura ideal das bebidas e
a satisfacéo do cliente., Catering para Grandes Eventos e
Buffets: Para servicos de catering e buffets em hotéis ou
eventos corporativos, a capacidade de 5 kg do deposito
minimiza a necessidade de recargas constantes, enquanto a
producdo horaria massiva garante gelo triturado suficiente
para arrefecer expositores de marisco, manter saladas
frescas ou servir em estacdes de bebidas self-service,
assegurando a apresentacéo e conservagdo dos alimentos e
bebidas durante todo o evento., Cozinhas Profissionais para
Preparacao Culinaria: Em cozinhas de restaurantes e hotéis,
o gelo triturado é fundamental ndo s6 para bebidas, mas
também para a preparacéo e conservacgao de ingredientes.
Utiliza-se para arrefecer rapidamente caldos, branquear
vegetais, manter a frescura de peixe e marisco antes da
confecdo, ou para criar bases para sorvetes e sobremesas,
contribuindo para a eficiéncia e seguranca alimentar.



Uso Profissional - Introducgéo O triturador de gelo em inox com capacidade de 300 kg/h e
depésito de 5 kg é uma solucéo robusta e eficiente,
concebida para otimizar o fluxo de trabalho em operacdes de
hotelaria, restauracdo e catering de alto volume. A sua
construcéo integral em acgo inoxidavel assegura durabilidade,
facil higienizacéo e conformidade com as normas sanitarias
mais exigentes, enquanto a elevada capacidade de producgéo
garante um fornecimento continuo de gelo triturado,
essencial para a qualidade e rapidez do servico em
ambientes profissionais.

Descricao Resumida

Triturador de gelo profissional em acgo inoxidavel com producdo de 300 kg/h e depdsito

de 5 kg. Potente e silencioso, ideal para cozinhas profissionais e bar.

Descricao Completa

Triturador de Gelo Profissional — Triturador de Gelo — Principais Vantagens

Este picador de gelo foi desenvolvido para responder as exigéncias elevadas de estabelecimentos
como restaurantes e hotelaria. Construido integralmente em aco inoxidavel robusto, garante nao sé
uma durabilidade superior face as condicbes de utilizacdo diaria, mas também uma integracéo
harmoniosa em qualquer ambiente de cozinha industrial ou espacgo de bar moderno.

Com uma notavel capacidade de producdo de 300 kg por hora, esta maquina trituradora é a solucéo
ideal para locais com grande consumo de gelo, assegurando um fornecimento constante, mesmo
durante os periodos de maior procura. O seu motor potente, mas silencioso, € um aspeto valioso,
possibilitando a sua instalacdo em zonas de atendimento ao cliente, onde o conforto acustico é
crucial.

Para otimizar a operacionalidade e a higiene, o equipamento integra um depdsito de 5 kg, reduzindo
a necessidade de reabastecimentos frequentes. Assim, este aparelho fiavel mantém as bebidas
sempre frescas e prontas a servir, valorizando a experiéncia do cliente.

Aplicacdes Profissionais

Este desintegrador de gelo é essencial para diversas aplicacbes no setor de restauracdo. E uma
peca fundamental para bares, discotecas e esplanadas que servem uma vasta quantidade de
cocktails e bebidas geladas, garantindo um servigo ininterrupto e de qualidade superior. Hotéis e
restaurantes beneficiardo igualmente da sua alta capacidade para suprir a procura de gelo picado,
utilizado em bebidas, sobremesas e apresentacdes culinarias sofisticadas.



Em buffets e eventos de catering, a producédo de 300 kg por hora assegura que o fluxo de trabalho
nunca sera comprometido. A sua robustez e facilidade de manuseamento tornam-no adequado tanto
para grandes cozinhas como para estabelecimentos de menor porte que ambicionam eficiéncia e
resultados consistentes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 370x310x510 mm
Capacidade do Deposito 5 kg

Producao Horaria 300 kg/h
Poténcia 150 W

Tenséo 230V

Peso Liquido 21 kg

Peso Bruto 23 kg

Perguntas Frequentes

Qual é a capacidade de producéo deste triturador de gelo?

Este equipamento tem uma capacidade de producgdo impressionante de 300 kg de gelo por hora,
ideal para estabelecimentos com alto volume de consumo e que necessitam de um desempenho
constante.

E adequado para um bar ou discoteca com grande movimento?
Sim, o seu motor potente, mas silencioso, juntamente com a elevada producéo, tornam-no perfeito
para bares, discotecas e esplanadas com grande afluéncia, onde a qualidade do servigo é primordial.

De que material é feito o triturador e quais as vantagens?

A caixa do triturador € integralmente construida em aco inoxidavel polido, garantindo uma
durabilidade excecional, facilidade de higienizagdo e uma aparéncia profissional que se adequa a
qualquer espago comercial.

Quais os requisitos de instalacéo elétrica para este equipamento?

Este triturador de gelo requer uma tensao de 230 V e poténcia de 150 W. A ligagdo elétrica deve ser
efetuada a uma tomada com ligacdo a terra, exclusiva para o equipamento, e protegida por um
disjuntor adequado, cumprindo as normas de seguranca elétrica em vigor para equipamentos
profissionais de cozinha.

Como realizar a manutencéao e limpeza do triturador de gelo?
A limpeza deve ser feita regularmente com um pano huimido e detergente neutro nas superficies



externas de aco inoxidavel. O depdésito de gelo deve ser esvaziado e sanitizado apés cada utilizacéo
para evitar a acumulacéo de residuos e garantir a maxima higiene.



