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Base separadora em inox para cuba de 56 litros

Informacoes do Produto

SKU: SM1180191 Modelo: 1180191

Marca: Sammic EAN: 8435561003245

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561003245
Modelo 1180191

Descricao Resumida



Base separadora em aco inoxidavel para cubas de 56 litros. Essencial para cozedura

Sous Vide, assegura circulagcdo uniforme da 4gua para resultados perfeitos.

Descricao Completa

Base Separadora Cuba Sous Vide — Base Separadora para Cuba Sous
Vide — Principais Vantagens

Desenvolvida para otimizar o processo de cozedura Sous Vide, esta base separadora (também
conhecida como grelha de fundo) assegura uma distribuicdo uniforme do calor e da agua em cubas
isoladas, potenciadas ou covetes Gastronorm. A sua construcao robusta em acgo inoxidavel garante
durabilidade e higiene, essenciais em qualquer cozinha profissional.

Ao elevar o alimento do fundo da cuba, esta base facilita a circulagéo continua da agua, eliminando
pontos frios e garantindo uma cozedura precisa e consistente. Este acessoério é indispensavel para
chefs que procuram aperfeicoar técnicas de cozedura Sous Vide e garantir a maxima qualidade dos
seus pratos.

A sua concec¢do permite uma facil integracdo em diversas configuracdes de cubas, tornando-a uma
solucdo versatil para cozinhas de alta exigéncia. Contribui significativamente para a eficiéncia
operacional e a obtencdo de resultados culinarios de exceléncia, minimizando o desperdicio e

maximizando a produtividade.

Aplicacbes

Este acessoério € ideal para restaurantes gourmet, hotéis, cozinhas de catering e laboratérios
culinarios que utilizam a técnica Sous Vide. Perfeito para preparar carnes, peixes, vegetais e até
sobremesas com controlo térmico rigoroso e resultados impecaveis. Essencial em ambientes onde a

precisdo e a qualidade séo prioritarias.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade da Cuba compativel 56 Litros

Material Aco inoxidavel



Caracteristica Detalhe

Compatibilidade Cubas isoladas, potenciadas, covetes Gastronorm

Funcéo Isolamento do produto do fundo para circulagéo de agua



