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Tampa Cozedura Sous-Vide GN 1/1 em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: SM1180063 Modelo: 1180063

Marca: Sammic EAN: 8435561002125

Imagens do Produto

| -3 |

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561002125
Modelo 1180063

Descricao Resumida



Tampa de aco inoxidavel para cozedura sous-vide, compativel com GN 1/1, 2/3 e 2/1.

Evita a evaporacdo da 4gua, garantindo estabilidade térmica.

Descricao Completa

Tampa Cozedura Sous-Vide — Principais Vantagens

Esta tampa de alta qualidade, concebida para cozedura sous-vide, € um acessorio indispensavel em
qualquer cozinha profissional que procure otimizar o processo de coccdo a baixa temperatura.
Fabricada em aco inoxidavel robusto, garante durabilidade e higiene, essenciais em ambientes
HORECA.

A sua funcdo principal € impedir a evaporacdo da agua durante longos periodos de cozedura,
mantendo um nivel de agua constante e uma temperatura estavel no banho-maria. Isto traduz-se
numa maior eficiéncia energética e resultados culinarios mais consistentes e fiaveis, para pratos

suculentos e perfeitamente cozinhados.

O design versatil permite a sua adaptacao a diversos tipos de recipientes gastronorm (2/3, 1/1 e 2/1),
cubas isoladas ou potenciadas, oferecendo uma solucéo pratica e universal para as necessidades da
sua cozinha. Equipada com uma asa ergonémica, facilita 0 manuseamento seguro, mesmo com as

maos molhadas ou com luvas.

Aplicacbes

Ideal para restaurantes, hotéis, empresas de catering e qualquer estabelecimento que utilize a
técnica sous-vide. Perfeita para cozinhar tudo, desde carnes e peixes a vegetais e frutas, garantindo
uma cozedura uniforme e preservando os sabores e nutrientes dos alimentos. Utilizavel em cubas de

banho-maria para uma selagem eficaz e controlo da temperatura.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Compatibilidade GN 2/3,1/1e2/1
Material Aco Inoxidavel

Funcéo Evita evaporacdo da agua



Caracteristica Detalhe

Design Equipada com asa

Tamanho GN Original 1/1



