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Junta para Tampa de Cuvete Vac-Norm 1/1 Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: SM5140120 Modelo: 5140120

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 5140120

Descricao Resumida



Junta de vedacao para tampa de cuvete Vac-Norm 1/1, ideal para embaladoras a vacuo
de extracdo externa. Garante selagem hermética profissional para alimentos, incluindo
liquidos, em cozinhas HORECA.

Descricao Completa

junta tampa Vac-Norm 1/1 — Junta para Tampa de Cuvete Vac-Norm 1/1
— Principais Vantagens

A junta para tampa de cuvete Vac-Norm 1/1 (também conhecida como vedante para cuba de vacuo)
€ um componente essencial para selar eficazmente as cubas gastronorm utilizadas em embaladoras
a vacuo de extragdo externa. Fabricada em materiais de alta qualidade para garantir durabilidade e
resisténcia, esta junta proporciona um fecho hermético fundamental para a conservacdo de
alimentos, prolongando a sua frescura e evitando a proliferacdo bacteriana. E uma peca
indispensavel para manter a funcionalidade 6tima do seu equipamento.

Desenvolvida especificamente para ambientes de trabalho intensivo como cozinhas profissionais e
industriais, esta junta assegura que as propriedades organolépticas dos alimentos séo preservadas,
mesmo 0s mais liquidos. A sua robustez garante uma vedacéao consistente, prevenindo fugas de ar e
otimizando o processo de vacuo. Investir numa junta de qualidade superior € sindnimo de eficiéncia
operacional e conformidade com os mais rigorosos padroes de higiene alimentar.

Aplicacobes

Ideal para cozinhas de hotéis, restaurantes, estabelecimentos de catering, e qualquer operacao
HORECA que utilize sistemas de embalamento a vacuo com cubas gastronorm. E particularmente
util na preparacdo e conservagdo de grandes volumes de alimentos, tanto sélidos como liquidos,
otimizando o armazenamento e o pré-preparo em cozinhas com elevado ritmo de producéo. Garante
a selagem perfeita de cuvetes para conservacdo de molhos, sopas, marinadas, e produtos delicados.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de Produto Junta para Tampa de Cuvete Vac-Norm

Compatibilidade Cuvetes Gastronorm 1/1



Caracteristica Detalhe
Material Aco inoxidavel (para cuvetes associadas)
Aplicacéo Embaladoras a vacuo de extracdo externa

Finalidade Vedacao hermética, ideal para alimentos liquidos



