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Tampa VAC-NORM GN 1/3 para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: SM5140118 Modelo: 5140118

Marca: Sammic EAN: 8435561005331

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561005331
Modelo 5140118

Descricao Resumida



Tampa VAC-NORM GN 1/3 em aco inoxidavel, ideal para conservacdo a vacuo de

alimentos liquidos. Dimensdes: 176x325 mm.

Descricao Completa

Tampa VAC-NORM GN 1/3 — Principais Vantagens

A Tampa VAC-NORM GN 1/3 (também conhecida como tampa para vacuo) € um acessorio
indispensavel para qualquer cozinha profissional focada na conservacdo otimizada de alimentos.
Desenvolvida para ser utilizada com maquinas de embalar a vacuo de extracdo externa, este
acessorio garante um fecho hermético, prolongando significativamente a frescura e a qualidade dos

seus produtos.

Fabricada em aco inoxidavel robusto, esta tampa oferece durabilidade excecional e resisténcia a
corrosdo, suportando as exigéncias diarias de ambientes como restaurantes, hotéis e bares. E a
solucéo perfeita para armazenar uma vasta gama de alimentos, incluindo os mais liquidos, evitando
derrames e contaminacéo, e otimizando o espa¢o de armazenamento.

Aplicacdes

Esta tampa é ideal para restaurantes de alta gastronomia, hotéis com servico de restauracao,
cozinhas industriais e empresas de catering que necessitam de uma conservacao eficaz de grandes
volumes de alimentos. Perfeita para preparacbes em "Sous Vide", marinadas rapidas ou

simplesmente para manter ingredientes frescos por mais tempo, minimizando o desperdicio.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Formato GN 1/3

Material Aco inoxidavel
Dimens®8es Exteriores (Largura) 176 mm
Dimensdes Exteriores 325 mm

(Profundidade)



