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Acesso rapido
ao produto

Acessório Vac-Norm de Bancada para Máquinas de Vácuo

Informacoes do Produto

SKU: SM2149244 Modelo: 2149244

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 2149244

Descricao Resumida



Acessório Vac-Norm (sistema de vácuo externo) de bancada, em aço inoxidável, com

tubo de 1,50 m. Ideal para prolongar a durabilidade de alimentos cozinhados.

Descricao Completa

Acessório Vac-Norm de Bancada — Principais Vantagens

O acessório Vac-Norm de bancada é uma ferramenta essencial para qualquer estabelecimento

HORECA que pretenda otimizar a conservação dos seus alimentos. Desenvolvido para criar vácuo

em cuvetes Vac-Norm, este sistema permite prolongar significativamente a frescura e a durabilidade

dos produtos cozinhados, minimizando o desperdício e maximizando a rentabilidade da sua cozinha.

A sua utilização é particularmente vantajosa em restaurantes, hotéis e cozinhas industriais, onde a

eficiência e a gestão de stocks são cruciais. Ao garantir um vácuo eficaz, ajuda a manter as

propriedades organolépticas dos alimentos, preservando sabores, texturas e nutrientes por mais

tempo.

Aplicações

Este acessório é ideal para cozinhas de restaurantes de grande volume, hotéis com serviço de

restauração, empresas de catering e qualquer cozinha industrial que necessite de selar e prolongar a

vida útil de alimentos cozinhados armazenados em cuvetes Vac-Norm (sistema de vácuo externo). A

sua capacidade de operar de forma eficiente em bancada facilita a integração nos fluxos de trabalho

existentes, contribuindo para uma organização e higiene superiores.

Especificações Técnicas

Material Aço Inox

Comprimento do tubo 1,50 m

Aplicação Vácuo em cuvetes Vac-Norm

Compatibilidade Não válido para a série 6000


