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Prancha de Enchimento em Polietileno para Maquinas de Vacuo

Informacoes do Produto

SKU: SM2149795 Modelo: 2149795

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 2149795

Descricao Resumida



Prancha para enchimento de maquinas de vacuo, em polietileno de alta durabilidade.
Ideal para posicionar produtos na horizontal em camaras maiores e otimizar o processo

de embalamento.

Descricao Completa

Prancha de Enchimento para Vacuo — Principais Vantagens

Otimize o processo de embalamento na sua cozinha profissional com a nossa prancha de
enchimento, uma solugédo robusta e higiénica. Projetada para maquinas de vacuo (seladoras a
vacuo), esta prancha facilita o posicionamento horizontal de produtos, maximizando a eficiéncia em

camaras de vacuo de maiores dimensoes.

Fabricada em polietiieno de alta qualidade, a prancha assegura durabilidade e resisténcia ao
desgaste. A sua superficie lisa e ndo porosa contribui para uma facil limpeza e manutencao,
garantindo a conformidade com as normas de higiene e seguranca alimentar mais exigentes,

indispensaveis em ambientes HORECA.

Ideal para restaurantes, hotéis e cozinhas industriais que procuram otimizar o seu fluxo de trabalho,
esta prancha (também conhecida como base de nivelamento) permite uma embalagem uniforme,
protegendo os produtos e prolongando o seu tempo de vida Util de forma eficiente e econémica.

Aplicacbes

Esta prancha de enchimento é amplamente utilizada em diversas aplicagBes profissionais, desde a
preparacdo de alimentos em restaurantes e hotéis até a gestdo de produtos em cozinhas centrais e
servicos de catering. E perfeita para embalar a vacuo produtos como carnes, peixes, vegetais e
produtos pré-cozinhados, assegurando um enchimento uniforme da cé&mara e uma selagem

impecavel.

A sua concecao versétil permite a utilizacdo em camaras de vacuo de varias capacidades, tornando-
a um acessorio indispensavel para otimizar o espaco e a eficiéncia dos equipamentos de
embalamento a vacuo, quer para conservacao alimentar, quer para processos de sous-vide.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Material Polietileno

Aplicacéo Permite colocar produtos na horizontal em camaras maiores



