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Embaladora de Vacuo Industrial 63 m3/h - Dupla Barra de Soldadura

Informacoes do Produto

SKU: SM1140841 Modelo: 1140841

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto
e

Marca Sammic

Modelo 1140841

Descricao Resumida



Embaladora de vacuo industrial com bomba de 63 m3h e dupla barra de soldadura (413

mm + 656 mm). Ideal para HORECA, garante conservacao superior e eficiéncia.

Descricao Completa

Embaladora de Vacuo Industrial — Principais Vantagens

A embaladora de vacuo industrial (também conhecida como maquina de vacuo ou seladora a vacuo)
€ um equipamento essencial para qualquer negécio HORECA que procure otimizar a conservacao
de alimentos, reduzir o desperdicio e melhorar a eficiéncia da cozinha. Este modelo de alta
performance, com bomba Busch de 63 m3/h, garante um vacuo potente e fiavel, ideal para operacdes

continuas e exigentes.

Equipada com controlo de vacuo por sensor, vacuo plus e um ecra LCD a cores, esta maquina
oferece uma precisao inigualavel e uma operacao intuitiva. A memoria para 99 programas permite
padronizar processos, garantindo resultados consistentes, enquanto a opcao "pausa"” é perfeita para
marinar alimentos de forma eficiente. A soldadura dupla assegura uma selagem hermética e segura,
crucial para a longevidade dos produtos embalados.

Aplicacoes

Este equipamento robusto é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos no setor da
restauracdo e hotelaria, incluindo restaurantes gourmet, hotéis de grande porte, cozinhas de
catering, talhos, peixarias e empresas de processamento alimentar. E perfeito para a conservacéo de
carnes, peixe, vegetais, molhos e produtos cozinhados, prolongando significativamente a sua
frescura e prazo de validade. A funcionalidade Vac-Norm ready com descompressao automatica
adapta-se perfeitamente a embalagem em vacuo de recipientes.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade da bomba 63 m3/h
Comprimento da barra de soldadura 413 mm + 656 mm (dupla)
Poténcia Total 1500 W

Pressédo de vacuo (maxima) 0.5 mbar



Alimentacéo eléctrica

Conexao elétrica

Dimensdes internas (LPA)

Dimens&es exteriores (LPA)

Peso liquido

Nivel de ruido (1 m)

Ruido de fundo

Bomba

Controlo de vacuo

Interface

Programacéo

Funcionalidades adicionais

Construgao

Homologacao

400 V- / 50 Hz / 3N~ (6.7 A)

3P+N+G

672 mm x 481 mm x 200 mm

740 mm x 566 mm x 997 mm

160 kg

75 dB(A)

32 dB(A)

Busch

Por sensor

LCD a cores, teclado tatil retroiluminado

99 programas com memoaria

Vacuo plus, pausa para marinar, vacuo por etapas, detecao
de evaporacédo de liquidos, programa de embalamento de
sacos, descompresséo controlada por impulsos, Vac-Norm
ready, programa dry-oil, contador de horas para mudanca de
Oleo, sistema de seguranca

Carrocaria e cuba em aco inoxidavel, tampa transparente

NSF



