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Embaladora Seladora a Vacuo Profissional SE-520 CC 20m3/h

Informacoes do Produto

SKU: SM1141146 Modelo: 1141146

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca Sammic
Modelo 1141146

Descricao Resumida



Embaladora seladora a vacuo profissional de camara, 20m3/h, 420mm barra soldadura.

Controlo por sensor, soldadura dupla, ideal para Horeca.

Descricao Completa

Embaladora a vacuo profissional — Embaladora Seladora a Vacuo
Profissional — Principais Vantagens

Desenvolvida para o setor Horeca e hotelaria, a embaladora seladora (também conhecida como
maquina de vacuo ou vacuoladora) SE-520 CC € uma solucdo robusta e eficiente para a
conservacao de alimentos. Equipada com tecnologia de ponta, como controlo de vacuo por sensor e
vacuo plus, garante um embalamento preciso, prolongando a frescura e a qualidade dos seus
produtos. Ideal para otimizar processos em cozinhas profissionais, esta maquina assegura a maxima

higiene e segurancga alimentar.

O painel de comandos digital, com display indicativo da percentagem exata de vacuo, facilita a
operacao e permite um controlo rigoroso do processo. A funcdo "pausa” para marinar alimentos e a
soldadura dupla oferecem versatilidade e fiabilidade, enquanto a segurangca no embalamento de
liquidos, garantida pelo controlo por sensor, previne derrames e desperdicios. Com um design em
aco inoxidavel e cuba embutida, a durabilidade e a facilidade de limpeza s&o caracteristicas
distintivas.

Aplicacdes

Este equipamento é perfeitamente adequado para restaurantes de gama alta, hotéis, empresas de
catering, talhos, peixarias e cozinhas industriais que exigem um elevado padrao de conservagéo de
alimentos. E ideal para embalar carnes, peixes, vegetais e pratos confecionados, assegurando a
manutencdo do sabor e da textura. A maquina de vacuo SE-520 CC ¢ indispensavel para otimizar a
gestao de stock, reduzir o desperdicio e melhorar a eficiéncia operacional no seu negaocio.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Valor
Capacidade da Bomba (50 Hz) 20 m3/h

Capacidade da Bomba (60 Hz) 20 m3/h



Caracteristica

Comprimento da Barra de Soldadura

Poténcia Total

Pressédo de Vacuo (Maxima)

Alimentacéo Elétrica

Dimens®es Internas (CxLxA)

Dimens®es Exteriores (CxLxA)

Peso Liquido

Nivel de Ruido (1 m)

Ruido de Fundo

Motor

Controlo de Vacuo

Soldadura

Material da Carrocaria e Cuba

Tampa

Programas

Caracteristicas Adicionais

Valor

420 mm

750 W

2 mbar

230V /50-60 Hz / 1~ (5.5 A)

568 x 431 x 215 mm

634 x 552 x 513 mm

76 kg

75 dB(A)

32 dB(A)

Busch

Sensor

Dupla, sem cabos

Aco Inoxidavel

Transparente

Sacos, Dry-oil, Vac-Norm

Vacuo Plus, Contador de Horas para mudanca de 6leo,
Seguranca por falha de vacuo, Descompresséao controlada
por impulsos, Descompressao automatica Vac-Norm.



